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ste ano, a 19° Food In-
E gredients South America

(FiSA), o mais completo
ponto de encontro da industria de
ingredientes alimenticios da Amé-
rica Latina, que antes acontecia no
comeco de agosto, agora sera de 25
a 27 de agosto e, também, em novo
local, no Transamerica Expo Center,
em Sao Paulo, SP. Paralelamente,
havera a Health Ingredients South
America, com uma conferéncia ex-
clusiva voltada ao segmento de ali-
mentos funcionais. Também acontece
simultaneamente o espaco Pharma
Ingredients, no qual estarao os prin-
cipais desenvolvedores de insumos
para a inddstria farmacéutica.

Ha quase duas décadas no merca-
do, a feira é reconhecida como estra-
tégica na América Latina para todaa
cadeia de suprimentos do setor, pois
aproxima os fabricantes de ingre-
dientes, distribuidores e desenvol-
vedores do produto final que buscam
diferenciacdo em um mercado alta-
mente competitivo. “Participar da
FiSA é estar no principal evento de
negdcios e atualizag¢do para profis-
stonais das industrias alimenticia
e farmacéutica da América Latina”,
avalia Fernando Alonso, gerente do
evento. A expectativa ndo poderia
ser melhor. O evento retne os par-
ticipantes de um setor que apenas
em 2014 teve crescimento de 9,27%
em seu valor de producio, de acor-
do com a Associacio Brasileira das
Industrias de Alimentacio (ABIA).
O faturamento total da industria
alimenticia foi de R$ 529,6 bilhoes.

Segundo a consultoria Euromoni-
tor International, fornecedora oficial
de pesquisas de mercado da UBM,
organizadora do evento, apenas o
segmento de alimentos e bebidas
com apelo a saide e ao bem-estar
movimentou quase R$ 80 bilhdes no
Brasil s6 no ano passado. Na verda-
de, este segmento tem crescido ha
anos: entre 2009 e 2014 o aumento foi
de 95,6% e deve chegar ao montante
de R$ 108,5 bilhoes até 2019.

Os profissionais dos segmentos

de insumos farmacéuticos, de nu-
tricdo funcional e de suplementos
também tém razoes de sobra para
esperar um grande sucesso em
geracio de negdcios nessa edicio.
Segundo a consultoria, o mercado de
medicamentos isentos de prescricio
(OTC) movimentou R$ 13,7 bilhdes
no Brasil somente em 2014. Em 2019,
deve chegar a R$ 16,8 bilhoes, um
crescimento de 23%. Em ambos os
segmentos, o Brasil é quarto maior
em vendas no mundo.

Ja a cadeia de nutricio esportiva
cresceu 148% em vendas de 2009 a
2014, e deve passar de R$ 1 bilhdo
em faturamento até 2019. O Brasil
é o quarto pais em vendas, atras de
Estados Unidos, Australia e Reino
Unido. Além disso, o consumo de
vitaminas e suplementos alimentares
atingiu os R$ 3,5 bilhoes em 2014, um
aumento de 69% desde 2009, que fez
o Brasil atingir o 10° lugar no mundo.

Os visitantes ainda se beneficiam
do acesso ao Ingredients Network,
gratuito 365 dias por ano. Pela pla-
taforma online (www.ingredients-
network.com), é possivel encontrar
uma base mundial de fornecedores
de ingredientes alimenticios.

CONFERENCIAS

As conferéncias deste ano ret-
nem pesquisas laboratoriais e de
mercado de renomadas instituigoes.

Na Sala Fi, patrocinada pela Du-
Pont, o painel ITAL - Brasil Bakery
& Confetionary Trends 2020 -,
haverd discussées sobre o tema
Macrotendéncia e desdobramentos:
nutrigdo e funcionalidade. O Euro-
monitor apresenta Winning strate-
gies and innovation in the health
and wellness industry (estratégias
vencedoras e inovacao na industria
de satude e bem-estar). Também
serdo debatidas a avaliacdo do risco
de aditivos para politicas publicas
(International Life Sciences Insti-
tute - ILSI), as tendéncias e susten-
tabilidade da embalagem (ITAL), o
recall de suplementos alimentares

e inovacao (ABENUTRI) e como
construir marcas mais saudaveis, na
palestra Building Healthier Brands,
da consultoria Equilibrium.

Na Sala Health ingredients (Hi),
patrocinada pela Cargill, as confe-
réncias abordarao, nos dias 25 e 26,
temas como Potencial tecnoldgico
de aproveitamento de residuos de
café, manga e uva como ingredien-
tes para indistria de alimentos e
bebidas, apresentado pela Sociedade
Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos (sbCTA); Organismos ge-
neticamente modificados (sbCTA);
Aspectos tecnoldgicos e nutricio-
nais da fabricagdo de sorvetes e
produtos de chocolateria com valor
nutricional agregado (sbCTA); An-
tioxidantes e seu tmpacto na saide
(Universidade Estadual de Campi-
nas - Unicamp); e Antocianinas e
diabetes (Unicamp).

A FiSA terd ainda mais uma sala
no dia 27, a Pharma Ingredients
(Phi), que cobrird dois temas. Pela
manh3, as 9h, havera o I Simpdsio -
ANF de Inovagao, organizado pela
Academia Nacional das Farmécias.
A tarde, as 14h, acontece a palestra
RDC 31/2010 e desenvolvimento de
métodos de dissolucao, organizada
por profissionais da drea de Desen-
volvimento e Inovacido Farmaco-
técnica (Deinfar) do Departamento
de Farmécia da Faculdade de Cién-
cias Farmacéuticas da USP.

DECISAO DE COMPRA

A FiSA garante aos expositores
e visitantes um ptblico qualificado,
ja que em 2014, 86% dos presentes
tinham participacio no processo de
compra de suas empresas e 40%
dessas pessoas estavam ligadas a
decisdo final. Gerentes e superin-
tendentes eram 23% dos visitantes;
CEOs, diretores, presidentes e vice-
presidentes, 17%; executivos, coor-
denadores, analistas e assistentes
mais 34%. Sécios proprietarios, 6%.

A previsdo de publico para esta
edicdo é de 13 mil visitantes. Desse
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total, a forte participacdo internacio-
nal é um dos principais destaques.
Em sua tltima edicao, representan-
tes de 35 paises estiveram presentes
(60% da América Latina) e em conta-
to com 700 marcas expositoras. Além
da visitacdo, a feira recebe pavilhoes
internacionais da Turquia, dos EUA,
da China e também o International
Pavillion, composto por empresas da
Lituania, da Alemanha, da Franca,
entre outros.

INNOVATION TOUR

Os visitantes da feira terao
a oportunidade de participar de
uma visita guiada pela consultoria
Equilibrium, apés um warm up
de 20 minutos. O tema deste ano
serd o estilo de vida do consumidor:
como ele se comporta e quais sao as
melhores estratégias de comunicar
as inovagbes dos ingredientes para
atingi-lo.

Os participantes da conferéncia
terdo direito a visita e aos demais
seré possivel comprar o ticket pelo
site ou no local. O Innovation Tour
acontecera todos os dias da feira em

dois horarios, das 14h as 15h e das
18h as 19h.

NEW PRODUCT ZONE

Organizada em parceria com a
Mintel, a area New Product Zone,
tradicional em outras edicées da
FiSA ao redor do mundo, mostrara
as inovacoes dos expositores e da
industria alimenticia, destacando
os grandes lancamentos no setor de
alimentos e bebidas.

SEMINAR SESSIONS

Os visitantes terao acesso a ses-
soes gratuitas em um miniauditério
localizado dentro da area de exposi-
cao, ministradas pelos expositores,
que apresentarao as novidades
recentes sobre os novos produtos e
tecnologias.

PACKAGING INNOVATIONS
GALLERY

Espaco inspirado em uma vi-
trine premium aberta ao publico
profissional. A Galeria é o pré-

lancamento do Innovapack, no qual
os visitantes poderao vivenciar a
proposta do tinico evento da América
Latina com foco em design, tendén-
cias e inovacdo de embalagem final
para a industria alimenticia. A pri-
meira edicio estd prevista para 2016.

RODADAS DE NEGOCIOS

Expositores e visitantes poderao se
reunir com compradores e vendedores
de seus segmentos em reunioes neste
espaco nos dias de evento, das 14h as
18h. Sera possivel escolher entre os
temas vinculados a Fi, Hi, Pharma ou
regulamentacio. E possivel se inscre-
ver acessando Attp://www.fi-events.
com.br/pt/atracoes/food-pharma-
matchmaking-fi-menu-portugues.

AS NOVIDADES DO MERCADO
ALIMENTICIO

Ha quase duas décadas no mer-
cado, a FiSA é reconhecida como
estratégica na América Latina para
toda a cadeia de suprimentos do setor.
Confira a seguir as principais novida-
des desta edi¢io da FiSA.
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ALBION

HUMAN NUTRITION

Minerals ¢ Science * Chelates

Lider em nutricao mineral
humana, a Albion possui uma
rede de distribuicido que alcanca,
aproximadamente, 100 paises.
Seus compostos minerais organi-
Cos - como os minerais aminoécidos

quelatos, sais minerais especializados
e complexos minerais - podem ser en-
contrados em uma grande variedade
de produtos que nutrem e elevam a
qualidade de vida.

Desenvolvidos com fundamento
em dados cientificos sélidos e ga-
rantidos por mais de 130 patentes
e 600 estudos técnicos publicados,
os minerais Albion sdo seguros e
comprovadamente eficazes e podem
ser utilizados tanto em suplementos
nutricionais quanto na fortificacio de
alimentos. Como representante ex-
clusiva da Albion no Brasil, a Kilyos

esta no mercado ha mais de vinte
anos, oferecendo toda a consultoria
necessaria a seus clientes tanto
da industria alimenticia quanto
da farmacéutica. Tal consultoria
abrange desde sugestao de formu-
las até apresentacio de racionais,
desenvolvimento ou atualizacio de
produtos e treinamento de equipe
técnica. Por isso, se o interesse é
agregar valor a seus produtos, le-
var saude e ciéncia a seus consumi-
dores e obter a melhor consultoria,
entre em contato com a empresa.
www.albionwminerals.com

AQIA QUIMICA

A AQIA Quimica Industrial apre-
senta na FiSA duas grandes novida-
des: a BIO-ARCT®, uma biomassa
marinha padronizada e proveniente
da alga vermelha Chondrus Crispus,
cultivada nas dguas geladas do Mar
Artico. A alga tem acéo detoxifican-
te, energizante, antioxidante e cito-
estimulante. Melhora o desempenho
esportivo e renova as células da
derme responsaveis pela producio
de colageno; e o MODULIP GC®, um
dipeptideo biomimético que possui
acao similar do fator de crescimento
neuronal like, com caracteristicas
quimicas e cinéticas melhoradas.
Esse ingrediente apresenta efeito
neuroprotetor e antioxidante, além
de estimular a quebra de gorduras.
No estande, havera degustacio de
uma dose didria de silicio em um
suco multifuncional e de chocolate
com beneficios funcionais.

ARCHER DANIELS - ADM

A ADM do Brasil apresenta na
FiSA trés ingredientes inovadores:
textura, solucio personalizada para
a incorporacio de proteinas, fibras
e cereais integrais, disponivel nas
versoes Gluten Free e Non-GMO
(sem organismos geneticamente

modificados), com uma infinidade de
texturas e sabores que aumentam o
valor nutricional para atender as
necessidades dos consumidores;
Clarisoy, a tnica proteina de soja
que oferece transparéncia e nutricao
proteica completa com baixa viscosi-
dade e sabor neutro, para utilizacao
em uma ampla gama de processos
e aplicacgdes, incluindo sistemas de
bebidas de baixo PH. E uma fonte
sustentavel de proteina, a um preco
competitivo; Fibersol, linha de fibras
destinada ao desenvolvimento de
produtos lacteos, panificacio, cereais,
bebidas, entre outros. A presenca da
fibra dietética garante a sensacgio de
saciedade sem sacrificar o sabor, aro-
ma ou textura desejada. E destinada
a consumidores que se preocupam
com alimentacfo saudével e qualida-
de de vida. No estande, um chefe de
cozinha preparars, em tempo real,
pratos com algum ingrediente da
ADM para degustacio dos visitantes.

ATIAS MIHAEL

A Atias Mihael Comércio de
Produtos Quimicos apresenta duas
novas matérias-primas para linhas
alimenticia e cosmética: o 4lcool po-
livinilic e a glicerina bidestilada da
USE utilizada em gomas de mascar,
geléias, shampoos e cremes.

CAPSUGEL

A Capsugel apresenta na FiSA as
novas Coni-Snap Sprinkle Capsule,
0 novo projeto de design de capsu-
las voltado especificamente para as
criancas ou para quem tem proble-
mas de degluticdo. Essas cdpsulas
sdo quatro vezes mais faceis de
abrir do que uma capsula padrio e o
contetdo pode ser polvilhado sobre
alimentos, o que ajuda a mascarar o
sabor do medicamento. O objetivo é
tornar mais facil o fornecimento da
porcéo certa do medicamento ou ali-
mento aos consumidores. A empresa
também promove sua linha de capsu-
las vegetais: Vcaps, Vcaps Plus,
DRecaps e capsulas Plantcaps, bem
como a linha de Licaps. As cdpsulas
vegetais da Capsugel sdo certifi-
cadas como capsulas sem gliten,
conservantes, livre de acticar, amido,
ete. J4 as DReaps sdo usadas pela
maioria das empresas que desenvol-
vem probidticos e por empresas do
segmento de nutricio desportiva em
muitos paises, pois elas protegem o
contetdo da capsula de desintegrar
no estomago. As Licaps e DuoCaps
tém uma beleza excepcional e uma
variedade enorme de perfis de libe-
racdo para entrega de suplementos
dietéticos em uma capsula envasada
com liquidos.




Camlin
fine sciences

A Camlin Fine Sciences Ltd.,
uma multinacional indiana re-
conhecida mundialmente por ser
a maior fabricante verticalizada
de antioxidantes tradicionais,
como TBHQ e BHA, através da
sua unidade local chamada CF'S
do Brasil, traz solucgdes antioxi-
dantes para o mercado de 6leos
e gorduras. A empresa, situada

em Indaiatuba, SE conta com uma
planta de fabricacgio de blends sinér-
gicos de antioxidantes tradicionais e
naturais, oferecendo varias opgoes
para as induastrias do segmento.
Além da fabrica, a unidade conta
com um espaco de armazenamento
para a distribuicio dos itens puros,
fabricados na sua matriz. A cada ano
a empresa traz mais novidades para
o setor de 6leos e gorduras e desta
vez apresenta os blends naturais
de tocoferdis e extrato de alecrim,
além dos tocoferéis a 70% e 90%
para venda direta. A unidade bra-
sileira conta com um laboratério de
aplicacdo e uma equipe especializada

em desenvolvimento de novos
blends, elaborados especialmente
para atender as necessidades de
cada aplicacio e de cada cliente.
Alem da linha de antioxidantes,
a Camlin também fabrica, de for-
ma verticalizada, os ingredientes
vanilina e etil vanilina. Fabricados
seguindo a rota Catecol-Guaiacol
e Catecol-Guetol, estes ingre-
dientes sido livres de ONCB e
podem ser usados em diferentes
aplicacoes, como confeitaria,
aromas e fragrancias, chocolates,
panificacio, ete. Conheca mais
sobre a Camlin no stand 460.
www.camlings.com

-

CLARIANT

A Clariant busca sempre as
melhores solucgdes para aten-
der seus clientes com inovacio e
qualidade. Durante a 19* edic¢do
da FiSA, a empresa apresentara
seu portfélio para a indistria de
alimentos, incluindo ingredientes
e aditivos de parceiros internacio-
nais e solucoes Vitipure® feitas sob
medida para cada necessidade. Os
produtos da Clariant aprimoram
as propriedades tecnolégicas dos

alimentos e seguem as tendéncias glo-
bais de nutricéo, praticidade e sabor.

A empresa oferece fibras brancas
de diversas fontes vegetais, ingre-
dientes sem glaten, hidrocoloides,
conservadores e edulcorantes natu-
rais e artificiais. Seu portfélio conta
ainda com uma ampla variedade de
tripas artificiais inovadoras para
produtos cirneos. Séo tripas que
transferem cor, aroma e sabor aos
embutidos, além de conferir mode-
lagens em formatos especiais. Essas
tripas agilizam o processo produtivo
e contribuem para a reducido de
investimentos em equipamentos e
mao de obra. Vale destacar que a

Clariant também oferece supor-
te para que os produtos finais
atendam as demandas legais
e mercadolégicas em informa-
¢bes nutricionais e funcionais.
Segundo a Clariant, a empresa
procura reduzir a complexidade
das operacoes dos seus clientes,
desenvolvendo solucdes customi-
zadas em seu Centro Regional
de Desenvolvimento e Aplicacio,
instalado em Sao Paulo, no qual
busca sinergias entre ingredien-
tes e aditivos. Visite a Clariant na
FiSA e entender como a empresa
pode agregar valor ao seu negécio.
www.clariant.com.br

Corbion
PUrac
A Corbion, lider mundial em
ingredientes biotecnolégicos para
a indudstria alimenticia, apre-
sentard durante a FiSA 2015
suas solucdes com ingredientes

naturais, versateis e de alta perfor-
mance para atender as suas neces-
sidades. Com atuacio nos diversos
setores da industria alimenticia -
carnes processadas, panificacao e
industria de balas - a Corbion ira
mostrar suas solugdes que permitirao
as empresas desenvolverem produtos
de alta qualidade e alinhados com as
principais tendéncias do mercado,
permitindo aos fabricantes forta-
lecerem suas marcas e negdcios. A
Corbion, como lider no mercado

Latino Americano, aguarda a
presenca dos visitantes em seu
stand para juntos construirem
uma solucio na medida de cada
necessidade. Impulsionada pelas
crescentes demandas de produtos
reduzidos em sédio nos diversos
setores da industria alimenticia
na América Latina, a Corbion
tera como principal destaque o
PuraQ® Arome NA4, aroma na-
tural que permite redugdes de até
40% do sal adicionado, mantendo




o mesmo perfil de sabor, atuando
ainda na manutencio da textura,
sem perda da estabilidade micro-
biolégica, podendo atuar em uma
grande variedade de alimentos,
como produtos carneos (cozidos e
frescos), pratos prontos, molhos,
paes, biscoitos salgados, produtos
lacteos e outros. Para atender a
demanda de rétulos limpos, que
comeca a despontar na America
Latina, a Corbion trara sua linha
Verdad® (ja comercializada com
grande sucesso nos Estados Uni-
dos e Europa). Trata-se de uma
linha de produtos fermentados
(Vinagre Natural), que permite ao
fabricante desenvolver produtos
com rétulo limpo, atendendo a uma
demanda crescente por parte dos
consumidores que busecam produ-
tos com apelo de caseiro. Devido
a grande preocupacgio das indus-
trias latino-americanas referente
a reducdo de custo de fabricacdo,
a Corbion ira apresentar a linha
Opti.Form® Ace, um produto em

p6é com baixa dosagem de aplicacio
que controla a listeria e prolonga a
vida de prateleira dos produtos com
uma reduco no custo de formulacio
principalmente para a inddstria de
carne e aves. Em resposta a crescente
demanda por reducio de custos, a
Corbion apresentara sua linha de
ingredientes que possibilita aos fa-
bricantes manter as caracteristicas
das produgdes com uma vantagem
competitiva. Como, por exemplo, o
Esterlac®, um condicionador de massa
capaz de substituir os emulsificantes
de reforco tradicionalmente utilizados
em pré-misturas, paes industriais
e biscoitos. O Esterlac® também
pode ser empregado para reducio
de gordura em biscoitos, garantin-
do melhorias na maquinabilidade
da massa e fornecendo crocincia e
sabor superiores ao produto contro-
le, além de melhorias nutricionais.
Outra possibilidade para a industria
de biscoitos inclui o 4cido ldctico
(PURAC® FCC) como uma fonte
acida da fermentacio e também um

acidulante natural. Dentre os
beneficios, é uma alternativa para
fontes como o fosfato monocalcico,
tendo ganhos em custo e também
auxiliando na diminui¢io da elasti-
cidade da farinha. Quando aplicado
em formulacodes de biscoitos cream
cracker pode reduzir consideravel-
mente o tempo de esponja, além de
inibir a producéo de outros acidos
indesejados, como o acido acético,
promovendo melhorias no sabor
do biscoito. Finalmente, a Corbion
exibira ingredientes funcionais
para a industria de balas e gomas
de marear. O portfdlio de acidos 14-
tico e mélico oferecidos sob a marca
PURACE®, inclui solucoes para a
prevencio da inversio de agucar
em balas duras, além da melhoria
de textura e menor degradacio em
balas de goma e gelatina. Em balas
com cobertura acida, os dcidos em
p6 PURAC® promovem um prolon-
gado sabor fresco e frutal, evitando
mela superficial gracas a sua alta
estabilidade. www.corbion.com

CPKelco

A HUBER COMPANY

A CP Kelco é lider mundial em
solugdes hidrocoldides de origem
natural e oferece solugoes inova-
doras e multifuncionais pautadas
no uso da ciéncia da reologia, que
garantem a seus clientes produtos
e processos de alta qualidade, se-
guranca e diferencial. A empresa
oferece muito mais do que sus-
pensdo, gelificacdo e estabilizacio.
Pertencente ao grupo multinacio-
nal JM Huber, a CP Kelco conta
mais de 300 anos de experiéncia
combinados em hidrocoldides
diversos e é conhecida por suas
marcas CEKOL®, CMC, GE-
NULACTA®, GENUVISCO®,
GENUGEL®, GENUTINE®,

carragenas, GENU® Pectina, KEL-
COGEL® Gelana, KELTROL®
Xantana e SIMPLESSE® Proteina
de Soro de Leite Microparticulada.
O objetivo da empresa é oferecer
a0 mercado produtos e servicos que
permitem aos formuladores inovar
com velocidade, bom custo em uso e
agregar valor ao consumidor final,
sempre de olho nas mega tendéncias
de mercado. A CP Kelco estara pre-
sente nesta edicao da FiSA/CPHI
2015 no stand 450, contando com a
participacio de sua equipe regional e
norte-americana para melhor apoiar
seus clientes e parceiros. A empresa
também estara presente no New
Product Innovation Zone. Este ano,
a CP Kelco apresentara muitas novi-
dades nao s6 em novos hidrocoldides,
mas em conceitos de aplicacio para
os mercados de alimentos, bebidas,
dermoscosmética e nutracéuticos.

Dentre as novidades, a empresa
destaca as bebidas proteicas, in-
cluindo-se as de base neutra, dcida
e alternativas ao leite, além da
tradicional soja; inovadores, con-
venientes e deliciosos conceitos
de meal replacements; bebidas
em formatos inovadores, sabores
e formas de consumo inesperados;
novas texturas gel que o publico
nao pode perder; alternativas a
gelatina; bebidas a base de chi,
com graos milenares; novidades
em solugdes para composicio
de fermentados; nutracéuticos;
solugdes para a pele, beleza,
saude holistica e muito mais!
Nao deixe de passar pelo stand
450 e conhecer estas novidades
que, seguramente, agregarao
valor a seus produtos e inspirarao
seus novos desenvolvimentos!
www.cpkelco.com
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DINIS QUIMICA

A Dinis Quimica leva para a
FiSA como destaque o fosfato

industrial para a industria ali-
menticia, o elemento mineral mais
importante e necessério no corpo
humano. O ingrediente é utilizado

em quase todos os alimentos, a
exemplo de carnes, aves, frutos
do mar, frutas, legumes, latici-
nios, bebidas, ete.

|DOHLER

II EATURLL T30Y o BETERLGE INERTRIENTE

.

Se um produto é ou ndo sabo-
roso, este sabor nio é somente
uma questio de gosto, ele depende
de uma atracdo harmoniosa de
todos os sentidos. Na FiSA 2015, a
Dohler apresentara ingredientes
e sistemas de ingrediente que sao
fundamentais para a perfeita expe-
riéncia de produto. As solucdes que
serao apresentadas na feira abran-
gem ingredientes para um exce-
lente sabor, aparéncia de produto
e mouthfeel, proporcionando aos
consumidores a pura indulgéncia
sem culpa. Dentro do amplo portfo-
lio de produtos que levaréo para de-
gustacio no stand, destaque para
leite de améndoa, aveia e arroz
(alternativas lacteas) para produ-
tos sem lactose, preparado de fruta
com pedacos, dos mais variados sa-
bores, corantes naturais obtidos a
partir da extracio e processamento

de vegetais, com alta estabilidade,
apelo clean label e status natural e
SRT (Sugar Reduction Technology)
- aroma natural como alternativa para
reducdo de aglcar e substituigdo de
edulcorantes artificiais. A empresa
oferece inspiracoes para inovacoes e
demonstra aos consumidores como
obter a experiéncia perfeita de um
produto através da combinagio de
todos os ingredientes, de uma ma-
neira bem balanceada, levando em
consideracio todas as necessidades e
desafios enfrentados por seus clientes
no dia a dia, auxiliando-os no processo
produtivo. Os conceitos para bebidas
abrangem produtos carbonatados
refrescantes e energéticos com suco,
saudaveis aqua plus, bebidas de malte,
sucos e smoothies, néctares, bebi-
das lacteas e iogurtes, até sorvetes,
panificacdo e confeitos. A empresa
mostrara também muitas bebidas
funcionais completamente novas.
Destaque para uma nova geracao de
bebidas esportivas nutritivas, usando
uma tecnologia de aromatizacio que
se caracteriza pelo excelente perfil
sensorial, mesmo apresentando um
alto contetido de proteina. A Dohler
também da provas de sua competén-

cia no segmento de alimentos. Para
confeitos e panificacdo a empresa
traz texturas diferenciadas e ingre-
dientes naturais para a mais com-
pleta indulgéncia. Principalmente
com os ultimos investimentos que
foram realizados pela empresa
na area de preparados de fruta,
uma tecnologia de ponta permite
o total controle do processo e do
tratamento térmico do prepara-
do, possibilitando a fabricacio de
produtos com pedacos de fruta
integros e firmes, mantendo suas
perfeitas propriedades sensoriais.
O sucesso sustentdvel de merca-
do somente pode ser alcancgado
com produtos caracterizados por
suas excelentes propriedades
sensoriais. E por isso que a Dohler
coloca a experiéncia multisen-
sorial, baseada no apelo harmo-
nioso para todos os sentidos, no
coracdo de cada desenvolvimento
e aplicacdo de produto. Esse mé-
todo sensorial holistico permite
que a empresa garanta a seus
clientes um importante building
block de sucesso - que os auxilie a
destacar-se em meio a multidao.
wwuw.dohler.com.br

DSM

BRIGHT SCIENCE. BRIGHTER LIVING.

A DSM apresenta na FiSA a
linha life’s DHA, uma fonte vege-
tariana e sustentavel de dmega-3
DHA proveniente de algas para
a saude do cérebro e olhos. O
DHA é um tipo de gordura sau-
davel e essencial, com beneficios
comprovados para o cérebro e
olhos em todas as etapas da vida:
bebés, criancas e adultos, incluindo

mulheres gravidas e lactantes. O DHA
pode ser naturalmente encontrado em
algas marinhas, salmio, sardinha, ba-
calhau e outros peixes de dguas frias
e profundas. No entanto, a Pesquisa
de Orcamento Familiar (POF) mostra
que o consumo per capita estimado de
pescados no Brasil é de apenas 33%
daquilo que é recomendado pela Orga-
nizacdo Mundial da Satide. A empresa
também destaca o produto Fortitech
pré-misturas, uma formulacio efi-
ciente para fortificar os produtos com
ampla selecdo de nutrientes, como

vitaminas e minerais. O composto
tem capacidade para fornecer mais
de 1.400 ingredientes funcionais
em todo o mundo a partir de uma
ampla gama de vitaminas, mine-
rais, aminodacidos, nucleotideos,
nutracéuticos, aromatizantes,
adocantes e outros. A Fortitech
pré-misturas oferece ainda pro-
dutos terminados, como férmulas
infantis, cereais, laticinios, bebidas
esportivas, sucos, doces, nutricao
médico-hospitalar e suplementos.
www.dsm.com/latam
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DVA

A DVA Health & Nutrition do
Brasil apresentara na FiSA um mix
para laticinios. Além disso, a empre-
sa acaba de adquirir uma fabrica na
Alemanha para diversificacdo do
portfélio.

FRUTAROM

A Frutarom levara a FiSA in-
gredientes funcionais, aromas para
snacks, bebidas e achocolatados,
aplicacoes de extrato de malte e con-
dimentos de carnes, que combinam
saudabilidade e sabor.

A alema Gelita, lider mundial
na fabricacio e comercializacio de
gelatina e coldgeno hidrolisado,
convida os participantes da FiSA
2015 a descobrirem as mais di-
versas solucdes e aplicacoes para
os seus ingredientes. Atenta as
novas tendéncias, a empresa ira
proporcionar aos visitantes do
evento a possibilidade de expe-
rimentarem as funcionalidades
e a versatilidade de um elemento
presente em diversos momentos
da nossa vida - a gelatina. Com
esta nova proposta, simples e
interativa, a empresa busca pro-
mover os diferenciais de seus
ingredientes frente as novas exi-
géncias do mercado consumidor,
que procura cada vez mais por

alternativas naturais e saudaveis. Na
area de experimentacio da Gelita, os
visitantes serdo motivados a pensar
novas solugdes para o desenvolvi-
mento de produtos e aplicacdes de
sucesso. Seja na area alimenticia, de
satde e nutricdo ou farmacéutica, a
Gelita se destaca pela alta qualida-
de de seus ingredientes e também
por sua presenca global, fator que
garante a antecipacio de tendéncias
ja consolidadas em outras regioes
do planeta, como Estados Unidos e
Europa. Conhecida por ser a tnica
empresa do segmento a possuir
solugoes especificas em colageno
hidrolisado, com comprovacio cien-
tifica de resultados e para cada tipo
de necessidade, a Gelita também
apresentard, em primeira méo, os

Gell TA
Improving Quality of Life

resultados de seu mais recente
estudo que comprova a eficacia
da suplementacio com o coliage-
no hidrolisado PEPTIPLUS™
no combate & sarcopenia, mal
caracterizado pela perda progres-
siva de massa muscular em idosos.
No dia 26 de agosto, no periodo
da manha, em parceria com a
Tovani Benzaquen, empresa dis-
tribuidora autorizada da Gelita, o
engenheiro de alimentos, Sérgio
Oliveira, ira realizar, em um
hotel nas proximidades do even-
to, uma palestra exclusiva sobre
os beneficios do PEPTIPLUS™
no combate e prevencdo da sar-
copenia. Os interessados nesse
tema podem entrar em contato
com a Gelita, através do e-mail
service.sa@gelita.com, solicitan-
do mais informacgoes. O estande
da Gelita, na FiSA, é o 282.
www.gelita.com/pt

Sabemos que a aparéncia dos
alimentos e bebidas desempenha
um grande papel e contribui para
adecisio do consumidor. A cor faz
grande parte disso. No entanto,
um recente estudo realizado em
varios paises sobre comportamen-
to e percepgao dos consumidores,
mostra que os consumidores
hoje em dia desejam comprar
alimentos e bebidas “naturais”,
livres de aditivos corantes. A
solucdo: EXBERRY®, alimentos
que conferem cor da GNT! De

25 a 27 de agosto de 2015, esses
concentrados de frutas, vegetais e
plantas comestiveis intensos em cor
serao apresentados na FiSA, em Sio
Paulo. No estande 320, a GNT, lider
mundial no seu segmento, vai expor
suas criagdes mais recentes feitas
exclusivamente de matérias-primas
naturais e comestiveis. Com a sua
marca EXBERRY®, a GNT dispoe
da gama mais ampla no mercado de
concentrados de frutas e vegetais
que conferem cor. Eles sdo ideais
para conferir tonalidades de cores
brilhantes e vibrantes em uma
grande variedade de categorias
de alimentos e bebidas, incluindo,
entre outras, balas, bebidas, latici-
nios e panificacdo. Especialistas da
empresa, que se mantém familiar,

estarao disponiveis para discutir
detalhes e vantagens referentes
aos produtos EXBERRY®, seu
uso e o referido estudo global
de consumidores. Além disso,
enquanto estiver se refrescando
com uma deliciosa bebida colorida
com concentrados EXBERRY®,
os visitantes poderao aprofundar
0s seus conhecimentos sobre o
mundo dos alimentos que confe-
rem cor de uma forma divertida
através do jogo “The EXBERRY®
Experience”, que apresenta o
simples processo fisico de concen-
tracdo dos vegetais e frutas que
a GNT usa como matéria-prima.
Conheca melhor a GNT e seus
concentrados EXBERRY® no
estande 320. www.gnt-group.com
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gramkow

ATanics

A Gramkow, empresa pio-
neira no fornecimento de in-
gredientes alimenticios ver-
dadeiramente saudaveis, vai
apresentar na FiSA dois novos
produtos funcionais. O primeiro
é o Oryzatein®, tinica proteina
vegetal extraida das trés cama-
das do grio, através de processo
enzimético e isenta de aditivos
ou coadjuvantes quimicos, como
o0 hexano. Também é a tinica a ser
reconhecida por estudos clinicos
pela sua equivaléncia ao Whey

Protein, agindo da mesma forma
na diminui¢ao de gordura corporal,
aumento da massa corporal magra,
hipertrofia do musculo esquelético,
poder e forca em praticantes de
atividades fisicas. Tem como prin-
cipais propriedades tecnoldgicas a
sua rapida e facil disperséao e solu-
bilidade, aliado com poder emulsi-
ficante. Além de ser composto por
todos os amino4cidos essenciais, o
Oryzatein® é hipoalergénico, glu-
ten e lactose free. O segundo é o
Fibrex® é uma fibra dietética e seu
maior diferencial estd no balanco
Unico de fibras, composto por 2/3
de fibras insolaveis (hemicelulose,
celulose e lignina) e 1/3 de fibra
soltvel (pectina). Como auxiliar em
dietas, seu balanco ideal de fibras

2

soliveis e insoliveis é o que
proporciona tanto o aumento da
saciedade quanto a reducdo de
colesterol e trigliceridios. Em
comparacio com as fibras pro-
venientes de cereais, Fibrex® é
isento de 4cido fitico, nao afetan-
do a absorc¢ido de minerais, como
ferro e zinco. Seus beneficios
tecnologicos para a indtstria
sfo inimeros, pois possui maior
capacidade de retencio de dgua
e é termoestavel a cadeia do frio
e a processos de forneamento.
Confere desde maciez prolonga-
da, firmeza e estrutura da massa
até reducao de 50% da absorcao
de gordura devido a barreira
formada pela parede celular.
www. gramkow.com.br

AL

Food Specialties._

A ICL Food Specialties ira
te inspirar com o poder de sua
tecnologia em ingredientes e ex-
pertise de aplicacoes em textura
e estabilidade, através de degus-
tagdes de produtos indulgentes e
saudaveis. A ICL Food Special-
ties possui conhecimento na arte
e ciéncia de alimentos, transfor-
mando a textura de alimentos
e bebidas de modo a atender e
surpreender as necessidades da
indastria e do consumidor mo-
derno. A empresa apresentara na
FiSA 2015 ingredientes aplicados
em produtos dos segmentos
de Carnes e Aves processadas,

Panificacdo, Laticinios, Bebidas e
Molhos. A ICL Food Specialties
oferece um portfélio amplo de ingre-
dientes funcionais e experiéncia em
aplicacdo em produtos alimenticios
dos segmentos de produtos Carne-
os, Aves e Pescados, Panificacio,
Lacteos, Bebidas e Molhos. A exper-
tise da equipe da ICL Food Special-
ties inspira inovacoes e produtos de
sucesso com bom custo beneficio. A
ICL Brasil pertence ao grupo ICL
Corporation, um produtor global
de produtos baseados em minerais
Unicos que atendem as necessidades
essenciais da humanidade na agri-
cultura, na producéo de alimentos e
materiais industriais. Os produtos
para agricultura produzidos pela
ICL ajudam a alimentar a popula-
cao mundial crescente. A potassa e
os fosfatos extraidos por mineracio

e processados, sdo ingredientes
para fertilizantes, na induastria
farmacéutica e na indistria de
aditivos para alimentos. Os pro-
dutos ICL de bromo e fosfatos
ajudam na geracio de energia de
maior eficiéncia e menor impacto
no ambiente e na prevencio da
propagacio de fogo em incéndios,
além de permitir o uso seguro de
uma variedade de produtos e ma-
teriais. A ICL tem uma presenca
global, préxima a mercados de-
senvolvidos e em desenvolvimen-
to. A ICL é uma empresa publica
e suas acdes sdo negociadas na
Bolsa de Nova York e na Bolsa
de Tel Aviv (NSE & TASE: ICL).
A empresa tem cerca de 12.500
colaboradores globalmente e fa-
turou, em 2014, US$6,1 bilhoes.
www.icl-group.com

IMA DO BRASIL

A Tma do Brasil apresenta a
inédita Quinoasure, a primeira e
Unica quinoa instantinea em pé
soltvel. Ingrediente perfeito para
enriquecer as preparacoes com
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todos os beneficios do super grao,
mas com propriedades melhoradas.
Além de ser instantanea, pronta
para consumo, 0s processo aos quais
é submetida para chegar ao ponto
de solubilidade eliminam fatores

antinutricionais e antidigestivos,
aumentando assim a palatabilidade,
digestibilidade e biodisponibili-
dade dos nutrientes. Suplemento
alimentar 100% natural, tem perfil
proteico completo e balanceado,



pois contém todos os aminoacidos
essenciais na sua formulacdo, com
destaque para lisina, metionina e
cisteina, encontrados em baixas con-

centragoes ou ausentes em outros
cereais. Além disso, é rica em célcio,
ferro, fibras, vitaminas do complexo
B, 4cidos graxos essenciais 6megas

3,6 e 9. No estande havera shakes/
smoothies com leites vegetais, agua
e frutas, bem como outros alimentos
preparados com Quinoasure.

\

Ingredion

A Ingredion tem um portfélio
completo de solugoes em textura,
adocantes nutritivos e nio nutri-
tivos e ingredientes nutricionais
para desenvolver ideias e solugdes
voltadas para as industrias de
alimentos e bebidas. Este ano
a empresa estard focando nas
tendéncias de consumo e como a
Ingredion pode ajudar as indis-
trias a melhorar os seus produtos,
diferenciar suas ofertas e reduzir
custos, com produtos deliciosos,
saudéveis e lucrativos. A empresa
convida todos a visitar seu estande
(nimero 350) para ver e provar
os seus protétipos que exempli-

ficam as solucgdes para a crescente
demanda de produtos com reducio
de actcar e gordura, sem gliten e
funcionais, além de inovacoes em
nutricio e ingredientes para formu-
lacoes clean label. Os visitantes terdo
a oportunidade de comprovar como
essas solugdes podem transformar
a textura dos produtos e torni-las
mais atrativas, substituir ingredien-
tes visando a otimizacdo de custo
ou reduzir contetddos de acucar e
gorduras sem comprometer a expe-
riéncia sensorial do consumidor. Com
um robusto repertério de solucoes
combinado com a experiéncia de seus
profissionais, a Ingredion coloca a
disposi¢ao dos clientes recursos como
o Idea Labs™, uma rede global e
interconectada com uma abordagem
cientifica para transformar ideias em
solugdes inovadoras. O CULINO-
LOGY®, tecnologia DIAL-IN®, ana-
lise sensorial e um profundo conhe-

cimento em textura, adocamento
enutricio sdo alguns dos recursos
disponiveis para acelerar o lanca-
mento de produtos, contribuir com
o sucesso dos clientes e atender
as necessidades do consumidor. A
Ingredion é uma empresa global,
lider em solugdes em ingredientes
de origem natural. Com expertise
em 4areas como transformacio
de texturas, reducdo de acicar
e gordura, melhoria de sabor e
perfil nutricional de alimentos,
seu objetivo é contribuir com
inovacgoes para acelerar o sucesso
de seus clientes em atender as
necessidades dos consumidores.
Com atuagdo em mais de 100
paises, atende a mais de 60 dife-
rentes setores da industria, como
alimentos, bebidas, farmacéutico,
higiene pessoal, nutri¢io animal,
papel & celulose, entre outros.
bringredion.com

Faod

Na FISA 2015, a JBS apre-
senta sua mais importante novi-
dade: a mudanca da marca JBS
Coldgeno para NovaProm® Food
Ingredients. Essa mudanca faz
parte da estratégia de ampliacio
e diversificacdo de seu portfélio
para atender ainda melhor a
todos os seus clientes e oferecer
novas solucdes que agreguem
mais valor e qualidade aos seus
produtos finais. O novo portfélio
apresenta uma linha completa de
ingredientes e aditivos formula-
dos de alta tecnologia, produzi-

S NovaProm’

ngredients

dos de acordo com as
necessidades especi-
ficas de cada cliente.
Além disso, a linha
NovaPro® vira reple-
ta de outras novidades, ndo apenas
para o segmento de produtos carne-
o0s processados, mas também para
a industria de panificacao, lacteos,
cosméticos, H&L e suplementacio
alimentar. Uma dessas novidades
vai de encontro a uma grande de-
manda do mercado consumidor que
é a reducéo de so6dio nos alimentos
em geral. Vamos apresentar nosso
NovaPro® SF LS, que mantém a
textura e o rendimento originais
do produto, sem afetar o custo
da formulacdo. Mais ainda, deixa
o sabor do produto praticamente

imperceptivel ao consumidor.
Os visitantes que passarem pelo
estande da NovaProm® terao
a oportunidade de conhecer
conceitos inovadores e conver-
sar com a equipe técnica para
discutir ideias, necessidades e
oportunidades. A NovaProm®
se orgulha em oferecer aos seus
clientes produtos tnicos, de ex-
celente qualidade, e tem como
propoésito neste evento mostrar
para o mercado que seus produ-
tos podem estar presente no nos-
so dia a dia nas mais diferentes
apresentacoes. Assegurando que,
além dos aspectos técnicos, seus
produtos proporcionam reducdes
de custo de 3% a 10%. Quem usa
estd na frente.
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Presente nomercado de alimen-
tos ha mais 50 anos, a Liotécnica
oferece as melhores solucoes em
ingredientes e produtos. Pro-
pondo atender as mais recentes
tendéncias globais da alimenta-
¢ao, posiciona seus ingredientes
dentro de trés pilares, sendo eles:
indulgéncia, saudabilidade e conve-
niéncia, oferecendo oportunidades
de aplicacfo para os mais diversos

mercados. Além da sua consagrada
linha de Desidratados & Liofilizados,
destaca sualinha de Extrato de Malte,
Inclusoes, Recheios & Coberturas.
Indulgéncia - Recheios & Coberturas:
desenvolvidos sob medida para o seu
produto; Inclusdes: entrega visual,
sabor e textura similares ao natural,
adequado para forneados, sorvetes,
chocolates, creme base gordura, etc.
Saudabilidade - Liofruit: frutas liofili-
zadas, naturais, proprias para cookies,
barras de cereais, granola, etc. Extra-
malte: nas versoes seco e xarope, além
de agregar valor nutricional, oferece

beneficios na aplicacio de paes,
biscoitos, chocolates, sorvetes,
bebidas, entre outros. Convenién-
cia - Liomeat: amplo portfélio e
formatos diversificados, ideal para
sopas, risotos, purés, cup noodles,
baby food, entre outros. Lioveggie:
vegetais liofilizados, caracteristicas
sensoriais e nutricionais mantidas
e adequados para paes, bolos,
sopas, cookies, ete. Visite o stand
da empresa e descubra porque a
Liotécnica é, naturalmente, sua
melhor opcdo em ingredientes!
www.liotecnica.com.br

Mat‘Prim

A MatPrim é uma inddstria do
segmento de aromas, concentra-
dos, extratos e ingredientes para
o mercado de alimentos e bebidas.
Uma empresa 100% brasileira,
estrategicamente localizada em
Manaus, focada na exceléncia de
atendimento ao cliente, desenvol-
vimento de novos produtos e no
uso de matérias-primas da regido

amazonica, buscando ser referéncia
no fornecimento de concentrados
e ingredientes no pais. Na FiSA
2015, serao apresentados alguns dos
seus produtos e inovacdes para o
mercado de alimentos, como bebida
refrescante a base de extratos natu-
rais; bebidas com reducéo de agtcar,
mantendo a mesma performance;
sopas com aromas diferenciados;
paes preparados com ingredientes
naturais e enriquecidos com fibras;
e pao de queijo com utilizacao de
gordura em poé. Todas as aplicacoes
desenvolvidas com sabores tnicos e

utilizando tecnologias para aten-
der as necessidades e tendéncias
da indistria de alimentos. A Mat-
Prim possui um amplo portfélio de
ingredientes: aromatizantes, vege-
tais desidratados, cacau, extratos
naturais, edulcorantes, gliuten,
compostos lacteos, especialidades
em p6 a base de gordura, entre
outros. A empresa opera de forma
responsavel, sempre respeitando a
comunidade, colaboradores, forne-
cedores e clientes com alta qualida-
de em seus processos e produtos.
wwwmatprim.com.br

(P22cleca~

Fundada em 1991, a Matrix
é uma empresa especializada no
fornecimento de ingredientes
para industrias de alimentos e
farmacéuticas. As parcerias de
distribuicdo e representagdo com
marcas lideres globais permitem
a empresa oferecer a seus clientes
uma completa linha de produtos,
multiplicando solugoes e atenden-
do as mais variadas necessidades:

Aromas, Amidos, Corantes Cara-
melo, Corantes Naturais, Gelati-
nas, Acidulantes, Conservantes,
Gomas, Extrato de Malte, Edul-
corantes, Glucose, Tecnologias
para Reducio de Sodio e Acticar.
Unidades localizadas nos Estados
de Sao Paulo, Minas Gerais e Per-
nambuco colocam a disposigao de
seus clientes em todo o territério
nacional o mais eficiente padrao
de atendimento comercial, logis-
tico e técnico, incluindo também
cinco laboratérios de pesquisa,
desenvolvimento e amostragem.
wwwmatricingredientes.com.br
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MERCK MILLIPORE

A Merck Millipore fornece ma-
térias-primas para as industrias
alimenticia e farmacéutica, com
destaque para as linhas Parteck,
Emprove e Sub4Salt.

METALLOYS & CHEMICALS

A Metalloys & Chemicals ex-
porta e importa ingredientes para
os mercados de nutri¢io humanae
animal e, no Brasil, é distribuidora
exclusiva da Sunny Additives.
A empresa atua nos segmentos
de panificacio, misturas de pés,
molhos e conservas, bebidas, car-
neos, lacteos e doces e confeitos.
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NaFiSA, a Nexiraira apresen-
tar sua linha EXOCYAN™, uma
extensa gama de cranberry com
até 90% de PACs. A Nexira possui
vasto conhecimento na identificagao
das matérias-primas e, especial-
mente, no processo de purificacio
das cranberries; recentemente, a
equipe de P&D da Nexira superou
as expectativas desenvolvendo um
extrato de cranberry altamente
purificado e padronizado em até

90% de PACs por Bate Smith e 20%
de PACs por BL. DMAC. Outro pro-
duto destaque é o FLORACIA™,
que combina duas fibras soliveis com
beneficios prebidticos comprovados
para maior saide intestinal: polissa-
carideos de cadeias longa de acécia
e frutooligossacarideos de cadeias
curtas (FOS). A combinacio inovado-
ra do FLORACIA™ resulta em uma
microflora balanceada e saudavel, alta
tolerancia digestiva e regularidade
no funcionamento intestinal. Para
reforcar o sucesso do FIBREGUM™,
a Nexira ird apresentar os resultados
que demonstram seus efeitos benéfi-
cos na sadde digestiva. O resultado

de maior tolerancia intestinal é
notdvel gracas a baixa fermentacao
do FIBREGUM™ pela micro-
flora, o tornando uma excelente
solucio para aqueles que querem
aumentar o conteido de fibras
dietéticas, até mesmo para quem
possui alto desconforto digestivo,
como a Sindrome do Intestino Ir-
ritavel ou mal absorcio da frutose.
Celebrando seu aniversario de 120
anos como uma empresa familiar
de sucesso, a Nexira reforca a sua
estratégia de inovagio com vasto
portfdlio de produtos naturais,
inovadores e de alta qualidade.
WWWNEXTTA.COM.

NOVA INGLATERRA

A Nova Inglaterra, empresa de
importacio e exportacio especializa-
da no fornecimento de ingredientes
funcionais, produtos naturais e or-
ganicos para o mercado brasileiro,

leva para a FiSA novas variedades
de cranberry desidratadas. Entre
os lancamentos, estao a versao light;
a versdo adocada com suco de aba-
caxi; a picada; a duplamente picada;
e outras. Sdo solucdes versateis e

" nutrifont

A Nutrifont é a primeira em-
presa a produzir lactose e proteina
de soro de leite com concentragio
80 (WPC 80) no Brasil. Durante a
FiSA 2015, a marea iréd apresentar
estes dois produtos ao mercado bra-
sileiro, destacando suas qualidades
e beneficios. A proteina de soro de
leite (Whey Protein) Nutrifont é
produzida com alta tecnologia de
membrana e secadores especiali-
zados, através da téenica da micro-
filtragao do soro do leite (whey),
com indices de concentracio de
até 80%. Ja a lactose Nutrifont
grau alimento é obtida a partir de
permeado de soro de leite através
das tecnologias de cristalizacdo e
secagem em spray dryer. Oferece

muitos beneficios funcionais, uma
vez que é altamente soltvel e possui
variadas aplicacoes na alimentaco
animal, mercado de panificacio e
confeitaria e adocantes. Com um
investimento de R$ 130 milhoes,
a Nutrifont visa suprir as neces-
sidades do mercado alimenticio e
nutricional brasileiro, que atual-
mente importa estes ingredientes.
A fabrica, localizada em Trés de
Maio, no Rio Grande do Sul, RS,
foi inaugurada em janeiro de 2015 e
conta com 6 mil m? de area construi-
da, tendo sido projetada com tecno-
logia de ponta, além de maquinario
importado e nacional. A Nutrifont
é focada no segmento B2B, com
operacoes comerciais junto a em-
presas dos setores de alimentacio
enutrigio e sua estratégia consiste
em trazer inovacdo em tecnologia
e desenvolvimento para o mercado
nutricional brasileiro, com produtos
com alto padrio de qualidade.

nutritivas, ricas em antioxidantes
e que podem ser utilizadas em paes,
bolos, chocolates, granolas, barras de
frutas, barras de cereais, snacks, ge-
leias, ete. Havera no estande algumas
opcoes para degustacio e filmagem.

TECNAL

A Tecnal Equipamentos Cientifi-
cos leva para a FiSA um equipamento
de absorcao atdmica, com a funcio de
analisar elementos metdlicos, semi
metalicos e toxicos, normalmente
encontrados nos alimentos e bebidas
provenientes de conservantes ou ou-
tras contaminagoes. Pode determinar
concentracoes de chumbo, cadmio,
ferro e diversos elementos em baixissi-
mas concentracoes. Além disso, expoe
os colorimetros e espectrofotometros,
equipamentos de alta tecnologia, de
facil utilizacdo para a padronizacio
da cor dos alimentos, aprovando
ou reprovando a batelada durante
sua producdo. Também auxiliam na
pesquisa e desenvolvimento dos ali-
mentos. Ainda apresenta os plaquea-
dores e contadores de colonias auto-
maticos, que economizam vidrarias e
tempo, e a bombinha peristaltica para
meios de cultura que possibilita até 36
calibracoes (36 volumes diferentes),
evitando erros e desperdicio.
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nutrionix

d da gosto reduzir o sal »

A Nutrionix, empresa fran-
cesa especializada em solucoes
para a reducao de sédio desde a
inddstria até a mesa dos consu-
midores, iniciou as operagdes no
Brasil neste ano e apresentara
ao mercado o primeiro produto
da sua linha de sal reduzido em
s6dio produzido no pafs durante a
Food Ingredients South America.

O K-Salt® é uma mistura de
sais selecionados e pode ser for-
mulado sob medida para clientes
industriais, visando a reducio de

10% a 80% de sédio em produtos, ga-
rantindo o sabor, o papel tecnolégico
do sal tradicional e a facilidade de apli-
cacdo. Por isso, pode ser aplicado em
qualquer matriz alimentar com efi-
ciéncia. Como prova, visitantes que
passarem pelo stand da Nutrionix (402)
durante o evento receberao uma
amostra de produto industrializado
formulado com o K-Salt®.

Além disso, a Nutrionix também
participara do Seminar Session, ses-
soes de 30 minutos com entrada gra-
tuita para os visitantes, que acontece
simultaneamente a feira. A palestra
acontecerda no dia 26 as 16h20 no
auditério e tera o tema “Inovacéo e
tecnologia de reducio de sédio em
produtos industrializados: a busca da
melhor solucdo para substituir o sal

nas formulagdes”. O coordenador
de Desenvolvimento Técnico da
Nutrionix, Francisco Isler, sera o
palestrante e estara a disposicao
para esclarecimentos.

Unica empresa tecnolégica do
Brasil que dedica 100% de suas ati-
vidades a reducio de s6dio para in-
dustrias alimenticias, a Nutrionix
busca oferecer sempre a melhor
solucdo para substitui¢io de s6dio
gracas as formulagdes minerais
exclusivas que garantem a caracte-
ristica sensorial do produto final.
Justamente por isso o K-Salt® tam-
bém estard exposto no New Pro-
duct Zone, localizado no stand 420,
que serd reservado a apresen-
tacdo de produtos inovadores.
WWWNRULTONLL.COMN,

A quantiQ, lider em distribui-
¢ao de produtos quimicos no Bra-
sil, participa em agosto da FiSA -
maior feira de ingredientes da
América do Sul. Em sua segunda
participagio no evento, a empresa
apresentara seu portfolio de novi-
dades para o mercado alimenticio,
com ingredientes e aditivos que

levam mais saude, sabor e qualida-
de a mesa de seus clientes. Entre
os produtos disponiveis no estande
da empresa estardo conservantes,
gomas, aminoacidos, diéxido de
silicio, lactoses, acido citrico, gliten
e Simplesse, com destaque para:
Advantame (Ajinomoto): realcador
de sabores doces, 20 mil vezes mais
doce do que o acticar e com dulcor
mais prolongado. Com uso permitido
em bebidas, lacteos e gomas de mas-
car, possibilita reducio de agticar e
melhoria de sabor. Goma acacia
(Kerry): muito usada em emulsoes
de aromas para bebidas, em confeitos
drageados e barras de cereais, além
de ser uma excelente fonte de fibras
solaveis, totalmente isenta de sabor;
cor e odor. Linha CP Kelco: solucoes
completas para garantir a estabilida-

de e textura desejada em qualquer
produto. Aminoécidos (Ajinomoto):
linha completa de aminoacidos
para aplicacfo alimenticia e em su-
plementos nutricionais. A quantiQ
é lider em de produtos quimicos do
Brasil e estd entre as 25 maiores
do mundo, de acordo com a revista
ICIS. Com atuacao diversificada,
estd presente em 28 segmentos
do mercado industrial e possui
um portfélio de mais de 1.000
produtos, entre commodities,
performance e especialidades
quimicas. A quantiQ tem pre-
senca em todo o Brasil por meio
de uma estrutura comercial e
logistica com centros de distri-
buicdo e escritérios de vendas nas
regides Sul, Sudeste e Nordeste.
www.quantiq.com.br

YERBALATINA

A Yerbalatina é uma indistria pio-
neira em produtos naturais do Brasil
que oferece inovacio e funcionalidade
natural. Os produtos sdo ingredientes
para alimentos que inovam e propor-
cionam satde e bem-estar. Sio os clean
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label (ndo possuem aditivos quimicos),
veganos, cujo processo de fabricagio é
exclusivo, permitindo produtos ricos
em fibras e carboidratos de baixo indi-
ce glicémico. Para a FiSA, a empresa
levara os conceitos de ingredientes com
poder anti-inflamatério, substitutos do

acticar com baixo indice glicémico, an-
tioxidantes, antiestresse e relaxantes,
solucbes para a felicidade, meméria e
ativador cerebral, protecio hepéatica e
renal para alimentos comuns do dia a
dia das pessoas, fazendo a alimentacéo
ser muito mais que apenas nutricao.
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A Quimica Anastacio é uma
das maiores distribuidoras de
produtos quimicos no Brasil. Com
74 anos no mercado, oferece uma
linha completa de produtos para
os segmentos de Beleza & Satde,
Nutricdio Humana & Animal e
Processos Industriais. Reconhe-
cida pela agilidade em atender os
requisitos mais rigorosos para as
industrias de alimentos, indepen-
dente do seu porte, em relacio ao
fabricante, especificacdo ou qual-
quer outra particularidade de lo-
gistica de entrega. Com presenca

internacional, atua como polo para
obtencao de informacoes relevantes
de mercado para nossos clientes,
ao antecipar tendéncias da cadeia
de supply chainglobal de todos os
produtos do portfélio e contribuir na
selecdo de fornecedores, através de
auditorias, como também garantindo
a participacdo em eventos interna-
cionais e relevantes ao segmento.
Para a FISA 2015, o intuito é
apresentar ao mercado todo seu
portfélio de matérias-primas para
a industria de nutricio humana,
animal, esportiva, aromas, molhos e
conservas, nutracéuticos, bebidas,
doces, panificacio e ete. Além disso,
estard no evento o time de Satude
Humana e Animal, com o objetivo

de apresentar os produtos em po-
tencial para ambos os segmentos.
A empresa aposta na expertise
em trazer solucdes de abasteci-
mento para o mercado brasileiro
com atendimento Just-in-time,
estoques de seguranca, estrutura
multi-portudria, além de con-
tar com um portfélio com mais
de 500 produtos, fornecedores
homologados em 44 paises e
equipe especializada em desen-
volvimento por segmentos.
Conheca mais sobre a linha de
produtos para Nutricio Humana,
Nutricdo Animal, Nutricdo Es-
portiva e Aromas, Saide Humana
e Animal, acessando o site:
www.quimicanastacio.com.br

SENSIENT

A Sensient Technologies
Brasil apresentara na FiSA 2015
produtos inovadores que a dife-
renciam dos seus concorrentes.
Sempre atenta a crescente de-
manda do mercado por produtos
naturais e inovadores, a empresa
apresentara aos seus clientes
solucoes vantajosas para todos os
segmentos de alimentos e bebidas.
Natural BROWN - Uma alterna-
tiva natural ao Caramelo, livre do
composto 4-MEI, ideal para os
segmentos de bebidas, confeitaria,
panificacdo, lacteos entre outros.
Natural RED - Atendendo a gran-
de procura por substituir carmim
de cochonilha, a linha Natural
RED tem beterrabas e antociani-
nas, que além do carmim, podem
substituir o vermelho 40. Natural
BLUE - Apresenta solucoes em
azul natural composta por anto-
cianina e Spirulina, que substitui
o azul brilhante, podendo haver

combinacbes com outros corantes na-
turais para compor um verde natural.
AVALANCHE - Agente opacificante
natural, que substitui o diéxido de
titdnio em aplicacdoes com baixo teor
de umidade. Pode ser declarado no
rétulo como ingrediente. PURE §S -
Uma inovagdo em cor natural com
tecnologia de extracio e purificacio
limpa que néo utiliza solventes ou pro-
cessos poluentes, tornando-se vidvel
a substituicdo de corantes artificiais
vermelhos e também o carmim. Linha
COLOR INCLUSION - Proporciona
efeito visual impactante, coloca seu
produto em destaque e fortalece sua
marca. Opedes como Color Crystals,
SpectraFlecks e Prill sdo aplicéveis
em diversos segmentos de alimentos.
CARDEA - Linha de concentrados
vegetais e de frutas, extraidos so-
mente por processos fisicos, sem
qualquer adigao de solvente orgéanico
ou outro aditivo. Cores intensas com
ampla gama de tonalidades, e atende
a demanda por rétulos clean label nos
alimentos e bebidas. Desidratados -
As sementes sdo cuidadas até sua
colheita e processamento, garantindo

a qualidade. Essa linha conta com
alho, cebola, vegetais, legumes e
pimentas. Inclusées - Pensando
sempre em estar junto de seus
clientes, a Sensient desenvolveu
uma linha com aromas para calda
de sorvete, inclusdoes para bis-
coitos, sorvetes, barra de cereais
e confeitos. Redutores - Linha
que possui um diferencial, pois
seus produtos sdo 100% natural,
agregando a seus clientes solugdes
parareduzir a quantidade de sal ou
aclcar, sem alterar o sabor original
do produto. Visite a Sensient! A
empresa estard na FiSA, no stand
650, com sua area técnica e comer-
cial para criar solucoes conjuntas!
www sensient.com

PROTEIC

A Proteic Ingredients levara
para a FiSA 2015, aminoacidos di-
ferentes, proteinas e derivados do
leite. Seu grande diferencial esta
no método de trabalho, informacao
precisa e busca constante por novas
tecnologias e negdcios.

FOO
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TATEN LYLE

A Tate & Lyle, fornecedora
global lider em solucoes e ingre-
dientes alimenticios, apresentara
durante a FiSA 2015 aplica-
coes e ingredientes inovadores
através de conceitos culindrios.
Dos cientistas de alimentos aos
trabalhadores da fabrica, dos de-
senvolvedores de ingredientes aos
especialistas em logistica, a equi-
pe da Tate & Lyle tem um tnico
objetivo: ajudar os clientes a cria-
rem comidas extraordinarias para
seus consumidores. Alimentos
extraordinarios com o uso de in-
gredientes inovadores e solucoes
para reduzir o sédio, adocar sem
adicionar calorias, enriquecer com
fibras e alegar beneficios de sat-
de. Os protétipos que serio apre-
sentados foram cuidadosamente
desenvolvidos através dos servi-
cos de aplicacdo da Tate & Lyle,
sempre apto a ajudar no desen-
volvimento de formulagoes com
menos gordura, acucar, sodio e
calorias, além de adicionar fibras,
proteinas e desenvolver alimentos
sem gliten, melhorando o perfil
nutricional sem comprometer o
sabor. Segundo a Tate & Lyle,
durante a FiSA 2015, as equipes

técnicas e de aplicacoes planejam dar
um toque extremamente saboroso e
saudavel em receitas tradicionais.
Para a Tate & Lyle, é a oportunida-
de perfeita de mostrar sua paixao,
garra e beneficios a seus clientes. Os
participantes da FiSA experimenta-
rao varios prototipos da Tate & Lyle
usando diferentes formulacoes para
impulsionar produtos com funcio-
nalidades e beneficios para a satde.
Os destaque incluem o Strawberry
Ice Slush (slush de morango), uma
bebida gelada enriquecida com fibra
e sem actcar; o delicioso Leite com
Chocolate reduzido em agticar e gor-
duras e rico em fibras; o Refrigeran-
te de Guarand rico em fibras; o Pdao
de Queijo com fibras adicionadas; o
Amendoim e Pipoca com reducio
de 40% de sédio comparado a pro-
dutos similares; o Queijo Cremoso
processado que oferece uma maior
qualidade e uniformidade, além
de uma reducio de 15% no teor de
sodio; e o Muffin de Chocolate sem
gliten. Essas criacdes culindrias
terdo como destaque ingredientes do
portfélio da Tate & Lyle, como o ado-
cante de fonte natural TASTEVA®
Stevia Sweetener, zero calorias e
que oferece um paladar limpo sem
nenhum residual amargo; o portfélio
de fibras da Tate & Lyle que inclui a
fibra solivel do milho PROMITOR®,

de tolerancia digestiva superior-;
abetaglucana da aveia PromOat®
Beta Glucan, e a STA-LITE®
Polidextrose, que oferece 1 keal
por grama, ideal para reducao
de calorias; além, é claro, das
microesferas de sal SODALO®,
que reduzem o s6dio com seu
sabor limpo de sal. Qualquer que
seja o foco, a Tate & Lyle tem um
conjunto de solugdes projetadas
pensando em suas necessidades.
Juntos podemos transformar os
padrdes de sabor e satude e criar
comidas extraordindrias para os
consumidores. A Tate & Lyle é um
fornecedor global de ingredientes
e solucoes para a induastria de
alimentacao e bebidas, operando
mais de 30 unidades de producao
por todo o mundo. A empresa pos-
sui duas unidades de negdcios glo-
bais: Ingredientes Alimentares
Especiais e Ingredientes a Gra-
nel, apoiada pelo grupo de Desen-
volvimento Comercial e Inovagéo.
A estratégia do grupo é tornar-se
omaior fornecedor mundial de in-
gredientes alimentares especiais
por meio de um foco disciplinado
no crescimento e direcionando
os ingredientes a granel para
geracao sustentada de caixa
para alimentar esse crescimento.
www.tateandlyle.com

Food ingredients
South America

19? Food ingredients South America
De 25 a 27 de agosto de 2015, das 13h as 20h

Local: Transamérica Expo Center

www.fi-events.com.br

wwwfi-events.com.br/pt/atracoes/congresso/food-ingredients
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