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FISA 2010 REUNE TECNOLOGIA
E PROCESSOS PARA A
INDUSTRIA ALIMENTICIA

A 15% edicdo do
Mator e mais
completo evento
de ingredientes
alimenticios

da Ameérica
Latina reunird
0S8 Principals

players do mercado

com 0 que ha de
mais 1movador
em tecnologia de

produtos e processos
para a producdo de

alimentos.

I I aesteira do crescimento da in-
dastria de alimentos, que deve
faturar 10% a mais em 2010

emrelacio ao resultado do ano passado

(R$291,6 bilhoes), a 15* edicdo da Food

ingredients South America (FiSA) sera

amaior de todos os tempos. Com quase

100% da area comercializada e com o

dobro do tamanho em relagdo a 2008,

0 maior e mais completo evento para

ingredientes alimenticios da América

Latina acontece de 21 a 23 de setembro,

no Expo Center Norte, em Sao Paulo.
Composta por feira e congresso
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internacional, a FiSA 2010 ocupara 14
mil m? do Pavilhdo Azul do Expo Cen-
ter Norte, reunindo mais de 250 ex-
positores nacionais e internacionais,
com destaque para a Duas Rodas
Industrial, principal patrocinadora
do evento. Outras grandes empresas
também ja confirmaram presenca,
como Cargill, Bunge, M.Cassab, Corn
Products, Purac, Tate & Lyle, Geli-
ta, Fortitech, Dohler, Solae, Alibra,
Vogler, DSM e CNI, entre outras.
“Unico evento de ingredientes
alimenticios do Pais, a FiSA é fun-

damental para o desenvolvimento da
ndistria de alimentos brastleira,
uma vez que, além de garantir o
ambiente ideal para transferéncia
tecnoldgica, se configura como a
melhor plataforma para lancamen-
tos, networking e estabelecimento de
novas parcerias”’, ressalta o gerente
do evento, Cassiano Facchinetti.

BONS NEGOCIOS

O crescente destaque do Brasil no
cenario econdmico mundial se reflete
e muito nos resultados da inddstria



alimenticia, que atingiu, ja no final do
ano passado, o maior percentual de
participacio no PIB (Produto Interno
Bruto) dos tltimos cinco anos: 9,3%.
Como néo poderia deixar de ser, esse
otimismo contagia toda a cadeia de for-
necedores da indudstria de alimentos.
As empresas expositoras da FiSA
2010 vao para o evento com “municio”
para fazer muitos negdcios. Os mais de
250 expositores apresentarao novos in-
gredientes, aplicacoes e processos que
garantirao aos profissionais da induds-
tria de alimentos e bebidas uma vasta
oferta de solugdes capazes de auxilid-
los no alcance de metas, como reduzir
custos, desenvolver ou aperfeicoar
produtos e melhorar os resultados.

CONFERENCIAS
DISCUTEM TENDENCIAS
E REUNEM EXPERTS

As tendéncias globais no desenvol-
vimento de ingredientes funcionais, a
melhora do sabor e da funcionalidade
dos alimentos com alto teor de incluséo
protéica, enriquecimento de alimentos

FISA AWARDS
2010

Vem ai a 152 edicao do FiSA
Awards, o prémio que reconhece e
prestigia as empresas que investem
em tecnologia e inovacgao, trazendo
novos produtos e solugdes para a
inddstria alimenticia. Até o dia 20
de agosto a organizagao do prémio
tera recebido todas as inscricoes de
ingredientes e produtos alimenticios
candidatos aos “mais inovadores” do
biénio 2009/2010.

Depois disso, o Comité Técnico da
FiSA 2010, formado por profissionais
da indUstria alimenticia, associagdes
e jornalistas do setor, ira se reunir
para analisar e julgar as propostas,
definindo os cinco finalistas em cada
categoria. Em uma segunda reuniao,
apods a apresentacao dos ingredientes
e produtos finalistas, o comité fara
uma votagao para eleger os campedes
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com fibras e conceitos inovadores de
bebidas para o mercado adulto. Estes
sao alguns dos assuntos que serio
abordados nos trés dias do programa de
conferéncias da FiSA 2010. As palestras
estao divididas em quatro macro-temas:
“Redugdo de Custos x Inovagio”, “Saa-
de Intestinal”, “Novos Ingredientes

que serao conhecidos no dia 21 de
setembro, durante a festa de abertura
da FiSA 2010.

Na Gltima edicao, a empresa Gelita
faturou o prémio de “Ingrediente Alimen-
ticio Mais Inovador” 2007 /2008, com
o0 produto RTE-ICE, enquanto a pizza
microondavel da Sadia levou o prémio
de “Produto Alimenticio Mais Inovador”
em 2007/2008.

Naturais e Funcionais” e “Ingredientes
Funcionais e suas Aplicacoes”.

O programa foi definido pelo Co-
mité Técnico da FiSA 2010, que inclui
especialistas de entidades do setor e
da industria alimenticia, entre outros
profissionais. Na ocasifo, o comité ava-
liou quase 50 propostas de palestras
considerando o fator inovacdo e grau
de aplicacdo na indtstria alimenticia.

Ointeressado em participar do even-
to como congressista, podera adquirir
0 pacote completo dos trés dias por um
valor promocional, ou comprar cada dia
oumeio periodo individualmente. Veja a
grade, monte a sua programacio e ins-
creva-se no site: wwwifi-events.com.br

NOVIDADES E
OPORTUNIDADES DE
NEGOCIOS PARA

A INDUSTRIA ALIMENTICIA

Antioxidantes, conservantes, co-
rantes, estabilizantes, emulsifican-
tes, fibras, extratos, pré-misturas,
proteinas, vitaminas, solugcbes em
fortificacdo de alimentos e respostas as
demandas do mercado consumidor por
menos sal, menos aclicar e mais satde.
Esses sdo exemplos da gama de opcoes
em novos ingredientes funcionais ou
simples, naturais ou sintéticos, novas
aplicacdes, propriedades e processos
que os profissionais visitantes poderao
conhecer durante a FiSA 2010.

FOOD INGREDIENTS BRASIL N° 14 - 2010

53



21 DE SETEMBRO - Manha

21 DE SETEMBRO - Tarde

Horario Coordenacao Tema Palestra Palestrante Pais

09:00-09:30 | AJNOMOTO REDUCAO DE CUSTOS X INOVACAO Aplicacao da Transglutaminase em Produtos Carneos -novacao e Marcelo de Lima Machado BRASIL
Reducao de Custo

09:35-10:05 | KEMIN REDUCAO DE CUSTOS X INOVACAO Sistema Liquido de Antimicrobianos Rita Netto BRASIL
10:10-10:40 | CARGILL REDUCAQ DE CUSTOS X INOVAGAO Um nova dimenséo na tecnologia de queijos analogos Claudia Garcia MEXICO
10:40-11:00 Coffee Break
11:00-11:30 | HILMAR INGREDIENTS/ DOREMUS ALIMENTOS | REDUCAO DE CUSTOS X INOVAGAQ ﬁz:ﬁasﬁ:;”"d""a' de Proteina Concentrada do Soro de Leite para Grace Harris/ Fabio Bernier ggﬁg"_
11:35-12:05 | CNI- COLLOIDES NATURELS SAUDE INTESTINAL Efeito prebiotico e alta tolerancia intestinal da goma Acécia Suzan Nessaif BRASIL
12:10-12:40 | IFC/ MASTERSENSE SAUDE INTESTINAL Enriquecimentos de alimentos com fibras Jit Ang USA
12:40 - 14:00 Intervalo para almoco

Horario Coordenacao Tema Palestra Palestrante Pais
14:05-15:05 | ITAL FOOD TRENDS Lancamento do Brasil Food Trends 2020 Luis Madi BRASIL
15:05-15:50 | ITAL/SBCTA CICLO DE PALESTRAS - INDUSTRIA DE CARNES Efeito do processo de cozimento na qualidade da carne José Ricardo Goncalves BRASIL
15:55-16:10 Coffee Break
16:15-17:00 | BUREAU DE SOLUGOES TECNICAS/ ABIAM CICLO DE PALESTRAS -INDUSTRIA DE CARNES Necessidade e seguranca no uso de aditivos em produtos carneos Fatima D'Elia BRASIL
17:05-17:50 | AL CICLO DE PALESTRAS - INDUSTRIA DE CARNES | Eeiratégias para o desenvolvimento de produtos caeos com apelo. |- ang (cia da Siva Corréa Lemos | BRASIL
17:45-18:15 | VOGLER/ TIC GUMS, Inc. PALESTRA PATROCINADA Novos Produtos para emulsdes melhoradas e de baixo custo Terry Van Winkle USA

22 DE SETEMBRO - Manha

22 DE SETEMBRO - Tarde

Horario Coordenacao Tema Palestra Palestrante Pais
09:00-09:30 | DSM NOVOS INGREDIENTES NATURAIS E FUNCIONAIS Tendéncias globais no desenvolvimento de ingredientes naturais funcionais Jorgen Quick SUECIA
09:35-10:05 | CARGILL NOVOS INGREDIENTES NATURAIS E FUNCIONAIS Doce versatilidade: adocante com foco em saudabilidade Timothy Bauer USA

Sistema enzimatico: uma solucao natural para prevenir a deterioracao 3
10:10-10:40 | CLARIANT/ BIENCA NOVOS INGREDIENTES NATURAIS E FUNCIONAIS por microorganismos, neutro em gosto e aroma e dispensado de Van Belleguem BELGICA
declaracao na rotulagem
10:40-11:00 Coffee Break
11:00-11:30 CNI - COLLOIDES NATURELS NOVOS INGREDIENTES NATURAIS E FUNCIONAIS Ingrediente original diurético e gerenciador de peso advindo da fruta do cactus Suzan Nessaif BRASIL
11:35-12:05 | DOHLER NOVOS INGREDIENTES NATURAIS E FUNCIONAIS Conceitos Inovadores de Bebidas para o mercado adulto Jane Vieira BRASIL
12:10-12:40 | DUAS RODAS INDUSTRIAL NOVOS INGREDIENTES NATURAIS E FUNCIONAIS Acai, a superfruta brasileira Karina Luize da Silva Messias BRASIL
12:40-14:00 Intervalo para almoco

Horario Coordenacao Tema Palestra Palestrante Pais
14:00-14:30 | GENERAL INGREDIENTS NOVOS INGREDIENTES NATURAIS E FUNCIONAIS Extrato de Quillaja: um inovador ingrediente natural Joao Marcelo M. Teles BRASIL
14:35-15:05 | KEMIN NOVOS INGREDIENTES NATURAIS E FUNCIONAIS Uma alternativa ao rétulo limpo Rita Netto BRASIL
15:10-15:30 | BRASEQ FIPSS - PROCESSOS PARA INDUSTRIA ALIMENTICIA E:ta(irrw:rftgg sorgao e fluxo de pd: economia e seguranca na produgao | iciina Catroviejo BRASIL
15:40 - 16:00 Coffee Break
16:00 -16:30 CLARIANT/ BENEO-ORAFTI INGREDIENTES FUNCIONAIS E SUAS APLICACOES Aplicacdes de Prebidticos no desenvolvimento de alimentos saudéaveis Monica Montani ARGENTINA
16:35-17:05 | FORTITECH INGREDIENTES FUNCIONAIS E SUAS APLICACOES Fortaleca sua linha de produtos com nutrientes para ossos e articulacoes | Ram Chaudhari USA
17:10-17:40 | GENERAL INGREDIENTS INGREDIENTES FUNCIONAIS E SUAS APLICACOES ggﬁzg'c"ac;”:a pae‘[)”e'hm fracdo da aveia: concentrada para viabilizar sua | 5 Marcelo M. Teles BRASIL
17:45-18:15 | DUAS RODAS INDUSTRIAL PALESTRA PATROCINADA 0O desafio da saborizacéo no novo estilo alimentar dos consumidores Iselde Kelbert BRASIL

23 DE SETEMBRO - Manha

23 DE SETEMBRO - Tarde

Horario Coordenacao Tema Palestra Palestrante Pais
09:00-11:40 Forum de Assuntos Regulatdrios contara com a participacao de técnicos da ANVISA e do MAPA. Programacao em breve
11:45-12:30 | EUROMONITOR Painel EUROMONITOR ‘ A definir
12:30-14:00 Intervalo para almogo

Horario Coordenacao Tema Palestra Palestrante Pais
14:00-14:30 | GENKOR INGREDIENTES FUNCIONAIS E SUAS APLICACOES Solucdes Tecnologicas para aplicacéo de produtos funcionais Dr. Eduardo Carita BRASIL
14:35-15:05 | TOVANI BENZAQUEN INGREDIENTES FUNCIONAIS E SUAS APLICACOES | 1012 it de Bxrate de propafe Solvelpara utlizecgo como Rafael Ferrarese BRASIL
15:10-15:40 | FRIESLAND CAMPINA/KIEVIT/ MASTERSENSE INGREDIENTES FUNCIONAIS E SUAS APLICACOES Gorduras saudéveis Gabe Tammiga/ Titia Okkinga HOLANDA
15:40 - 16:00 Coffee Break
16:00-16:30 ROUSSELOT INGREDIENTES FUNCIONAIS E SUAS APLICACOES Propriedade funcionais do colageno hidrolisado Eng® Fernando Bliiguermann ARGENTINA
16:35-17:05 | SOLAE INGREDIENTES FUNCIONAIS E SUAS APLICACOES msl'ﬂ:;g"ggtsj'c’gr e funcionalidade de produtos com alto teor de David Sabbagh EUA
17:10-17:40 | TOVANI BENZAQUEN INGREDIENTES FUNCIONAIS E SUAS APLICACOES Pepto-Pro: beneficios diferenciados desta caseina Rafael Ferrarese BRASIL
17:45-18:15 | TATE & LYLE PALESTRA PATROCINADA Adicionar fibra e manter o sabor e textura originais - realidade ou ficcdo | Joni Simms EUA

IMPORTANTE: Programacao sujeita a alteracéo. Acesse sempre o site da FiSA: www.fi-events.com.br
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Todos os congressistas tém acesso gratuito as palestras patrocinadas e ao Painel da EUROMONITOR.
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ACELETRON

A empresa apresentard o seu site
localizado no Rio de Janeiro que é o pri-
meiro da América Latina com controle
microbiolégico com feixe de elétrons
(E-beam) em carater industrial. A
tecnologia de feixe de elétrons é di-
fundida mundialmente para reducio

cantes e estabilizantes em umavariedade
de aplicacdes na inddstria de alimentos.

AJINOMOTO ¥ CcoFco

A Ajinomoto oferece inovaciio com a
linha Activa® TG, preparacoes enzima-
ticas & base de transglutaminase (TG). A
enzima liga quimicamente as proteinas

Empresa especializada em
pesquisas e desenvolvimento no
campo da engenharia biolégica, a
Anhui BBCA Biochemieal produz

microbiolégica.

i

Guarani

ACUCAR = ETAMOL = EMNERGLA

A Guarani possui como ativi-
dade principal a transformacao da
cana-de-agticar em agticar, etanol e
energia elétrica. Entre os tipos de
acicar disponibilizados pela em-
presa estio o acticar cristal especial
moido, agicar refinado amorfo,
actcar refinado granulado, acticar
cristal especial classificado, icing
sugar - maltodextrina, icing sugar
amido, acticar glacé, liquido e liquido
invertido, entre outros adequados
para as mais variadas aplicacoes na
industria alimenticia.

Visite o stand da empresa na rua JIK - 212

dos alimentos e possibilita elaborar pro-
dutos com alto valor agregado, melhorar
a textura em embutidos e reduzir custos
nos frigorificos.

BRIX

A Brix Brasil, fornecedora de polpa de
frutas e vegetais integrais e concentrados,
apresentard as novidades: pasta de alhona-
tural e com sal, sua linha de graos (ervilha,
feijao branco, gréo de bico, entre outros),
conservas em calda, azeitonas e cerejas.

AGARGEL

. ®
alibra

A Alibra apresentara amais nova
empresa do grupo, a Milkles Ingre-
dientes, especializada em “Queijo
Tipo Andlogo”. O produto possui as
mesmas caracteristicas fisicas e sen-
soriais dos queijos, como a mussare-
la, mas com reducéo significativa de

acidos organicos e seus sais, ami-
dos, glutamato e amino 4cidos.
Especialista em &cido citrico e
citrato de sédio.

Visite o stand da empresa no Pavilhdo da China - 773 A

A Agargel apresentara seus produtos
agar-agar, carragena e alginato, hidroco-
l6ides extraidos de algas marinhas que
sao utilizados como espessantes, gelifi-

custo e que podem ser desenvolvidos
em versoes customizadas.

Visite o stand da empresa na rua D/E - 255

BONGE

Com um portfélio amplo e
diversificado, a Bunge leva para
a FiSa solugdes em ingredien-
tes para a industria alimenticia,
com destaque para as gorduras
e margarinas Low Trans Low
Sat, farinhas integrais e 6leos
especiais, além da preocupacio
com a sustentabilidade em suas
operacoes. Presente no Brasil
desde 1905, é uma das princi-
pais empresas do agronegécio e
uma das maiores exportadoras
do pais.

Visite o stand da empresa na rua A/B - 310

{ALIBRA, 10 ANOS  acordo com as necessidade:
f ALMENTANDO 0 F 0 P00
MUITAS AMIZADES. e alimentos & bebida

Fone; (19) 3716-8888
www.alibra.com.br




CARGILL

A Cargill apresentard lancamentos
para os mercados de bakery (paes, bis-
coitos, panificaveis), confectionery (balas,
chicles, gomas, caramelos), dairy (latici-
nios), convenience (molhos, preparados) e
beverage (bebidas, refrigerantes, sucos).

C. E. ROEPER

Tradicional trading alemé focada na
area de hidrocoldides e produtos bnat,
como proteinas, corantes, ceras e produ-
tos pararevestimentos, gomas especiais,
produtos aromaticos naturais, ete.

CLARIANT

A Clariant apresentara sua linha
de produtos que proporcionam be-
neficios a satde digestiva, 6ssea e
cardiovascular, protecio contra radi-
cais livres, controle de peso, além de
solugoes e sistemas que melhoram a
textura e a conservacio dos alimentos
e otimizam os processos de producio.

CNI

A Colloides langar4 o Fibregum Cle-
ar para enriquecer bebidas com fibras;
o Equacia, texturizante que é a sinergia
entre as fibras soliveis da acécia e as
fibras insoliveis do trigo; e o Eficacia,
a goma acicia altamente emulsificante.
Ja a Bioserae mostrara o Cactinea, Ne-
opuntia, Id-Alg, entre outros.

CORN PRODUCTS

Entre as novidades, a Corn Pro-
ducts destacard o edulcorante natural
Enliten®. Pelo conjunto de seus benefi-
cios, Enliten® é ideal para uso em pra-
ticamente qualquer alimento ou bebida.
A equipe técnica da empresa estara no
evento para auxiliar na correta aplicacio
de todos os seus ingredientes.

COSAN

A Cosan mostrara na FiSA seus
aglcares especiais para cada tipo de
aplicacio na indudstria alimenticia, com
destaque para o granulado e o liquido,
considerando que a utilizacdo do tipo
de acticar mais adequado a formulacdo
pode melhorar a performance, o resulta-
do, reduzir tempo e custos de processo.
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CPC

Trading estabelecida desde 1971,
é especializada em ingredientes ativos
farmacéuticos e bioquimicos e alimen-
ticios, tendo sua matriz localizada em
Hamburgo, Alemanha, e estruturas
ativas na China e India, garantindo
qualidade consistente através de seus
proprios estoques e controle na Europa
ou através de embarques diretos da ori-
gem para seus clientes. Possui profundo
conhecimento sobre fornecimento para
as necessidades dos seus clientes.

CRAMER

A Cramer é sin6nimo de inovagdo e
lancara na FISA aromas naturais espe-
cialmente desenvolvidos para aplicacio
em bebidas e confeitos. Também lanca-
ra uma nova linha de aromas para sor-
vetes premium com apelo indulgente.

=
DOHLER

Bases fermentadas e ndo fermen-
tadas feitas de cha, malte ou suco de
frutas com a funcionalidade de seus
componentes naturais transformada
em produtos inovadores, sdo algumas
das novidades que a Dohler levara
em seu portfolio para bebidas e ali-
mentos. A Déhler é mundialmente
conhecida como fornecedora de in-
gredientes naturais para a inddstria
de bebidas, sorvetes e laticinios.

Visite o stand da empresa na Rua C/D - 260

especificos desenvolvidos para a indus-
tria cirnea e de derivados lacteos.

DULCINI

A Dulcini apresentara sua linha com
agticar liquido - Dulei, agtcar liquido
invertido - Gludex, e xarope de carame-
lo - Xarin. Produzidos dentro do mais
alto padrao de qualidade, garantindo a
opcao certa de tecnologia e seguranca
para seus produtos.

Unlimited. D S M

Os visitantes poderdo conhecer
a plataforma How can we Health
you? com beneficios de saide que
atendem as expectativas dos con-
sumidores mais exigentes. A DSM
apresentard também o exclusivo
Ropufa® 6mega-3 em pd com alta
concentracdo de DHA. Contendo
somente triglicérides naturais, o
novo produto apresenta proporcio
de DHA/EPA semelhante a do leite
materno. Lider global em solugoes
para nutricdo, satide e bem-estar; a
DSM tem trabalhado com eficiénciae
qualidade para criar solucdes sob me-
dida para uma vida didria saudavel.

Visite o stand da empresa na Rua A/B - 447

DOCE AROMA

A Doce Aroma demonstrara nesta
edicdo da FiSA sua nova linha de espe-
cialidades, reforcando uma das bases do
desenvolvimento da empresa: suprir ain-
diistria alimenticia com responsabilidade.

DOREMUS

A Doremus apresentara durante a
FiSA seu portfélio de aditivos, aromas
e condimentos, corantes e sua linha de
proteinas de soja e soro de leite. A equi-
pe de P&D ird demonstrar as novidades
em sistemas de ingredientes e produtos

Duas Rodas
@ Industrial

A Duas Rodas vem para a Food
Ingredients 2010 comemorando
seus 85 anos de mercado em clima
de conectividade com o mundo de
sabores em alimentos. Os visitantes
encontrarao no estande da empresa
atendimento personalizado somado
a solucoes de sabores para alimen-
tos e bebidas dentro das mais atuais
tendéncias de consumo. A empresa
é uma das maiores produtoras de
matérias-primas para a industria
de alimentos da América Latina,
e referéncia internacional em seu
ramo de atuacio.

Visite o stand da empresa na Rua E/F - 430




EPA QUIMICA

Cada vez mais reconhecida no setor
alimenticio, a EPA Quimica apresentard
na FiSA 2010 mais uma novidade: o co-
rante caramelo - vermelho, desenvolvido
para oferecer um excelente diferencial
de cor em todos os produtos que neces-
sitarem da tonalidade avermelhada.

GEMACON TECH

A Gemacom Tech apresenta uma
série de novidades, com destaque
as novas linhas Tecgem, Amidogem
Line e a linha Clean (ingredientes
naturais, clean label, produtos or-
ganicos, entre outros).

G EVESA

extractos vegetales, s.a

A Extractos Vegetales SA
(EVESA) participa da FiSA com
sua linha de extratos naturais,
especiarias e produtos vegetais.
A empresa apresenta também o
Neo-hesperidina Dihydrochalcone
(NHP-DC), um edulcorante de alta
intensidade 1.800 vezes mais doce
do que a sacarose, obtido a partir
dalaranja amarga; e o antioxidante
natural Bordantix, desenvolvido
pela empresa e obtido do alecrim
(Rosmarinus officinalis L.), usado
pararetardar o ran¢o em produtos
que contenham 6leos e gorduras.

Visite o stand da empresa na rua K - 202

;
(70 ¢raid
M r;.-"'f el CHE S

A empresa mostrard inova-
¢do com Citri-Fi da FiberStar,
B-Can (beta-glucana concentrada),
Cowcium e Foamex, da Garuda,
condimentos e especiarias, da Hela,
Ziieit Sucralose da ISI, Advasterol
(fitoesterol), da AOM e Functional
Mikron, Lyconat e Betanat,da
Viatatene, PSA da S6 Soja.

Visite o stand da empresa na rua D/E - 533/540

FIBER

A Fiberstar divulgara o uso
do Citri-Fi para melhora da
margem, qualidade, nutri¢do e
rotulo; retendo agua fortemente,
e substituindo parcialmente 6leo,
gordura, ovos e carne, além de in-
gredientes sintéticos, como fosfa-
tos, emulsificantes, estabilizantes
e complexos sistemas de gomas.
Visite o stand da empresa na rua D/E - 533/540

GELITA

A Gelita mostrara na FISA suas
solugdes para produtos inovadores,
como as mais recentes criacoes para
a industria alimenticia: os produtos
da linha Food Innovations, que traz
maior praticidade e reducéo de custos
para o mercado institucional.

GENKOR

A Genkor apresentard novidades
em ingredientes funcionais e tecno-
légicos que atendem as demandas de
saudabilidade, conveniéncia e bem-
estar. Destacam-se mixes diversifi-
cados de ingredientes com adicdo de
produtos microencapsulados, tais como
Omega-3, probidtico e fitosterol.

RKRGRANOTEC

A Granotec do Brasil lancara
uma nova tecnologia para a fabri-
cacio do tradicional pdo francés,
Hotmix. Esta tecnologia é aplicada
em pré-misturas para pao francés
e revolucionara a produtividade,
bem como contribuird com a sus-
tentabilidade do planeta.

Visite o stand da empresa na rua A/B - 280

GRASSE

Para a FISA 2010 a Grasse apre-
sentard novas solucoes e tendéncias
aroméiticas para as categorias de
doces, lacteos, bebidas e salgados.

GUSHEN

A Gushen lancard o produto
GS5300A. - proteina de soja isolada -
90% que apresenta dispersio instan-
tinea, 6tima estabilidade, entre outras
propriedades, além de excelente escolha
para aplicacio em bebidas a base de soja.

GVl

A Global Vision Impex (GVI)
apresentard na FiSA 2010 sua linha
de especiarias naturais e gomas: ca-
nela/céssia, cravo, cardamomo, noz
moscada, pimenta-longa, goma Damar,
entre outras, além de d6leos essenciais
naturais, como patchouli, noz moscada,
cravo, citronela, cananga, ete.

HAIFA

O tripolifosfato de s6dio Hi M 218
SQD é mais um avanco tecnolégico da
Série Haifa dos fosfatos de rapida dis-
solugdo. Foi desenvolvido especifica-
mente para salmouras (brine) de agua
fria/gelada, sendo também indicado
parauma variedade de aplicagdes den-
tro de grande escala de temperaturas.

HORA REPRESENTACOES

Atua no Brasil como representante
comercial de empresas no exterior,
fabricantes de matérias-primas para
aindustria alimenticia, farmacéutica e
de nutri¢ao animal, atendendo usuarios
finais ou distribuidores através de im-
portacdo direta. Oferece extensa linha
de produtos, entre eles corantes, es-
pessantes, aromatizantes, conservan-
tes, gomas, vitaminas, 6leos resina e
essencial, especiarias e emulsificantes.

“% ' IBEROQUIMICA
!

A Iberoquimica, que pertence
ao grupo espanhol IF, levara para a
FiSA novidades como as gorduras
especiais da AAK, corantes natu-
rais, da Innova; corantes inovado-
res, da Colorquimica; e solucdes
em ingredientes, da Sensoria.

Visite o stand da empresa na rua F/G - 350

FOOD INGREDIENTS BRASIL
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KEMIN

A Kemin apresentard na FiSA
2010 a linha Fortium® de antioxi-
dantes naturais, e a linha Shield® de
conservantes liquidos, desenvolvidos
para prolongar a durabilidade de
produtos de panificacdo e confeitaria.

LABONATHUS

A Labonathus, juntamente com a
francesa Roquette Freres, promovera
a linha de fibras soltveis Nutriose®,
com excelente solubilidade, toleran-
cia, viscosidade e estabilidade. A
empresa também anunciara parceria
com a inglesa TasteTech, pioneira na
tecnologia de encapsulacio de acidos,
aromas e edulcorantes.

MAKENI CHEMICALS

A Makeni Chemicals, represen-
tante dos principais fabricantes mun-
diais de matérias-primas no Brasil,
apresentard na 152 edicdo da FISA as
seguintes inovagoes para a industria de

alimentos: vitamina D, muito mais do
que saide dos 0ssos; e carotendides, al-
ternativa viavel aos corantes artificiais.

1
.CASSAB

A M.Cassab apresentara suas
novas parcerias comerciais com a
Cognis (Alemanha) para distri-
buicdo do corante natural beta-
caroteno, produzido a partir de
algas marinhas, e com a Isegen
(Africa do Sul) para distribuicdo
dos acidos fumaérico e mélico.

Visite o stand da empresa na rua E/F - 545

MAIAN

A Maian apresentard a linha de
produtos que distribui com exclusivi-
dade, incluindo bicarbonato de sédio,
da Solvay; emulsificantes Oleon;
leite em pé Ecolat; além de fosfatos,

vitaminas, acidulantes, e conservan-
tes. Possibilidade de formulagio de
produtos com apoio técnico.

MAFCO/MAGNASWEET

A Mafco apresentara a linha de
produtos Magnasweet®, formada por
ingredientes multifuncionais que ofe-
recem dulcor, intensidade e prorroga-
¢ao, que reforcam sabores desejaveis
e mascaram sabores indesejaveis em
bebidas, alimentos e outros produtos.

MANTROSE-HAEUSER

A Mantrose-Haeuser apresen-
tard a linha de revestimentos co-
mestiveis especiais e vernizes para
confeitaria e alimentos, perfeitos
para gomas, chocolate e doces com
confeitos de acgticar duros ou macios.

MASTERSENSE

A MasterSense anuncia parceria ex-
clusiva para a operacio da Kievit, com a
linha de bases aerantes DMV, Para a Fiisa,

B 2
: - JKsweet

A JK Sucralose Inec. (também
conhecida como “JK”), é uma das
maiores fabricantes de sucralose
da China e a segunda maior do
mundo. Localizada na cidade de
Yancheng, na provincia de Jiangsu,
possui departamento de marke-
ting e vendas sediado em Pequim,
bem como escritérios de vendas
nos Estados Unidos, Europa,
Japéo e India, tendo negécios es-
palhados por todo o mundo.

A empresa concluiu recen-
temente a segunda fase de seu
projeto de expansido da capaci-
dade de 300 toneladas e estd lan-
cando a terceira fase da expan-
sao, de 1.000 toneladas. Atual-
mente, a capacidade de produgio da
JK Sucralose chega a 500 toneladas.
Com a realizacdo dos projetos de

expansio, a capacidade de producao
da empresa atingira 1.500 toneladas,
em 2013, e 4.000 toneladas, em 2018.
Para fornecer mundialmente
adocantes seguros e saudaveis aos
consumidores, a JK considera a se-
gunda e a terceira fases do projeto de
expansao como ponto de partida para
ampliar ainda mais a sua contribuicdo
no desenvolvimento de tecnologias e
reforcar a expansao no mercado para
a construcio de um mundo de dogura.
A sucralose é a mais nova gera-
¢ao de adocantes. Obtida a partir
da sacarose, apresenta docura 600
vezes maior do que a sacarose, sen-
do considerada como o edulcorante
preferido de varias empresas para
melhorar e desenvolver novas for-
mulagoes de produtos. Atualmente, o
mercado mundial de adogantes de alta
intensidade é de aproximadamente
US$ 1,3 bilhéo, sendo que a sucralose
detém 25% do consumo total, com
tendéncia de répido crescimento.
Atualmente, a JK fornece sucralo-

se para varias inddstrias no mundo,
atendendo os segmentos alimenti-
cio e de suplementos alimentares,
bebidas, produtos farmacéuticos,
produtos para satde, ete. A fim de
atender a demanda desse mercado,
que estd em rapido crescimento,
a JK tem projetos de investir
US$ 180 milhées na construcio do
“Parque Industrial JK Adocantes”,
em Jiangsu Yancheng, que tera
uma drea de mais de 300.000 m2 e
atingira uma capacidade de 4.000
toneladas.

A JK possui os certificados
GME HACCE IS0 9001, ISO 14001
e ISO 18000, e seus produtos tam-
bém sio certificados pela Kosher
e Halal. A JK Sweet Sucralose
cumpre integralmente a norma
padrao nacional e internacional,
e foi aprovada como fornecedor
qualificado por muitas empresas
multinacionais de produtos ali-
menticios.

Visite o stand da empresa na rua K - 399
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apresentard inovagdes voltadas para a
saudabilidade também com tecnologias
de suas outras parcerias:Agropalma,
Danisco, IFC, Niutang e Worlée.

MURTA ESPECIALIDADES

Verificando as necessidades e tendén-
cias de mercado, a Murta apresentara na
FiSA um CMC de “répida dispersio” que
favorece o aumento da produtividade.
Derivado da celulose, o produto apresenta
uma ampla gama de fungoes e proprieda-
des e possibilita um grande nimero de
aplicaces na industria alimenticia.

MicreThermics

A MicroThermics é uma em-
presa pioneira em sistemas de
processamento térmico de pe-
quena escala e customizados.
Tecnologia de processamento
UHT/HTST com indmeros be-
neficios. Seus equipamentos e
sistemas miniaturizados per-
mitem amostras qualitativas de
producio de leite, leite de soja,
sucos, pudins e muito mais, em
laboratérios. E especializada na
ampliacdo/reducio de processos
de cozimento asséptico, pasteu-
rizacfo, envasamento a quente e
continuo, oferecendo sistemas de
aquecimento indireto, por injegao
de vapor, resfriamento a vacuo,
aquecimento por microondas,
homogeneiza¢io em linha, enchi-
mento ultra-limpo, controlador
l6gico programavel e muitos mais.

Visite o stand da empresa na rua M - 800

NATUREX

A Naturex adquiriu a divisao de in-
gredientes da Natraceutical, que lhe
permitiu aumentar seu portf6lio com a
adicao de frutas e vegetais em pd, pec-
tinas, levedura inativa seca e o Talin ®
(taumatina), um ingrediente multi-
funcional que real¢a sabor e mascara
dulgor e amargor.

LlMHRHARLE

Narth ¢ hina Fharmaceatical Co lid

A North China Pharmaceuti-
cal Group Corp (NCPC) é lider
no setor farmacéutico na China,
sendo um dos principais produ-
tores mundiais de antibidticos. A
NCPC produz atualmente mais
de 430 tipos de antibiéticos, anti-
bidticos semi-sintéticos, produtos
farmacéuticos intermédios, vita-
minas, produtos de biotecnologia,
veterinaria e nutracéuticos, a
granel e acabados.

Visite o stand da empresa no Pavilhdo da China - 750

NUTRI.COM

Como distribuidora de maté-
rias-primas, blends de altissima
qualidade e sempre atenta as ne-
cessidades e inovagdes do mercado
alimenticio, a Nutri.com participa
de mais uma edicdo deste evento,
que retne liderancas globais para
discutir o futuro da producio de
alimentos e oferece excelentes
oportunidades de negécios.

PLANT LIPIDS

A Plant Lipids esté, seguramen-
te, entre os trés maiores fabricantes
de 6leos resina e essencial de espe-
ciarias localizado no Sul da India.
Oferece ampla gama de produtos,
incluindo spray dried, pé ou ato-
mizado para emprego na industria
alimenticia, além de especiarias.

PROBIOTICA

Apés 23 anos de experiéncia e
tradicdo na producéo de suplemen-
tos alimentares com processos de
alta tecnologia e matérias- primas
importadas, a Probiética estd inau-
gurando sua divisio de ingredientes,
a Probidtica Ingredients Division.

PROJLAB

A ProjLab apresentard as ca-
pelas com sistema interno de
lavagem de gases, patenteadas e

certificadas, que seguem as nor-
mas internacionais e oferecem aos
laboratérios a possibilidade de um
ambiente seguro e moderno.

PROVA

Uma das mais tradicionais
empresas do setor de producio de
extratos naturais de baunilha, ca-
cau, café (tostados e caramelizados)
e substitutos de vanilina. Fabrica
também extensa gama de extratos
naturais para emprego nas areas
de laticinios, chocolates, sorvetes,
biscoitos, panificacio e confeitos.

PURAC

A empresa apresenta o Purac®
Arome NA4, aroma natural de
reacio capaz de reduzir até 40%
de sal sem perder o sabor; Purac®
Xtend AX37, solucido natural para
o controle de Allicylobacillus em
bebidas; Purac® Fit plus, acido
lactico para bebidas que diminui
o sabor residual de edulcorantes.

QUIMICA ANASTACIO

A Quimica Anasticio marcara
presenca no setor de insumos para
alimentos, estreando na FiSA 2010
com a apresentacio de sua nova
linha de corantes artificiais, entre
outros ingredientes.

ROHA DYECHEM

Estabelecida ha mais de 30 anos,
a Roha é fabricante de corantes
sintéticos e naturais alimenticios,
cosméticos e farmacéuticos, pos-
suindo a mais moderna planta com a
maior capacidade produtiva mundial
localizada na India, além de possuir
unidades suplementares nos Esta-
dos Unidos, Espanha e Asia, com
certificacoes de qualidade comple-
tas que asseguram seus produtos.

ROUSSELOT

A empresa apresentard novas
aplicacoes do Peptan, como a nova
goma de mascar da beleza, ja que a
ingestao de coldgeno melhora a satde
da pele; bolos, seguindo tendéncia
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saudavel, sendo reduzido em gor-
dura, actcar e calorias; e barras de
proteinas, com a melhor combinacio
de aminodcidos essenciais.

I CELTY
="

EST'D 1993

A Scelta apresentara um con-
centrado de cogumelos que é um
potencial substituto do glutamato
monossodico. A empresa aumen-
tou seu leque de produtos com
aromatizantes de cogumelo em pd
ou liquido, todos com a funcédo de
realcar o sabor natural de qual-
quer prato e diminuir o uso de sal.

Visite o stand da empresa na rua B- 515

SENSIENT

A Sensient Technologies lancara
na FiSA 2010 produtos naturais inova-
dores com conceitos de saide e bem-
estar: Sensient Natural Extracts™,
origindrios de sementes e frutas; a
linha Smoothenol®, tecnologia para
minimizar notas indesejaveis; e a
exclusiva linha Fusion™, corantes
naturais de alta performance.

SGS GRUPO

A SGS traz para Fisa 2010 os
novos membros da familia dos mono-
glicerideos destilados e datem, que
serdo incorporados a ja tradicional
linha de produtos. E para reforcar sua
presenca no mercado de food ingre-
dients apresentarad sua nova linha de
compounds para paes e bolos.

SPECIALTY ENZYMES

A Specialty Enzymes mostrara
o lado ecologicamente correto de
sua linha de enzimas nutricionais e
industriais, que podem ser solucoes
biol6gicas na satide humana e animal,
mas também agir como catalisadores
ambientalmente responsaveis de pro-
dutos industriais.

SOLAE

O destaque da Solae ser4 a apre-
sentagdo do Supro® XF, uma linha
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de proteinas isoladas de soja de alta
tecnologia, que confere excelente
sabor e funcionalidade a bebidas
prontas e em pé de alto teor protéico,
nos segmentos de nutricéo esportiva,
nutric¢do clinica e controle de peso.

' ((4

SweetMix
V) /4

Com forte presenca no mer-
cado brasileiro de ingredientes
alimenticios, a Sweetmix conta
com uma linha completa de edul-
corantes (neotame, acessulfame-k,
aspartame, sacarina, ciclamato,
stevia e sucralose), podendo pro-
duzir blends de acordo com a
necessidade de cada cliente.

Visite o stand da empresa na rua E/F - 680

TRADAL BRAZIL

A Tradal Brazil trard como novi-
dade principal para a FISA 2010 sua
novalinha de gréos, ervas, especiarias
e vegetais desidratados, destacando
novas tendéncias, formulagdes e apli-
cacoes diferenciadas para panificacio,
massas, molhos, temperos e conservas.

TATE % LYLE

A Tate & Lyle apresentara
sua linha especial de fibras so-
laveis Promitor™, com o desafio
de nédo modificar o sabor ou a
textura dos alimentos. O por-
tfélio inclui ainda, a sucralose
Splenda®, a polidextrose STA-
Lite®, Tate & Lyle Fairtrade
Sugar e Lyle’s Golden Syrup,
Bio-PDO™, Ethylex®, amidos
para papel STA-Lock®, além
de ingredientes essenciais, como
frutose, acdecar, acido citrico e
amidos modificados e bésicos.

Visite o stand da empresa na rua FIG - 245

P
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A Treatt especializou-se na
manufatura e fornecimento de
matérias-primas para a inddstria
de fragrancias e aromas utilizados
na fabricacdo de bebidas, alimen-
tos, sabonetes, perfumes, cosmé-
ticos, farmacéuticos, ete. A Treatt
também disponibiliza em sua linha
raros e exoéticos 6leos essenciais,
especialidades quimicas, quimicos
aromaticos e muitos outros produ-
tos dos mais variados paises.

Visite o stand da empresa na rua M - 805

TOVANI BENZAQUEN

A empresa mostrara sua espe-
cialidade como centro de solucoes no
desenvolvimento de alimentos e bebi-
das, com a apresentacio de sua vasta
linha de ingredientes, como coldgeno
hidrolisado, gelatinas especiais; subs-
titutos de sal e realcadores de sabor;
fitosterol; dmega3; extrato de prépolis
soltvel e muitos outros.

A Vogler Ingredients comemo-
ra 20 anos na FiSA, com destaque
para sua linha Vogler Systems
e Flavors, e suas parcerias com
importantes empresas, como a
Tate & Lyle; Gelymar; Syral; Fuji;
Deosen; Kimica; Allied; Eastman;
Niutang; Erbsloh; Arla Foods; Tic
Gums, Vitiva e Silva Team.

Visite o stand da empresa na rua E/F - 250

ZHONG HUA FANG DA

Pertencente ao grupo de Taiwan
San Fu, a empresa, que é fabricante
de ciclamato, apresentara na FiSA sua
solucdo completa para a combinacio
do eduleorante com outros produtos
similares, como acessulfame-k, aspar-
tame, sacarina e sucralose.
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Citri-fi

Citri-Fi para um melhor equilibrio ...
de nutricdo e margens de lucro

Fiberstar-Citri-Fi: mais que uma fibra, uma tecnologia para o
maior controle da umidade, possibilitando a substituicdo de gordura
e ovo, o controle da sinerese e 6leo sobrenadante, além de contribuir

para emulsdo e estabilidade em diversas aplicacées.

Ildeal para:
produtos de panificacdo,
produtos cdrneos,
bebidas,
produtos lacteos,
sorvetes,
molhos,
preparados de frutas
e vegetais,
além de alimentos
e pratos congelados

Visite-nos na FISA 2010
Stand 540/533
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i‘ Fiberstar, Inc. Represantante no Brasil:
Tel: 41 715 425 7550 General Ingredients
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. Email: n.kovalenko@fiberstar.net 05414-020 Sao Paulo - 5P
. www.eitrifi.com Tel.: 11 3068 8415
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ABunge Brasil mantém investimentos expressivos em
todos os seus setores de atuagdo e vem contribuindo
de maneira substancial para o saldo positivo da
balanca comercial e para as divisas da economia
nacional. Presente no Brasil desde 1905 é uma das
principais empresas do agronegdcio e uma das
maiores exportadoras do Pais. Atua nos setores de
fertilizantes, agronegécio, alimentos, ingredientes,
acucar e bioenergia. Estd em 16 estados de todas as
regides brasileiras, e possui hoje mais de 17 mil
colaboradores e centenas de unidades, entre indus-
trias, centros de distribuicao, silos e instalagdes
portuarias.

L] | = Solugoes em Ingredientes

e Fluminense
fio de Janeiro

= i Siio Francisco do Sul

¥ Rio Grande

Com mais de 200 itens entre Farinhas, Gorduras Vegetais, Margarinas, Oleos e derivados, a Bunge proporciona para a
Industria de Alimentos um portfdlio completo de ingredientes e servigos que facilitam as negociagdes e otimizam a

performance dos produtos finais dos seus parceiros.

B B, ccentabilidade

Na linha de produtos Low Trans Low Sat, destacam-se as
Margarinas e Gorduras LTS que conferem a mesma quali-
dade, com niveis de Gorduras Saturadas e Trans reduzidos,
alinhando os produtos finais as novas diretrizes e tendén-
cias de saudabilidade.

A Bunge mensura todas as suas praticas de desenvolvimento sustentavel e realiza todos os anos uma prestacao
publica de suas atividades pelo padrao GRI-G3 (o mais aceito e respeitado internacionalmente ] onde se qualifica como

mais: www.bunge.com.br ou 0800-7027105 B

a unica empresa do setor de agronegécio e alimentos no mundo no nivel mais elevado de classificagao, o A+.

0 compromisso mundial da Bunge é com a melhoria continua da gestao sustentavel em todos os niveis, negécios e
locais da empresa. Sua atuacao é apoiada por uma plataforma, que associa praticas de relacionamento com seus
diversos publicos a criacao de valor aos negécios da empresa. A plataforma é amparada por quatro pilares: agricultura
sustentavel, efeitos climaticos, dietas saudaveis e disposicao de residuos.

([
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SOLUCOES EM INGREDIENTES

Com um portifélio amplo e diversificado de produtos e servicos, a Bunge
tem as melhores solucdes em Ingredientes para a Industria Alimenticia.

A preocupacgao em garantir o melhor para seus parceiros e para 0 Meio Ambiente,
é o que faz da Bunge uma empresa respeitada e reconhecida mundialmente.
Confira o portfélio da Bunge no site ou entre em contato com o SABE.

Farinhas ® Gorduras e Oleos ® Margarinas © Amido

SERVICO DE ATENDIMENTO

ESPECIALISTAS
CLAZAES  www.bungealimentos.com.br/industria
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DOHLER

NATURAL FOOD & BEVERAGE INGREDIENTS

Leading in Integrated
Food & Beverage Solutions

“We bring ideas to life”. Este ¢ o compromisso
do Grupo Doéhler, dando suporte aos seus clientes
no desenvolvimento de novos produtos, do concei-
to a realizacdo. Por isso, todo dia, milhdes de pes-
soas mundialmente consomem alimentos e bebidas
contendo ingredientes Dohler.

Produtos 100% naturais, bases fermentadas e
ndo fermentadas feitas de cha, malte e suco de fru-
tas, sistemas de dulgor natural MultiSweet Plus®
e produtos funcionais sdo algumas das novidades
que a empresa apresentara na 15 edicao da FiSA.

A Dohler América Latina faz parte do Grupo Ddhler Internacional que estd completando 172 anos
de historia e tem sua matriz na Alemanha. A empresa ¢ mundialmente conhecida como fornecedora de
ingredientes naturais para a industria de bebidas, sorvetes e laticinios. Possui 18 centros internacionais
de desenvolvimento e produgdo na Europa, Asia, Oriente Médio, América Latina e Estados Unidos,
além dos 50 centros de vendas que atuam em 130 paises.

A proximidade com os clientes fez com que a empresa fortalecesse suas atividades para atender todo o
mercado da América do Sul com solugdes integradas para empresas que procuram por expansao de seus
negocios, maior lucratividade e otimizacao do processo produtivo de uma maneira simples e conveniente.

Em 2008, o Grupo Doéhler concluiu um investimento sustentdvel e inaugurou as novas instalacdes
em Limeira, uma moderna unidade de producao, desenvolvimento e aplicagao
de ingredientes, emulsdes e bases usando solugdes tecnologicas de ultima ge-
ragdo. Além disso, a Dohler criou o Centro Global de Especialidades em Citrus,
para produgdo e desenvolvimento de aromas e fragdes citricas, ingredientes estes
que sdo primordiais para o desenvolvimento de produtos para a industria de
bebidas e alimentos.

As competéncias do Grupo englobam ainda monitoramento das tendén-
cias de mercado, gerenciamento de matérias-primas, orientacdo em assuntos
de qualidade, legislagdo, ciéncia sensorial, tecnologia de envase e embala-
gem, e desenvolvimento e aplicagdo de bases e aromas.

A equipe Dohler estard a disposi¢@o de seus clientes e visitantes no stand 260.




WE BRING IDEAS TO LIFE.
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Com sua competéncia em ingredientes, o Grupo Dihler € lider internacional
na producao de sucos concentrados de fruta, blends, hases completas, sistemas
de ingredientes, preparados de frutas. emulsoes, aromis e corantes parid i
induistria de bebidas e licteos. Tendo como tema principal “Enjoy Natral and
Healthy Nutrition™ a Dihler possui um amplo portfolio com bebidas regionais ¢
tambeém conceitos inovadores para atender os desejos do consumidor moderno
gue busca produtos mais naturais, que oleregam hem-estar e beneficios 2 saide,

e 0 mais importante - um bom sabor. Visite www.doehler.com.br
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DOHLER AMERICA LATINA LTDA matilhox br@ doehler,com www.doehler.com.br Telefone 455 (19) 21149-6000
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WE CAN HEALTHYOUR BUSINESS
Lider global em solugdes para nutricao, sadde e bem-estar, a DSM tem trabalha-
do com eficiéncia e qualidade para criar solugoes sob medida para uma vida di-
aria saudavel. Grupo holandés com faturamento estimado em 9 bilhoes anuais
de euros, presente em mais de 49 paises. A DSM investe continuamente em
pesquisa, desenvolvimento e aplicacao de servicos e ingredientes inovadores e
saudaveis, contribuindo com solugdes sob medida para os consumidores, base-
adas em Beneficios de Saiide, auxiliando a indUstria de alimentos, suplementos
e bebidas com propostas de forte apelo para que cheguem com produtos mais
rapido e de forma sustentavel ao mercado. Venha conhecer a plataforma How
can we Health you? com os Beneficios de Saiide que atendem as expectativas
dos consumidores mais exigentes.

DSM ajuda vocé a chegar mais rapido ao mercado com solugoes inovadoras e
atraentes que funcionam.

Com nossa extensa experiéncia cientifica e técnica, juntamente com o0 nosso
amplo catéalogo de ingredientes nutricionais e a nossa marca de pré-mistura
Quali®Blends, entregamos solugdes nutricionais completas. Quali®-Blends,
engloba os mais variados ingredientes desde vitaminas, minerais, carotendides,
0mega, nucleotideos e aminoacidos até os mais recentes desenvolvimentos em
ingredientes funcionais. DSM Produtos Nutricionais é o Unico fabricante de pré-
misturas integrado verticalmente.

Nosso Quali®-Blends oferece a combinacao de nutrientes para ajudar o seu
negocio crescer.

A DSM Produtos Nutricionais também lanca dois produtos de destaque nutricio-

nal e de tecnologia:

¢ ROPUFA® ’15’ N-3 HIGH DHA Powder S/SD — o primeiro 6mega 3 em pd
produzido com somente 6 ingredientes e composto por triglicérides naturais.
Com um balanceamento em sua composicao, a propor¢cao de DHA/EPA é
semelhante ao do leite materno.

¢ Beta caroteno sem cor- B-Carotene 15% LCS, ingrediente Gnico com principal
funcao de ser pré-Vitamina A sem impacto de cor. Ideal para aplicar em be-
bidas em po, barras de cereais, produtos lacteos, substituidores de refeicao
entre outras aplicacoes.

Visite nosso stand na Fi South America
Stand 447 21 - 23 Setembro 2010

Para fazer o download das brochuras de Beneficios de Saiide visite o nosso
site: www.qualityforlife.com/human-nutrition/health-benefits

www.qualityforlife.com D s M
America-latina.dnp@dsm.com Unlimited.
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NOS PODEMOS AJUDA-LO A CHEGAR MAIS RAPIDO AO MERCADO

Em todas as partes do mundo, os
consumidores estao preocupados em
ter uma vida mais saudavel. Com um
amplo portfélio de nutrientes inovadores
e de alta qualidade, somado as nossas
pesquisas com consumidor, seus
produtos poderao alcancar as metas
de saude e bem estar que o mercado
exige. Com uma rede global de
fabricas de pré-mistura, agregamos

Quiality
for|_ife
—

Para mais informagoes,

por favor, visite ou contate:
www.dsmnutritionalproducts.com
america-latina.dnp@dsm.com

valor as combinagbes de nutrientes.
Nosso Quali®-Blends pode oferecer o
equilibrio certo de componentes feitos sob
medida para seu produto. Combinamos
nosso amplo conhecimento técnico e
cientifico, além de qualidade assegurada
para a sua tranquilidade. A DSM pode
ajuda-lo a alcangcar o mercado com
rapidez, através de solucdes atraentes
que funcionam.

Unlimited. D s M



conectiuvidade

Nno nouo estilo alimentar

A Duas Rodas traduz em ingredientes e sabores as
principais necessidades do consumidor.




sabor e

conveniéncia
e praticidade

Conveniéncia e praticidade: formas, texturas,
diversidade e novas opgoes para cada estilo de
consumidor.

Sabor e sofisticagao: até os sabores mais
tradicionais se sofisticam. A cultura gastronomica
dentro da diversidade mundial permeia-se cada
vez mais rapidamente. Isso abre um precedente
para inovagao em sabor, inclusive para produtos
industrializados.

Conheca o que ha de novo em aromas e solugoes para
atender 0s principais movimentos desse mercado.

Visite nosso estande na Food Ingredients South America e

conheca as novidades.

sofisticacao

muitiplas
fontes
de energid

naturalmente
saudaveis

Naturalmente saudaveis: na busca de atender os
segmentos voltados a alimentagao com balanceamento
diferenciado, a Duas Rodas traz conceitos de vitamina C
natural de acerola, antioxidante de acai e outros extratos
naturais.

Miiltiplas fontes de energia: os movimentos apontam
um maior espago dos produtos para 0 consumo a que
possam aportar energia extra ao consumidor. Além dos
tradicionais produtos com essa finalidade no mercado e
que continuam crescendo, surgem oportunidades para
insercao de extratos naturais como o guarang, fonte
natural de cafeina.

Duas Rodas

X

Indastrial

Saboremtudo que faz

www.duasrodas.com

mega



KGRANOTEC

A Granotec estd presente na
evoluc@o dos hdbitos dos consumidores
brasileiros desde 1991. Repercutimos e
antecipamos os desejos do consumidor
e impulsionamos a modernizacGo do
mercado de trigo no Brasil, com um
modelo inovador de atuacdo: o aporte
de novas tecnologias que desvendam
os segredos do trigo e os revelam
aos seus fabricantes. Desta Maneira,
surge a Granolab, empresa do mesmo
grupo que de dedica a trabalhar com
servicos, equipamentos e recentemente
também levando novas tecnologias
para as IndUstrias de Laticinios.

Somos hdbeis em gerar novas
tecnologias e oferecer ao mercado
respostas rapidas, inteligentes e
eficientes.

Isso significa transformar o futuro
em presente, é anfecipar o futuro.

Nutrigiao ¢ Biotecnologia

Nossa estrutura é montada
dentro dos seguintes conceitos:

* Laboratérios credenciados pelo
Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento para classificacdo da
farinha de trigo e do trigo por classe.

* Equipe Comercial experiente em
aplicacdo e formulacdo de produtos.

* Departamento de Inovacdo e
Tecnologia para pesquisas para o
desenvolvimento de novos produtos.

* Venda e instalacdo de equipamentos
analiticos de empresas lideres
mundiais.

* Servicos de andlises laboratoriais em
todos os niveis da reologia da cadeia
do trigo.

* Planta piloto e laboratério préprio
para desenvolvimento de produtos,
controle e garantia de qualidade dos
ingredientes e servicos ofertados.

* Matérias-primas com garantia
de procedéncia, consténcia no
fornecimento e alto padrdo de

Nossos diferencidais...

* Departamento de Assisténcia
Técnica de Produtos para dar
suporte aos clientes com agilidade e
assertividade.

* Mixes exclusivos, desenvolvimento
taylor made para nossos clientes com
total sigilo e discrigéo

* Parcerias infernacionais para o
fornecimento da mais completa linha
de ingredientes do mercado.

* Treinamentos e workshops,
in company.

* Assisténcia técnica e manutencdo de
equipamentos autorizada.

O futuro é nossa matéria-prima.

A Granotec lanca uma nova
tecnologia para pré-misturas de
péo francés. Esta nova tecnologia
reduz o tfempo de coccdo do Péo
Francés, reduz a perda desnecessaria
de peso, aumenta a produtividade
das padarias e ainda contribui com
a Sustentabilidade do Planeta. A
Granolab traz também novidades na
linha de equipamentos analfticos. Faca-
nos uma visita e venha conhecer-estas
novidades.



O modelo de negdcios da Granotec é diferenciado e esta sempre
alinhado as tendéncias do mercado.
Desvendar os segredos do trigo e os revelar aos seus clientes tornou a
empresa habil em oferecer ao mercado respostas rapidas, inteligente e
eficientes — sempre com apoio da mais alta tecnologia. Temos uma equipe
comercial experiente, um departamento exclusivo voltado a inovacao e
novas tecnologias, equipe de assisténcia técnica de produtos, laboratorios
credenciados, servicos de analises altamente qualificado, matérias-primas
selecionadas, equipamentos e assisténcia técnica completa. Todos esses
requisitos fazem da Granotec a maior empresa do setor na América Latina.

novozymes & GRANOTEC

Rethink Tomorrow Nutricdo e Biotecnologia
Fona 4| 3027 7722 | www.granotec.com.br i
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DISTRIBUICOES
EXCLUSIVAS

@@ | IEEROQUIMICA
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A Iberoquimica pertence ao grupo
espanhol IF, que ha mais de 50 anos atua
em 18 paises em diversas dreas de negacio,
com destaque para 0s setores financeiro e
industrial. No Brasil, estd ha mais de 10
anos sendo referéncia nos segmentos
industrial e comercial.

Composta  pelas  Divisbes  Food
(ingredientes  alimenticios) e Farma
{insumos para farmacias de manipulacdo e
industrias farmacéuticas) a Iberoquimica
tem estrutura propria de distribuicdo e

dos produtos na linha de producdo e
busca impactar positivamente o resultado
dos clientes, bem como reduzir prazos de
entrega e custos logisticos em funcdo da
manutencdo de estoques locais para o
atendimento imediato dos pedidos em
todo o territdrio nacional.

Através da parceria com os melhores
fornecedores, a Iberoquimica importa
diretamente uma gama completa de
matérias-primas  para a  indudstria
alimenticia e farmacéutica. A Iberoguimica

consultoria de wvendas personalizada.
Oferece suporte técnico para a aplicacdo

temn as seguintes exclusividades no Brasil:

AAK: € lider mundial na fabricacdo de gorduras vegetais especializadas, que podem ser
utilizadas como substitutos de manteiga de cacau, solucdes isentas de gorduras TRANS
para recheios de produtos de chocolate e confeitaria, além de produtos para a industria
cosmetica e nutricdo animal. A AKK possui centros de producdo na Dinamarca, México,
Holanda, Reino Unido, Suécia, Uruguai e EUA.

No Brasil, a Iberoquimica distribui as seguintes linhas: CEBES - Cocoa Butter Substitute
ILLEXAO - Cocoa Butter Equivalent | AKOSPREAD - Recheios e cremes espalhdveis
AKOPOL - Cocoa Butter Replacer | DELIAIR E CHOCOFILL - Recheios especiais

Colorquimica: produz corantes artificiais em 5 diferentes plantas industriais e comercializa
seus produtos em mais de 20 paises. Certificada 150 9001, oferece corantes para alimentos,
medicamentos e cosméticos, cumprindo os mais altos padrdes mundiais de qualidade.

Innova: Desenvolvimento, fabricacdo e comercializacdo de Pigmentos Naturais, que
engloba desde a investigacdo de mercados e tendéncia mundiais, genética de sementes,
manejo de campos e industrializacdo ate a obtencdo de produtos finais com padroes
internacionais para consumo humano e animal. Linha de produtos: Paprika em po, dleo
resina de paprika, entre outros pigmentos naturais.

A Iberoquimica tem estrutura para atender aos mais rigidos padrdes de boas
praticas de fracionamento e distribuicdo de insumos alimenticios, cosmeéticos e
farmacéuticos. Todas as etapas do processo que inicia com a selecao dos
fornecedores, passando pela aquisicdo, manuseio e entrega aos clientes sdo
acompanhadas por profissionais especializados que tém a disposicdo modernas
instalacoes para fracionamento e laboratorios fisico-quimico, microbiologico e de
controle de qualidade que garantem a integridade de todos os insumos
fornecidos, proporcionando total seguranca aos clientes.

Acesse o site e confira a nossa lista de produtos:

www.iberoquimica.com.br



Solucoes exclusivas

e inovadoras para
melhorar seus
resultados!

DIVISAO FOOD

. ') “% | IBEROQUIMICA
W/

PRODUTOS

Gorduras Vegetais Especiais | Acidulantes | Antioxidantes
Conservantes | Corantes | Derivados de Trigo
Edulcorantes | Espessantes | Estabilizantes
Fermentos Quimicos | Flavorizantes

DISTRIBUICOES EXCLUSIVAS

ﬁﬁﬁﬁﬁﬁ

XNENE visire-nos Entre em contato conosco!

e 11 3109-3600

ingredientes@iberoquimica.com.br
Mo www.iberoquimica.com.br

Iberoquimica do Brasil Ltda. | Rua Jodo Antdnio Mecatti, n® 1601, Casa Branca | CEP 13211-223 | Jundial - SP



A Empresa

E.CASSAB

Como parte de um mercado que nao tem fronteiras, a M.Cassab participa das cadeias mundiais de
suprimentos, producao e distribuicao e busca dar a sua contribuicdo no desenvolvimento de processos e
produtos que permitam produzir mais € melhor, de uma forma mais saudavel, segura e responsavel.

Nos seus 82 anos de existéncia, a M.Cassab sempre fez da inovacao a sua principal ferramenta e assim
diversificou o seu campo de atuacdo, importando, produzindo e distribuindo produtos. Hoje em dia, a

inovacao esta presente em seus varios segmentos de trabalho.

A companhia é formada atualmente pelas seguintes unidades de negocios: Quimica Fina, Quimica
Industrial, Laboratorio, Tecnologia Animal, Brinquedos, Utilidades Domesticas, Utensilios Profissionais,

Eletrodomesticos, Varejo Spicy e Investimentos Imobilidrios.

A Unidade de Negocios Quimica Fina conta com as areas de Nutricao e Ingredientes, Higiene
Pessoal e Cosmeticos, Cuidados e Higiene do Lar e Mercado Farmacéutico

Divisao de Nutricdo e Ingredientes

A Divisao de Nutricao e Ingredientes da
M.Cassab atende a todos os segmentos das
industrias de alimentos e bebidas do pais.

Além do desenvolvimento, fabricacdo e
distribuicao de premixes de vitaminas, minerais e
ingredientes para bebidas energeéticas, a empresa
distribui uma linha completa de aditivos, como
Edulcorantes, Acidulantes, Conservantes, entre
outros itens (ver quadro ao lado).

Assisténcia Técnica

Para manter a qualidade e proporcionar aos
seus parceiros toda a assisténcia necessaria,
uma equipe técnica-comercial extremamente
capacitada auxilia os clientes na formulacao das
melhores solucdes para as industrias de alimentos
e bebidas.

Além disso, a empresa conta com as
certificacées PRODIR para matriz e filiais e um
Laboratoério de Analises Quimicas, Microbiologicas
€ Ambientais altamente qualificado e com
certificacao ISO 9001:2000.

Principais Produtos

® Edulcorantes (Aspartame,
Acessulfame-K, Sacarina Sodica,
Ciclamato de Sodio, Sucralose e
Sorbitol)

® Premixes de Vitaminas e Minerais

e Vitamina C (Acido Ascorbico), Acido
Eritorbico e Eritorbato de Sodio

e Premix de Ferro e Acido Folico para
Enriquecimento de Farinhas de
Trigo e Milho

® Energéticos (Glucoronolactona,
Taurina, Cafeina e Inositol)

e Acidulantes (Acido Citrico, Acido
Tartarico, Acido Fosférico, Acido
Malico e Acido Fumarico)

e Conservantes (Benzoato de Sodio,
Sorbato de Potassio, Acido Sorbico e
Propionato de Calcio)

e Emulsificantes (Polissorbato 80)

e Estabilizantes (Citrato de Sodio)

e Umectantes (Propileno Glicol)

® Fermentos Quimicos (Bicarbonato
de Sodio e Bicarbonato de Amonio)

e Corante Natural Beta-Caroteno



QUALIDADE DE VIDA E TER UMA VIDA COMPLETA.

FORNECEDOR.
Ml uuunr
56 a experiéncia nos faz saber o que é realmente importante para o nosso dia-a-dia. Ly 2009 /
Por isso, a divisdo de Nutricio e Ingredientes da M.Cassab traz uma linha completa de edulcorantes, ———
mixes de vitaminas e minerais, acidulantes, ingredientes para bebidas energeticas e outros aditivos relacionados
a uma alimentacao saudavel. Tudo assessorado pela melhor equipe técnica e a mais alta tecnologia
Mutngao e Ingredientes M.Cassab. Sua vida se completa com esta mistura.

- m .
e .CASSAB =y

nutrigdo e ingredientes
Av. das Naches Unidas, 20,882 - 530 Paulo - 5P - Brasil - CEP: 04795-000 - Tel: 55 11 2162-776% - wwavmcassab comobr - nutrihumana@meassab.com.br

IdeComunicagéa



Com forte presenca no mercado brasileiro de
ingredientes alimenticios desde 1994, a Sweetmix
se destaca por sua versatilidade em fornecer
solucdes especificas a seus clientes.

No ano de 2007, organizou-se em cinco
divisdes: Nutricdo Humana, Farmacéutica,
Nutricdo e Saude Animal, Quimica Industrial e
Cosmética.

A empresa conta com um corpo técnico-
comercial de alto nivel, capaz de propor solugdes
para as mais diversas demandas do mercado.

Desde o inicio, focada na sinergia que alguns
ingredientes oferecem, vem produzindo misturas
especificas para atender as necessidades de
cada cliente, proporcionando maior eficiéncia
na aplicag@o e padronizacdo na qualidade dos
produtos finais.

Neste ano, a Sweetmix obteve a certificagao
na Gestdo de Qualidade 1S09001/2008 pela
empresa TUV Rheinland. A criteriosa selecao
dos fabricantes de matérias-primas, bem como
a rastreabilidade em todo o processo, garantem
a qualidade dos produtos comercializados pela
empresa.

Recentemente, a Sweetmix ampliou sua
capacidade de estocagem, contando com
laboratorios de aplicac@o e areas para a produgao
de blends de edulcorantes e energéticos.

A Sweetmix conta com a linha completa de
edulcorantes (neotame, acessulfame-k, aspartame,
sacarina, ciclamato, stevia e sucralose), podendo
produzir blends de acordo com a necessidade de
cada cliente.

Este mercado vive em constante mudanca
e, com a nova legislagdo que vigorara, seguindo
a tendéncia da reducdo de sddio nos alimentos,
temos a melhor solug@o quando se fala em melhoria
sensorial, com o beneficio de manter os custos ou
até mesmo diminui-los.

0 neotame, mais novo edulcorante, aprovado
em maio de 2008, & a melhor opg&o neste aspecto.
Este edulcorante, amplamente vendido ao redor
do mundo, chega ao Brasil como a melhor opgao
para melhoria sensorial, realce de aromas,
arredondamento de acidez, entre outros.

Energéticos - bebida ndo alcodlica- a base
de Taurina, D-Glucoronolactona, Inositol, Cafeina
e Vitaminas do Complexo B, tém a funcdo de
estimular o metabolismo, oferecendo mais
energia ao individuo para o desempenho de
atividades diarias, como estudar, praticar esportes,
trabalhar e para o lazer.

0 mercado de Bebidas Energéticas registra

SweetMix

rapido crescimento nos (ltimos anos, devido ao
grande nimero de langamentos, e a presenca
de novas empresas no segmento. Importadores,
Distribuidores, Cervejarias, Fabricantes de
Refrigerantes e de Bebidas Quentes vém obtend
0 excelentes resultados com bebidas tipo Energy
Drink.

Hoje, os mais variados sabores, embalagens e
marcas levam os Energéticos a todas as regides do
Brasil, atingindo um grande publico, de amplafaixa
etdria e de poder aquisitivo variado.

Atuando no mercado de Bebidas
Energéticas desde a chegada das primeiras marcas
internacionais no Brasil, a Sweetmix oferece sélido
suporte técnico e completa linha de Premixes,
Ingredientes e Aromas para o desenvolvimento do
seu Energético. Seja sua marca regional, nacional
ou global, conte com a Sweetmix para langar o
Energético de sua empresa.

A Sweetmix, através de parceria estratégica
com a empresa lider mundial em aromas Givaudan,
tornou-se o distribuidor para as regides dos trés
estados do Sul do Brasil, regido centro-oeste
(GO, MT e MS), além do estado de S&o Paulo.
Esta associacdo consolida de forma sinérgica
o fornecimento de solugdes em aromas de alta
tecnologia com as areas de ingredientes para
nutricdo humana, animal e industria farmacéutica.

0 servigo ampliado oferecido se transforma em
geragdo de valor para ambos, Sweetmix e clientes.
A amplitude do conhecimento de mercado alinha-
se ao foco do cliente, ou seja, ndo perguntar ao
cliente o que ele quer desenvolver, mas buscar por
ele no consumidor ou grupos aos quais o produto
final é direcionado. O conhecimento do mercado
€ um desafio maior do que qualquer outro. Este
se torna o diferencial competitivo do fornecedor
de aroma.

A Sweetmix se diferencia de uma simples
distribuidora pela busca da diferenciagéo de
forma sustentada. Ao colocar a disposicao de
seus clientes a expertise em diversas areas,
também se torna provedora de solugdes para
o desenvolvimento de um produto ou grupo de
produtos. Estas solugdes permitem o atendimento
das expectativas do consumidor final.

Por entendermos em amplo escopo que o
consumidor atual € mais e mais exigente, tornamos
nossos clientes mais preparados para o mercado,
bem mais competitivo pela quantidade e qualidade
de concorrentes. Portanto, quem oferece no
momento de consumo ndo apenas o ato de provar
um aroma, mas uma experiéncia que surpreende,

ira se diferenciar. Em bebidas, a contribuicgo do
aroma para o “sabor” ou “experiéncia” é maior
do que outros componentes. Permeia inclusive a
comunicagao do produto.

Sahemos que a dimens&o de “pequeno” ou
“grande” no mercado nao é mais fisica. Estende-
se ao intangivel. A forma como o consumidor
percebe o produto, a marca, a empresa, vai além do
tamanho. Ser parceirada Givaudan apenas enfatiza
N0SSO Compromisso com a ética, meio ambiente e,
principalmente, o respeito ao consumidor.

Oferecer o produto ampliado
(ética+servico+produto+preco, nesta ordem) é
nossa missao, Contudo, este ndo é o desafio. Saber
que pode ser oferecido, nossos concorrentes
também sabem. Mas fazemos melhor: ser
percebido tanto pelo cliente como pelo consumidor
final. Acima de tudo, saber colocar isto a servigo e
ganho de nossos clientes através da sensagao de
sabores e aromas.

Buscamos a inovagdo pela reinvencao de
conceitos. Saudabilidade, cuidados com corpo
e outros fatores ligados a vida e ao “sentir”
suplantam a indulgéncia e o prazer a qualquer
custo. Este ambiente direciona o desenvolvimento
dos aromas em direcdo a busca da identidade do
ser humano na natureza. Frutas, ervas, misturas
exoticas estardo presentes. Aromas naturais com
foco funcional estardo cada vez mais presentes,
pois a barreira do prego diminui com 0 aumento de
escala de produg@o de matérias-primas.

A Sweetmix entende que a melhor definicao de
“aroma” pode ser dada pela seguinte comparagao:
imagine um refrigerante, uma simples bala ou uma
gelatina; se tirarmos o “aroma” e mantivermos o
restante dos ingredientes, o que teremos? Uma
agua com gas, um gel ou uma massa cristalina
azedinha e colorida, com suco de fruta sem gosto.
0 que é aroma? Exatamente o que falta para
ser chamado de “produto”! Isto é aroma. Um
ingrediente técnico, mas com viés eminentemente
intangivel e sensorial.

Por fim, sabemos que a importancia do aroma
s6 comeca na caracterizagdo. Seu papel, de fato,
estd em como ele diferencia competitivamente
o produto em relagdo aos demais, a ponto de
fazé-lo preferido. Certamente isto todos nossos
concorrentes entendem. Dificil é a competéncia
em escolher o correto. Por esta razao, a Sweetmix
como fornecedora de solugdes completas
simplesmente faz com que isto aconteca, sempre
lembrando que “prego” é diferente de “valor”. 0
primeiro quantifica, o segundo qualifica o sucesso.




CONTE COM NOSSAS MATERIAS-PRIMAS
PARA CRIAR SUA FORMULA DE SUCESSO.

A SweetMix tem forte presenga no mercado brasileiro de ingredientes alimenticios. Com experiéncia
em diversas dreas, oferecemos uma ampla variedade de soluges, desenvolvendo novos blends de
matérias-primas, produzindo ingredientes personalizados para os demandas do mercado de
Nutriggo Humana.

* Grande capacidade de estocagem;
* Laboratdrio de aplicagao;

* Areas para produgdo de blends.

SweetMix
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www.sweerm]x.cﬁm.hr




TATE ¢ LYLE

A Tate & Lyle estara, mais uma vez, participando da Food Ingredients
South América 2010, de 21 a 23 de Setembro de 2010, no Expo Center
Norte, em Sao Paulo. Com um stand de 140 m2, nimero 245 a empresa lancara
no Brasil uma nova linha de produtos CORE®, para a indUstria alimenticia, que
chegam para inovar, otimizar custos, reequilibrar a saiide e enriquecer seus
beneficios nutricionais, tudo isso sem comprometer a textura e o sabor.

Além dos lancamentos, a Food Scientist Joni Simms, Diretora Global de Servicos
Técnicos Tate & Lyle, sera uma das palestrantes internacionais do evento, com uma
apresentacao sobre os beneficios de PROMITOR™ para a salide dos alimentos.

Os fabricantes de alimentos em todo o mundo estdo acelerando suas
atividades de desenvolvimento de produtos em relacao as demandas atuais de
produtos mais saudaveis, com baixa caloria, em busca de consumidores mais
conscientes com a saude.

Nao se trata apenas de mais pessoas em dieta, comprando variedades “light”
especiais. Pessoas de todos os estilos de vida estdo procurando reduzir sua
ingestao caldrica geral, como parte de um estilo de vida mais saudavel.

E na busca para aproveitar essa nova oportunidade, os fabricantes que forem
mais ageis na reacao, vao ser bem sucedidos — um desafio extra nos ombros do
departamento de P&D.

A Tate & Lyle, lider mundial em ingredientes de fontes renovaveis para
alimentos, utiliza tecnologia inovadora para transformar milho, trigo e agtcar
em ingredientes para ajudar a Industria Alimenticia a fornecer opgoes mais
saudaveis aos consumidores. Alguns produtos que serao apresentados durante
a FISA 2010 sao:

A fibra sol(ivel de milho PROMITOR™ é um ingrediente feito de fibra
prebidtica bem tolerada, possui baixa resposta glicémica, nao altera o sabor do
produto e é facil de utilizar, sendo soltvel em agua. Pode ser utilizado como
substituicao parcial ou total do xarope de milho, aclcar e de aclcares de alcool,
em combinagao com outros adocantes. Com somente 2 Kcal/g, pode reduzir
calorias, enquanto mantém a textura e a consisténcia.

A polidextrose STA-LITE® é um importante agente de volume, de baixa
caloria, que proporciona corpo e textura em alimentos de baixa caloria.A
polidextrose STA-LITE® pode substituir o volume de todos os adogantes e
é benéfica quando a gordura é reduzida. Pode substituir também agentes de
volume com caloria plena.

MIRA-SPERSE® 629 é um amido instantaneo modificado, para utilizacao
principalmente em sopas instantaneas. Ele proporciona dispersao instantanea em
agua quente, alta qualidade e viscosidade estavel, com a vantagem de uma unica
porcdo. A Tate & Lyle, compreendendo as complexidades do desempenho do
amido, trabalha junto com o cliente para encontrar o ingrediente adequado a sua
formulagao e aplicagdo.

A SPLENDA® Sucralose, da Tate & Lyle é um adogante concentrado
nao-calérico de alta qualidade, adequado para uso em uma ampla variedade
de produtos alimenticios, de bebidas carbonatadas e produtos de panificacao.

E um importante produto, com caloria zero, utilizado com confianca no
desenvolvimento de mais de 4.000 produtos, em mais de 80 paises.

Sobre a Tate & Lyle

A Tate & Lyle é uma das empresas lideres
mundiais no setor de ingredientes alimenti-
cios e industriais de fontes renovaveis, com
mais de 45 fabricas nas Américas, na Europa
e no Sudeste da Asia. A producio eficiente e
de grande escala transformam produtos agri-
colas como o milho e a cana de aglcar em
valiosos ingredientes para clientes do setor de
alimentacao. Esses ingredientes agregam sa-
bor, textura, valor nutricional e maior funcio-
nalidade aos produtos usados ou consumidos
diariamente por milhoes de consumidores em
todo o mundo.

Os produtos Tate & Lyle incluem a marca de
SPLENDA® Sucralose, fibras PROMITOR™ e
polidextrose STA-LITE®.s equipes de vendas
Tate & Lyle também auxiliam os clientes com
informagdes técnicas e estudos detalhados do
consumidor.




TATENM LYLE

CONSISTENTLY FIRST IN RENEWABLE INGREDIENTS

PERCEPCAO DA PESQUISA #21

POSICIONAMENTO
PARA MOTIVAR
A COMPRA:
“MELHORE
SAUDE”*

Informe aos seus consumidores
quando vocé adicionar a

Fibra Dietética PROMITOR™.

Caso contrario, eles nao vao saber.

L 4

Estaremos na FISA 2010

Visite nosso estande n° 245
e confira as principais novidades
que prepararmos para VOCE.

Forneca aos seus consumidores os produtos enriquecidos com fibras que eles precisam
e o delicioso sabor que eles desejam com a Fibra Soltuvel de Milho PROMITOR™,

Ela € uma fibra dietética tecnicamente superior e com propriedades prebioticas permitindo
0 posicionamento de fibra em sua embalagem.

e Ao contréarios de outras fibras, é faciimente acrescida a sua formulagéo, pois funciona
como um xarope de milho.

e Esta disponivel na forma solida e liquida e pode ser utilizada praticamente em todos os
alimentos e bebidas.

® Permite a alegacgéao funcional de “Fibras” ou “Rico em Fibras” incluindo o posicionamento
na plataforma de saude digestiva.

Porém, o mais importante, a Fibra Soluvel de Milho PROMITOR™ da exatamente a textura
e 0 sabor desejado. Assim, como 0s consumidores vao saber que estao obtendo os beneficios
das fibras quando eles escolherem seus produtos? Vocé tera que informar isto a eles.

Nossa ultima pesquisa de mercado com os consumidores brasileiros
demonstrou como a fibra dietética PROMITOR™ pode auxiliar vocé
a atingir seus objetivos de marketing, visite www.promitorfiber.com

S\

*Baseada na pesquisa de mercado com consumidores brasileiros. Adicione fibra. Mantenha o sabor. pr() I I I tOI.

© Tate & Lyle 2009

Fibra Dietética
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Vogler comemora

(ogler 20 anos na FISA 2010

A Vogler aproveita 0 maior encontro do mercado de ingredientes da
América Latina para comemorar 20 anos de grandes conquistas e
realizagoes.

Oficialmente serd langada a nova logomarca e identidade visual, que
traduz a filosofia de uma empresa preparada para os desafios de um
setor cada vez mais exigente.

0 novo site apresenta uma navegacdo dindmica e interativa,
aproximando ainda mais o cliente das solugdes Vogler, além da
criagdo do SAV - Servigo de Atendimento Vogler com o intuito de
atender com agilidade os clientes nas mais diversas duvidas e
solicitagdes.

Diversos parceiros mundiais estardo presentes no stand divulgando
seus produtos, entre eles: Tate & Lyle; Deosen; Fuji Vegetal Oil;
Kimica; Gelymar; Syral; Allied; Eastman; Niutang; Erbsloh; Arla Foods;
Tic Gums; Vitiva; Silvateam; Rainbown; Gentroflora; Z-Trim.

As linhas Vogler Systems e Vogler Flavors também s&o destaques e
demonstram o investimento da empresa em tecnologia de sistemas
personalizados para atender as mais diversas tendéncias do
segmento alimenticio.

Nessa edicdo da FISA, a Vogler traz algumas novidades,
apresentagoes didrias do renomado Chef. Kaka Silva, especialista em
gastronomia molecular, com a nossa linha de hidrocoldides,
demonstrando toda a sua habilidade em técnicas como esferificacio,
transformacdo de lipidios, gelificacéo e o uso dos hidrocoldides.

Mantendo a tradicdo, a cantora Michele, encantara a todos com seu

carisma ¢ talento, com um vasto repertorio de musicas em diversas
linguas e muita simpatia. Diariamente, a partir das 17h30.

Para finalizar, fazendo parte do programa de responsabilidade
socio-ambiental da Vogler, estd a neutralizacdo das emissdes de
carbono gerada pela operagdo de montagem do stand, desde o
transporte dos materiais de montagem, o consumo de energia elétrica
e geracdo de residuos. O inventdrio foi desenvolvido pela Begreen -
Bioenergia a Sustentabilidade. Esse & mais um compromisso da
Vogler em prol da sustentabilidade nos negdcios, € o selo certificador
estara disponivel para visualizagdo no stand.

Vogler. Vocacéo para Desafios.

Sobre a Vogler

A Vogler Ingredients surgiu a partir de uma necessidade da indistria
alimenticia que buscava empresas focadas no mercado e que
garantissem além de qualidade, compromisso e regularidade na
disponibilidade dos ingredientes.

Atualmente, o desafio é inovar, oferecendo produtos que garantam
salde e bem estar para atender e superar as expectativas desse
mercado. Nos Ultimos anos, investe em tecnologia de ponta para
oferecer sistemas personalizados, desenvolvidos em sintonia com
diversos e eficientes ingredientes. Para isso montou um laboratério de
andlise, desenvolvimento e aplicagdo de produtos, além da sala de

misturas em po e liquidas.

Estrada Particular Fukutaro Yida, 1173 | S.B. do Campo - SP - Brasil - 09852-060 | Tel.: 55 11 4393 4400 | Fax: 55 11 4392 6600 | vendas@vogler.com.br




Fonte de Sabores,
Ingredientes e Tecnologia Conhega nossos parceiros!
para sua Empresa.

Uma empresa pronta para os desafios de um % r

mercado cada vez mais exigente. Essa é a Vogler.
KIMICA FUJl " oEaSEN i

Nossos ingredientes garantem os melhores

resultados aos seus produtos. S&o 20 anos de @ rJ) |
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Cogler

Ingredients

® anos

Vocacao para Desafios!

Tel.: 55 11 4393 4400 - vendas@vogler.com.br

www.vogler.com.br




