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FISA 2012 COLOCA EM
PAUTA SETOR QUE FATURA
ANUALMENTE R$ 2 BILHOES

A Food Ingredients South America chega
em sua 16° edicdo quebrando todos os
recordes e reforcando seu papel de principal
evento sobre tecnologia e desenvolvimento
de novos produtos alimenticios. Realizada
entre os dias 18 e 21 de setembro, no Expo
Center Norte, em Sao Paulo, a F1SA 2012
Jd tém presenca confirmada das principais
empresas globais do setor:

INTRODUCAO

O mais diversificado evento da
América Latina especializado em
ingredientes e servigos para a in-
distria alimenticia chega na 16*
edicido quebrando todos os recordes
em exposicdo, atingindo a marca de
20.000m2 de area no Expo Center
Norte, um crescimento de 40% em
relagio a tltima edicdo.

Mais de 500 marcas nacionais e
internacionais lancardo as préximas
tendéncias para mais de 14.000 profis-
sionais tomadores de decisao, vindos
de todo o mundo.

As mudancgas constantes no ce-
nirio de negécios exigem cada vez
mais oportunidades de atualizagio
que conectem a oferta e a demanda
entre clientes e fornecedores. Por
isso, a feira acabou se tornando uma
oportunidade tnica do segmento para
buscar novos fornecedores, fazer
novas parcerias, comparar precos,
encontrar com fornecedores globais
e conhecer as perspectivas e desafios
globais que envolvem o setor alimen-
ticio no Brasil e no mundo.

Os eventos paralelos e novas ses-
sdes técnicas sdo destaque na edicdo
2012, como a 4rea para produtos
funcionais e novos contetidos focados
em marketing.

As conferéncias e demais sessoes
serao centradas em temas chaves da
industria. Neste ano, o evento ainda
conta com uma nova modalidade tra-
zida da Fi Europa, além do prémio
Fi Excelence Awards, considerado
0 “Oscar” da industria de alimentos.

MOVIMENTANDO O SETOR

O Brasil vem chamando atencéo
mundial como um pais emergente e
muito propicio para os negécios. Com
a crise na Europa, todos os partici-
pantes do bloco econémico que estio
em situacdo de desenvolvimento sdo
alvo de empresas que acreditam que
investir nos BRICS seja a solucéo
de seus problemas financeiros. E,
usualmente, o canal de entrada sio os
eventos B2B, onde a FiSA se destaca
como o principal palco da América
Latina para lancamentos da indistria
alimenticia. Por ser uma marca de

reconhecimento mundial, as grandes
corporagoes conhecem a forca do
evento e a quantidade de negdcios
que podem ser fechados a partir dos
contatos iniciados.

Atualmente, a indistria de aromas
é a mais representativa do setor,
respondendo por cerca de 50% desse
faturamento, sendo que o restante
agrega todos os outros ingredientes
e aditivos. Ja os maiores desenvolvi-
mentos tecnolbgicos se concentram
nos ingredientes funcionais, que
apresentam um crescimento anual de
aproximadamente 10% e se revela um
campo fértil de pesquisas e oportuni-
dades comereciais.

E durante o Fi Conferences,
esses mercados também ganharao
espaco por meio do médulo Emerging
Flavours, que abordara as diversas
solucdes naturais e saudaveis em aro-
mas, buscando atender a demanda de
reducdo de sal e acticar nos alimentos,
e do médulo “Functional Foods” que
mostrara a importancia dos alimentos
funcionais, como os ricos em dmega
3, vitaminas D e E, além do conceito
“beleza de dentro para fora”.

E nesse contexto que a Food In-
gredients South America - FiSA - se
apresenta como o espaco ideal para
acompanhar as mudancas que acon-
tecem no mercado. Em sua 16? edico,
a feira vira com diversas novidades,
dentre elas o espaco Nutraceuticals
Expo, onde os visitantes encontrarao
produtos nutracéuticos e funcio-
nais, como suplementos, vitaminas,
produtos dietéticos e para nutricio
esportiva.

Outro destaque do evento serd a
extensa programacio de conferén-
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cias, como o Férum Food & Marke-
ting, composto por palestras que tra-
tardo especificamente do marketing
no setor de alimentos e, também, os
Seminars Sessions, apresentacoes
de 30 minutos em que os expositores
mostrarao as tendéncias, tecnologias
e informacbes sobre seus produtos e
servigos. Ainda paralelo a FiSA serd
entregue o Fi Awards, maior prémio
da industria alimenticia, momento
de agraciar o ingrediente, o produto
final e o produto nutracéutico mais
inovador do mercado.

“E wm evento mundial e total-
mente dedicado a este segmento.
Durante a FiSA, as industrias e
fornecedores se encontram, debatem
os rumos do mercado, conhecem no-
vos clientes e parceiros, visualizam
a concorréncia e, também, tratam
das 1novagoes em pesquisa e desen-
volvimento de novos produtos. E um
ciclo completo, onde a cadeia inteira
estd reunida e focada em alavancar o
setor”, ressalta Cassiano Facchinetti,
Event Manager da UBM Brazil, mul-
tinacional promotora do evento.

NUTRACEUTICALS EXPO

O mercado de alimentos nutra-
céuticos e funcionais cresce aproxi-
madamente trés vezes mais que o de
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alimentos industrializados, de acordo
com a KEuromonitor, e estd ganhando
cada vez mais destaque na midia e
no gosto dos consumidores de todo
o mundo, devido a constante preocu-
pacdo da populagio com a satude, bem
estar e forma fisica. Pensando nisso, a
UBM, apresenta no Brasil a primeira
edicio da Nutraceuticals.

A Nutraceuticals Expo, que ocor-
re paralelamente a 16* edicido da
FiSA, é um evento exclusivamente
dedicado ao mercado de produtos
nutracéuticos e funcionais, visando
tanto produtores e distribuidores
de insumos até o produto final deste
segmento, tais como suplementos
alimentares, vitaminas, produtos
dietéticos, produtos funcionais e afins.

A Nutraceuticals Expo 2012 sera
formada por area expositiva e con-
gresso de alto nivel. A 4rea expositiva
de aproximadamente 500m?2 contara
com os principais players do mercado,
que apresentario as novidades mun-
diais em tecnologia, ingredientes e
produtos do segmento. Ja no progra-
ma de conferéncias, os congressistas
terdo a oportunidade de conferir as
inovacoes, tendéncias, lancamentos
e, também, diferentes técnicas apli-
cadas e os mais recentes dados desse
mercado. Além disso, sera integrado

ao Fi Awards, o “Oscar”
daindistria alimenticia,
que premiara o produto
e o ingrediente nutra-
céutico mais inovadores.

A Nutraceuticals
Expo 2012 tem apoio das
principais midias e asso-
ciacoes do setor e, com
certeza, sera um marco
na industria alimenticia
latino americana.

PROGRAMA DE
CONFERENCIAS

A Fi South Ameri-
ca traz mais uma vez
um completo programa
internacional de confe-
réncias.

Durante os trés dias
de evento, o Fi Conferences abordara
temas atuais e os desafios da indis-
tria através de palestras técnicas e
cientificas, ministradas em parceria
com experts do setor: expositores,
associacoes, indudstria alimenticia e
empresas de inteligéncia de mercado.

Os temas abordarao as ultimas
tecnologias da industria, tendéncias
de mercado, legislacdo, marketing,
ou seja, os assuntos mais quentes e
atuais para a industria alimenticia.
Todas as apresentacoes foram cuida-
dosamente selecionadas pelo Comité
Executivo da FiSA.

Os médulos 2012 englobam os
temas Funcional Foods - Alimentos
Funcionais e Nutracéuticos; Emerging
Flavor - Novos Aromas e Sabores;
Food Safety - Seguranca Alimentar;
Férum Food & Marketing - Tendén-
cias e Marketing; Food Suplements -
Suplementos Alimentares; e Sports
Nutrition - Nutricdo Esportiva.

Confira a grade de palestras na
pégina 112.

FI EXCELLENCE AWARDS

Conhecido como o “Oscar” da in-
dustria alimenticia e organizado pa-
ralelamente a FiSA, o Fi Excellence
Awards traz uma novidade este ano:
a categoria produto final funcional/

www.revista-fi.com
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A gama NAT color® da Naturex oferece infinitas possibilidades de cores através das suas linha VegeBrite™ e E-Color™.

VegeBrite™ oferece uma paleta completa de tons brilhantes feitos exclusivamente a
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nutracéutico, além das tradicionais
categorias de ingrediente alimenticio
mais inovador e de produto final mais
inovador.

A inclusédo do terceiro tema esta
relacionada a uma mudanca na
prépria feira, que a partir deste ano
compreende também uma exposicio
dedicada ao mercado funcional e nu-
tracéutico. “A amplia-
¢c@o dos dois eventos
deve-se a0 nOVO coM-
portamento do con-
sumidor final,cada
vez Mais Preocupa-
do com alimentacao
sauddvel. O prémio é
wma maneira de esti-
mular o investimento
em P&D e contribuir
para 08 avangos no
setor. Tanto que o re-
gulamento é claro ao
permitir inscrigoes
apenas de produtos
e igredientes que jd
tenham sido langa-
dos no mercado”,
esclarece Cassiano
Facchinetti.

O Fi Excellence
Award inclui também
este a categoria biodi-
versidade. A intencio
é identificar e reconhecer as empre-
sas dentro da indistria de alimentos
que estdo comprometidas com a
conservacio da biodiversidade, pro-
mocao de praticas sustentaveis na ca-
deia de abastecimento e a reparticio
justa dos beneficios provenientes da
comercializacio dos produtos.

Outranovidade este ano é a parti-
cipacao da Unido para o BioComércio
Etico (UEBT, na sigla em inglés),
organizacao internacional sem fins
lucrativos que tem como objetivo
promover o abastecimento ético nas
cadeias produtivas de alimentos,
cosméticos e farmacos. Os membros
da UEBT estdo comprometidos em
assegurar que suas praticas de abas-
tecimento promovam gradualmente
a conservacdo da biodiversidade,
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respeitem o conhecimento tradicional
e garantam a distribuicio equitativa
de beneficios ao longo da cadeia
produtiva.

Para premiar os vencedores nes-
ta nova categoria, a UEBT compds
um juri de profissionais de ONGs,
instituicoes financeiras, jornalistas
e consultores de negdcios especiali-

(4

Sweetiliy

zados nos temas de sustentabilidade
e biodiversidade. “Nossa intencdo é
reconhecer os esforcos das empresas
na conservac@o, uso sustentdvel
e desenvolvimento econdomico da
cadeia produtiva, através da agrega-
cao de valor local e da implantagdo
de prdticas e politicas especificas
que respeitem os principios de Bio-
Comércio ético, promovendo um
abastecimento com respeito”, explica
Cristiane de Moraes, representante
da UEBT no Brasil.

Importante fonte de insumos
para criacdo de produtos inovado-
res, a biodiversidade passa a ditar
os rumos da industria alimenticia. E
para que se perpetue um novo estilo
de vida, sera necessario diminuir o
impacto ao meio ambiente causado

pela producio e abastecimento, o
que atinge muitas vezes a propria
comunidade fornecedora. “Se orien-
tado de forma adequada, o comércio
baseado em produtos da biodiver-
stdade pode gerar esforcos con-
Juntos para uma producdo basea-
da no tripé da sustentabilidade”,
acrescenta Cassiano Facchinetti.

Além do aspecto
inovador, a comissao
julgadora leva em
conta na selecdo os
beneficios que os in-
gredientes e produtos
inscritos trazem para
0 consumidor; as em-
balagens; a tecnologia
de producio; arelacio
custo/beneficio, entre
outros. S6 sao aceitos
produtos ou ingre-
dientes devidamen-
te regularizados nos
6rgaos competentes.

Sao selecionados
inicialmente cin-
co concorrentes em
cada categoria. Esses
participantes passam
para uma segunda
etapa em que os pro-
dutos ou ingredientes
sdo apresentados em
sessOes especiais para a comissao
julgadora, incluindo degustagio, no
caso dos produtos.

Os vencedores serdo conhecidos
em cerimonia no dia 18 de setembro,
data de abertura da 16* FiSA - Food
Ingredients South America.

0S PRINCIPAIS LANCAMENTOS
DO MERCADO

Palco da América Latina para
langamentos da indudstria alimenticia,
a FiSA 2012 reunira as principais
empresas do setor, que durante os
quatro dias de evento apresentario
as ultimas novidades do mercado em
ingredientes e aditivos alimenticios.

Confira a seguir algumas das
principais empresas expositoras e
seus respectivos lancamentos.

AGARGEL

A empresa apresentara os produ-
tos agar agar, carragena e alginato;
hidrocoléides extraidos de algas ma-
rinhas e utilizados como espessantes,
gelificantes e estabilizantes na indus-
tria de alimentos. Outra novidade é a
apresentacio da embalagem de agar
agar desenvolvida para venda no
varejo para uso culinirio.

4 N\

A Ajinomoto Food Ingredients
produz e comercializa ingredien-
tes para a indistria de alimen-
tos do Brasil, demais paises da
América Latina e Africa do Sul,
além de fornecer produtos para
as afiliadas da Ajinomoto em todo
o mundo. Assim, contribui para
uma melhor nutrigio, auxiliando
o desenvolvimento de alimentos
mais saborosos, saudaveis e aces-
stveis. Dentre as aplicacoes mais
importantes de seus ingredientes,
destacam-se a melhoria de sabor

e textura, a reducio de sédio e a
diminuicédo do custo de produgio
dos alimentos. Na Fi South Ame-
rica, a Ajinomoto apresentara um
novo ingrediente de sabor para
o mercado. Além disso, prome-
te novas solucoes tecnolégicas
que combinam a aplicacdo dos
ingredientes Umami (Aji-No-
Moto®, Ajitide® e Harmonix-F®)
com a enzima transglutaminase
(Activa®) para reducio de sédio e
reducéo de custo.

www. ajinomoto.com.br

AAK

Lider global em gorduras de
vegetais de alto valor agregado, a
AAK levaré para a FiSA seus novos
produtos low trans e low sat, das suas
linhas CBA (Cocoa Butter Alternati-
ves), Bakery Solutions e Dairy Fat
Solutions.

e 2
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AROMA X

A Aromax, uma das exposito-
ras da FiSA 2012, acompanha as
tendéncias globais de consumo
que impulsionam as suas inova-
coes, autenticidade e naturali-
dade para o desenvolvimento de
novos aromas para os segmentos
de alimentacio humana, bebidas,
alimentagdo animal, fairmacos,
entre outros. A empresa possui
mais de trinta mil aromas cadas-
trados em seu sistema, no qual
comercializa 2.500 itens.
www.aromax.com.br
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ALIBRA E GENKOR
INGREDIENTES

A Alibra Ingredientes e a Genkor
Ingredientes apresentarao solucoes
que aliam desempenho superior, fun-
cionalidade e prazer sensorial, bem
como ideias e conceitos para diversos
segmentos.

BAHIAMIDO

A empresa levara para a FiSA
2012 sua linha de amidos modificados,
que fazem parte de um projeto de
desenvolvimento sustentavel, envol-
vendo produtores de mandioca no
Sul da Bahia.

BIOENERGIA LIFE SCIENCE

A Bioenergia Life Science, levara
para a Food Ingredients 2012 uma
linha centralizada em um carboidrato
de cinco carbonos D-ribose, vital para
asintese de ATP celular. E a Bioener-
gia Ribose®.

A BASF oferece ingredientes
e solucoes para a industria de
alimentos, bebidas e suplemen-
tos dietéticos. A empresa con-
vida para conhecer e degustar
conceitos inovadores na linha
de funcionais e ingredientes de
tecnologia. A BASF é uma em-
presa quimica lider mundial. Sua
meta é crescer de forma rentével
e melhorar ainda mais o valor da
empresa. Auxilia seus clientes
a atingir o sucesso por meio de
solugdes inteligentes e produtos
de alta qualidade. O portfélio da
BASF abrange desde produtos
quimicos, plasticos, produtos de
performance para agricultura
e quimica fina, até dleo cru e
gas natural. Por meio de novas
formas de tecnologia, é possi-
vel ativar novas oportunidades
de mercado. A BASF conduz
seus negécios de acordo com os
principios do desenvolvimento
sustentavel.
www.basf.com.br

| J

BORAQUIMICA

A Boraquimica ird expor uma
completa linha de produtos quimicos,
como acido fosférico 85%, acido citrico
anidro, acido sérbico, entre outros.

BRASILIMENTOS

A Brasilimentos, especialista em
comércio de cacau, apresentara algu-
mas novidades na FiSA 2012, entre
elas, novas especificacoes em toda a
linha de produtos e novos produtos na
linha de cacau em p6, como o pé ver-
melho e produtos para panificacéo.

CLARIANT

A Clariant apresentarid um
amplo portfélio de solugdes que
atendem a demanda por conve-
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A Cargill levara para a FiSA

2012 o conhecimento técnico de DUPONT NUTRICAO & SAUDE

Carbonatados premium e

uma empresa global em pro- A empresa apresentara as protei- energéticos diferenciados, bases

porcionar solucées inovadoras nas, lecitinas e fibras de soja Solae® e fermentadas e nio fermentadas In g redientes da Amidos Mundo Novo:
para seus clientes. Seu estande a linha DuPont™ Danisco®, incluindo feitas de ch&, malte ou suco de

promovera degustacio de pro- antimicrobianos, antioxidantes, cultu- frutas, com a funcionalidade

dutos das principais categorias ras, emulsificantes, enzimas, fibras, de seus componentes naturais

do mercado. A Cargill é uma hidrocoléides, fitosterdis, probidticos, transformada em produtos ino- Q Nﬂ\fﬂd ex

fornecedora internacional de carboidratos especiais, sistemas e vadores, sao algumas das novi-

produtos e servigos nos setores
agricola, alimenticio e de ge-
renciamento de risco. Com 140
mil funcionirios em 65 paises, a
empresa tem o compromisso de
utilizar seu conhecimento e expe-
riéncia para colaborar com seus
clientes, ajudando-os a alcancar
0 sucesso em suas atividades. A
Cargill esta no Brasil desde 1965,
e suas origens estao no campo, em
atividades agricolas. Atualmente,
estd entre as maiores industrias
de alimentos e é uma das 20 maio-
res empresas do pais; é também a
principal exportadora de soja do
Brasil e a maior processadora de
cacau da América Latina.
www.cargill.com.br

niéncia, prazer, naturalidade, saide
e bem estar, contribuindo para o
controle do peso, a saide digestiva e
cardiovascular.

CP KELCO

A CP Kelco oferecera um semina-
rio téenico abordando novos conceitos
em bebidas protéicas semi acidas.
Também levara solucdes de alta
perfomance para bebidas alternati-
vas ao leite, fortificadas com graos,
achocolatados, entre outros, além de
alternativas a gelatina.

DSM

A DSM levaréd para a Food
Ingredients o supermercado do
futuro, onde demonstrara como os
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vitaminas.
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A Denver Especialidades Qui-
micas levara para a FiSA 2012 sua
linha de carboximetilcelulose de
s6dio (CMC) de alta pureza, grau
alimenticio, grau técnico e grau
industrial. A empresa atua no
mercado ha mais de 40 anos, aten-
dendo os segmentos de alimentos,
tintas, cosméticos, papel, eletrodos,
farmacéutico, ete. A carboximetil-
celulose é produzida pela Denver
de acordo com as BPF (Boas Pra-
ticas de Fabricacdo), e atua como
espessante, estabilizante, retentor
de 4gua, agente de suspensio, for-
mador de filme, ligante, ete.
www.denverespecialidades.com.br

DENVER

J

dades que a Dohler levaré para
a FiSA em seu portfélio para
bebidas, lacteos e alimentos. A
Dohler é uma empresa lider em
tecnologia e hoje é uma produ-
tora, vendedora e fornecedora
global de ingredientes naturais,
sistemas de ingrediente e solu-
¢oes integradas para a indistria
de alimentos e bebidas. Através
de uma rede global de inovagoes,
seus colaboradores disponibi-
lizam, do conceito a realizagio,
de solugdes para empresas que
procuram por expansio de seus
negdcios, maior lucratividade e
otimizagdo do processo produ-
tivo de uma maneira simples e
conveniente.

www.doehler.com. by

& J

EPA QUIMICA

A EPA Quimica lancara o Corpal
Orpal Ver I, isento de 4-metilimidazol,
com coloracdo avermelhada. Esse
corante destina-se principalmente ao
mercado de bebidas destiladas e as
empresas que desejem um produto
isento de 4MEI.

FARM DIRECT FOOD

A Farm Direct Food possui uma
grande variedade de produtos desi-
dratados e liofilizados com tradicdo
global de 35 anos. Na FiSA 2012
apresentara sua ampla linha de ve-
getais, frutas, especiarias e carnes
em multiplos tamanhos e diferentes
tipos de secagem

www.revista-fi.com
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FOSFA

Empresa originaria da Republica
Checa, a Fosfa apresentar4 os seguin-
tes itens em seu estande: f6sforo puro
baseado em aditivos alimenticios, e
aditivos para panificacio, industrias
de laticinios, carne, peixe e frutos
do mar.

GELITA

A Gelita leva para a FiSA a Pargel
- proteina de colageno para uso em
salsicha, hamburguer e salame; a Ter-
magem - gelatina que oferece resis-
téncia térmica para confeitaria; e uma
mistura de p6 conveniente com Veri-
sol® - Collagen Peptides Bioactive®,
que adicionado & dgua transforma-se
em uma bebida promotora da beleza.

GNT

O Grupo GNT é lider mundial
em ingredientes feitos exclusiva-
mente a partir de frutas e vegetais.
Com foco em solugdes naturais de
cor inovadoras, a linha Exberry®
da GNT oferece opgoes versiteis e
vibrantes para uma grande varie-
dade de aplicacdes.

( )

FORTITECH

NUTRICAQ ESTRATEGICA

Criada em 1986, a Fortitech é
lider mundial no desenvolvimento
de sistemas personalizados de
nutrientes para as industrias de
alimentos, bebidas e produtos
farmacéuticos, integrando ingre-
dientes funcionais a partir de uma
ampla gama de vitaminas, mine-
rais, aminodcidos, nucleotideos
e nutracéuticos. A Fortitech é
certificada ISO 9001:2000 e FPA,
e atende aos padroes Kosher e
Halal. Baseada em Schenectady,
NY, EUA, a empresa tem uma
rede mundial de plantas de ma-
nufatura e distribuicdo através
da Europa, Asia, América do Sul,
México e Estados Unidos.
www.fortitech.com
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A General Ingredients levara
para a FiSA 2012 o Smart Salt
e o FoamPlus, além de desta-
car os ingredientes naturais e
funcionais, como condimentos
Hela, sistema coloidal CitriFi,
corantes naturais CNM, berries
macias GracelandFuits, espu-
mante quillaja Foamex, B-Can
70, iogurte em pé Dr. Suwelack
e fitoesterol AOM. A General
Ingredients possui experiéncia
comercial, técnica e regulatéria
em ingredientes para a indis-
tria de alimentos, ingredientes
funcionais, fibras, adocantes,
emulsificantes, espumantes,
dispersantes, estabilizantes e
derivados de soja e arroz, bem
como no desenvolvimento de
ingredientes para alimentos,
tendo seu perfil de qualidade e
especificacoes com foco no mer-
cado e na legislacao.
www.general-ingredients.com.br
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GRAIN PROCESSING
CORPORATION (GPC)

A Grain Processing Cor-
poration participard da FiSA
com itens como Maltrin®; mal-
todextrinas e sélidos de xaro-
pe de milho; Inscosity, Pure-
Costa®, Pure-Gel®, Pure-Set®, e
Dent-Pure®; amidos modificados
de alimentos e TruBran® farelo
de milho.

HENAN JINDAN LACTIC ACID
TECHNOLOGY

A chinesa Henan Jinan demons-
trara suas linhas de acido lactico
e lactato, além de suas linhas com
produtos naturais.

A Globalfood é uma empresa
nacional que conhece como nenhu-
ma outra o mercado brasileiro e
desenvolve solugoes customizadas
que levam em conta os processos
de fabricacéo, formulacoes, sazona-
lidades e, sobretudo, agregam mais
valor aos seus produtos. E a tnica
empresa que formula, no Brasil,
culturas feitas sob medida para cada
cliente. Lider no mercado licteo e
também referéncia nas areas de
derivados de carnes, derivados de
trigo, sopas, molhos e cerveja. Sao
25 anos de inovacio e seriedade,
com uma equipe técnica integrada
e especializada em cada uma das
dreas de atuacio. A Globalfood
apresentara nesta 16* edicao da Fi
South America sua nova linha de
estabilizantes de alta performance
para fermentados e sobremesas
funcionais. Seguindo as grandes
tendéncias mundiais, apresentara
também solucoes especificas para
produtos com baixa caloria, baixa
teor de gordura e reducio de sé-
dio. A Globalfood estara também
promovendo o produto Brewers
Clarex, hoje em uso em quase todas
as grandes cervejarias. Além disso,
estara apresentando solugio inova-
dora que permite importante re-
ducéo no custo total da formulacao
de produtos que contenham cacau.
Com cor e sabor balanceados, que
pode ser ajustado de acordo com as
necessidades do cliente, este siste-
ma de ingredientes pode ser usado
para substituicdo parcial do cacau
em bebidas, sorvetes e sobremesas.
www.globalfood.com.br

JKsweet

A JK Sucralose Inc. é a maior
fabricante de sucralose da China e
a segunda maior do mundo. Em 29
de outubro passado, foi realizada
a cerimoénia para o lancamento
do inicio das obras da fase 3 do
projeto para ampliar a capacidade
de producio para 4.000 tonela-
das. A cerimonia foi realizada no
Parque Bio-Techno, na Area de
Desenvolvimento Econémico, no
condado de Sheyang, provincia de
Jiangsu, e contou com o substancial
apoio do Comité do Partido e das
autoridades de Sheyan, bem como
do Comité de Gestdo da Area de
Desenvolvimento Econémico. A
fase 3 do projeto da JK Sucralose
cobre uma drea de mais de 200
hectares e tem um investimento
total de 320 milhoes de dolares,
sendo concebido e planejado para
proporcionar uma capacidade de
producio de 4.000 toneladas. A
implementacio de tal construcio
estratégica sera concluida em
2018, e é destinada a apoiar a JK
Sucralose na incrementacio de sua
atuagio no mercado global. A JK
Sucralose dedica-se a fabricagao de
adocantes com foco em apenas um
produto, a sucralose “JK Sweet”.
E a tnica empresa chinesa que
aderiu voluntariamente e venceu
a investigacfo norte-americana
US ITC-337 sobre os direitos de
propriedade intelectual. O suces-
so da JK Sucralose lhe permitiu
romper o monopélio de mercado
de grandes corporacoes ociden-
tais internacionais. O conceito de
considerar “agfo preventiva como
investimento e acdo corretiva como
despesa” serve de base para o seu
processo de gestio corporativa e
estratégia de desenvolvimento de
mercado e ji lhe permitiu ganhar

uma parte substancial do mercado
internacional.

Atualmente, a JK fornece sucra-
lose para varias indistrias no mundo,
atendendo os segmentos alimenticios
e de suplementos alimentares, be-
bidas, farmacéuticos, suplementos,
produtos para satde, ete., cobrindo
quase 90 paises. O produto JK Sweet
é hoje amplamente conhecido e uma
das marcas de sucralose mais popu-
lares do mundo nas empresas de ali-
mentos, bebidas e farmacéuticas. No
intuito de melhor atender o mercado
global, a JK Sucralose estabeleceu
sua sede, com os departamentos de
marketing e vendas, em Pequim, e
abriu filiais de vendas nos Estados
Unidos, Europa, Japio e India. A
equipe da JK se dedica em atender o
mercado seguindo o lema da empre-
sa - ““SPEED - Internacionalizacio,
Sinceridade, Profissionalismo, En-
tusiasmo, Exceléncia e Dedicacio”.
A JK Sucralose possui propriedades
intelectuais independentes, tendo 14
patentes de processamento na China
e quatro patentes de processamento
nos Estados Unidos, bem como 10
patentes registradas na China e trés
nos Estados Unidos. Além disso, a JK
Sucralose possui certificados interna-
cionais, tais como GME HACCE ISO
9001, ISO 14001, OHSAS28001, Sedex
for bussinessehics; Badatz Kosher e
Halal Mui, bem como a certificacio
BRC Global Standards e, também,
RQA. A qualidade dos produtos JK
atende completamente
aos padroes nacionais
e muitos padroes in-
ternacionais, incluin-
do FCCVII, USP34,
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EC231/2012 (2008/60/CE),
EP2368 e os padroes japone-
ses. A JK Sucralose também
foi aprovada como fornecedor
qualificado por muitas empresas
multinacionais de bebidas e far-
' macéuticas. A sucralose é uma
das mais recentes geracoes de
adocantes. E produzida a partir
da sucralose, tem excelente sabor,
sua seguranga é confidvel; apresen-
ta grande estabilidade, zero calo-
rias, e é comprovadamente segura
para diabetes. A sucralose é 600
vezes mais doce do que a sacarose.
Uma vez que os precos do acticar
se mantém em um nivel elevado,
devido a uma crise mundial de
abastecimento, existe um grande
interesse por parte da indtstria
em poder dispor de adocantes que
reduzam os custos globais, sem
comprometer o sabor do agtlcar.
Hoje, diversas empresas conside-
ram a sucralose como o adocante
preferido para melhorar as receitas
e para o desenvolvimento de novos
produtos. Atualmente, o mercado
mundial de sucralose é de mais de
US$400 milhoes, com uma tendén-
cia de rapido crescimento. A JK
Sucralose ndo poupa esforcos para
criar solucoes doces para a satide
da humanidade, a0 mesmo tempo
em que demonstra seu compromis-
so social com o meio ambiente, bem
estar geral da sociedade, etc., para
alcancar o desenvolvimento susten-
tavel da empresa. A fim de fornecer
adocantes seguros e saudaveis para
os consumidores globais, a JK
Sucralose investe continuamente
em desenvolvimento tecnolégico.
Com uma capacidade anual pro-
jetada, em longo prazo, de 4.000
toneladas, a JK Sucralose reforga
a sua cooperagao com seus clientes,
sempre visando a
obtencio de “uma
solugdo doce para
uma vida saudavel”.
wwwgksucralose.com
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A Grano-
tec desenvolve
ingredientes e
solucdes em
biotecnologia,
nutricdo, equi-
pamentos e ser-
vicos para a in-
dustria alimenticia. E a Granolab
do Brasil, empresa especializada
em criar e desenvolver solucoes
técnicas para produtos derivados
do leite, nasceu da Granotec e,
por isso, j4 vem pronta, com a
tradicdo do bom atendimento,
espirito de inovacdo e trabalho
conjunto com parceiros estratégi-
cos. Durante a Food Ingredients
South América, a Granotec e
a Granolab, em alian¢a com a
Albion e a Albitech, apresentarao
a0 mercado uma linha completa
de minerais aminoacidos que-
latos, a mais avancada tecno-
logia em nutricdo mineral. Sao
pré-misturas customizadas de
vitaminas, com alta biodisponi-
bilidade dos minerais na formu-
lagdo e resistente aos diferentes
processos industriais. Parcerias
de sucesso da Granotec garantem
ao trigo e ao leite, o essencial,
solugdes completas e inovadoras
para o novo consumidor brasi-
leiro. A empresa trabalha para
inovar, fazer diferente, melhor e
de forma mais rentavel o labor
de quem madruga para levar a
mesa o alimento mais sagrado
dos brasileiros - o pao nosso de
cada dia, o leite e seus derivados.
www.granotec.com.br
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ICL BRASIL

A ICL Brasil langara o Levona, um
agente levedante que controla a reagio
do fermento quimico, provendo estrutu-
ra uniforme das células e sabor neutro.
Uma 6tima fonte de célcio e sem sédio.
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IPRONA

Com atuacio em 55 paises, a
Iprona levara para a Food Ingre-
dients South America sua linha de
produtos a base em frutas e também
seu composto exclusivo para industria
de bebidas.

KEVIN FOOD

No estande da Kevin Food os
visitantes da Food Ingredients en-
contrarao monoglicéridos destilados,
mono e diglicéridios, carragenina,
agar agar, goma konjac, estabilizador
de sistemas e sistemas antioxidantes.
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Além dos sabores tradicionais
que ja fazem sucesso, a Grasse
estard com novidades na FiSA
2012 nos segmentos de salga-
dos, bebidas, doces e lacteos. A
empresa convida os visitantes
para sentirem o sabor do aroma
que pode estar em seu produto,
para vender mais e deixar os
consumidores apaixonados pela
sua marca. Ha mais de 15 anos no
mercado, a Grasse, em parceria
com a multinacional Symrise, for-
nece produtos para o segmento
alimenticio e farmacéutico. Esta
sempre em busca de novas infor-
macoes e tendéncias que possam
inspirar seus clientes em novos
desenvolvimentos. O alto nivel
de qualidade em seus produtos e
agilidade no atendimento faz da
Grasse uma das mais eficientes
empresas do segmento.
WWW.grasse.com.br
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Guaranl

CAR+ ETAMOL » EMERGIA

A Guaranl, tradicional produ-
tora de acicar, lancara na FiSA
2012 novas embalagens, além de
apresentar sua nova estrutura de
atendimento no mercado indus-
trial e a revitalizacio da marca.
A Guarani detém um nivel de
automacio dos mais avancados
no setor. A qualidade de seus
produtos é evidenciada por cer-
tificacoes aplicaveis aos acticares
produzidos para o mercado indus-
trial mais sofisticado e exigente.
A aplicacao dos programas 8S,
Boas Praticas de Fabricacio e
APPCC garante a qualidade e a
seguranca do seu acticar. A gran-
de diversidade de tipos de actica-
res fabricados, incluindo acticar
cristal, aclicar cristal especial,
aglcar cristal 200 aglicar cristal
extra-fino, aglcar cristal especial
classificado, agticar cristal especial
malha 30, acticar refinado amorfo,
acucar refinado granulado, acicar
saché, acticar glacé, icing sugar
maltodextrina, icing sugar amido,
actcar liquido invertido invex 60,
acticar liquido invertido syrup 90,
e agticar liquido liquisugar, permite
a Guarani atender os segmentos
de varejo, de industria e também
o mercado externo.

WWW. AGUATANT.cCOM.br
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LABONATHUS

A Labonathus apresentara solu-
coes inovadoras desenvolvidas para
reducdo calérica, enriquecimento
com fibras e proteinas, extensores de
shelflife, edulcorantes encapsulados,
corantes naturais, frutas e vegetais
(diferentes apresentacdes), entre
outros.

LANZHOU LONGRUAN CASEINA

A Lanzhou Longruan, pro-
dutora de caseina na China, le-

www.revista-fi.com
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A EBS é Inacreditavel.

RRRRRRR... TAC... TEC... TUC... Faz & Fabrica de Fabricas
Pint Pin Pin Pin Pin

Tin Toc Rrrrrer... Tin Toc Rrvrrer

Eeee.. Chhh... Toc... Chhh... Toc

.~ rec..Tec..Tec ..Tec..Tec

Esta € a musica que gostamos de ouvir,

Musica para nossos ouvidos

O nosso dia 3 dia é este, ouvindo esta musica.

O aco sendo transformado

Os dtomos sendo comprimidos

dentro de suas moléculas emitindo sons

As formas aparecendo de dentro do metal rigido.

Somos musicos, uma orquestra inteira fazendo uma fabrica
Somos arquitetos, montando a planta da sua fabrica
Somo escultores, esculpindo sua peca

Somos engenheiros, planejando seu novo equipamento

Somos marceneiros, cortando sua viga de aco
Somoes sonhadores, criando seu futuro

Somos servidores, atendendo seu pedido

Somos artistas, mudando a paisagem

Somos inventores, (nventando a Vida! Energia pural
E somas poetas, descrevendo tudo isto

Rrrrrrr,.. Tan,., Tuc... Toin

Fin Pin Pin Pin Pin

Tac Tec Tuc... Tac Tec Tuc

Somos magquinistas, levando a locomotiva EBS

Que carrega nos vagdes do conhecimento

Uma fabrica de sucesso para vocé vencer,

E assim somaos como a estrela do barco errante.

O marujo viu o sinal e seguiu 0 caminho

Chegou na Fabrica de Fabricas, gue € o seu bom destine.
Rrrrr... Tac!

f’c,;-
— Entregamos a sua fabrica funcionando
com o sistema chave na mdaao.

Turn key project.

Fazemos projetos especiais. Entre em contato.

| INDUOSTRIA
BRASILETRA

Rua 530 Leopoldo, 1250 - Quatro Pontes - PR - Brasil

Projeto

Fabricacao

Montagem

Fabrica de Fabricas"

Nosso slogan & Fabrica de Fabricas®™
porgue criamaes, construimos e
montamos Fabricas de Amido de
Mandioca completas e entregamaos
funcionado em gqualquer lugar do
mundo,

www.ebs.ind.br

C +55 (45) 3279-1122



novidades e inovacgdes

em saude e bem estar.

A M. Cassab apre- funcionais de alto va-
sentard na FiSA 2012 lor nutricional, com foco

para substituicido de
acucar, novos conceitos .
de fortificacdo de ali-

Nutricdo e

M.CASSAB A M.Cassab atende to-

dos os segmentos das
inddstrias de alimentos

mentos, solugdes para Ingredientes € bebidas do pais. Com

o mercado de bebidas
e compostos
energéticos e ingredientes

um portfélio completo
de produtos, busca o desenvolvi-
mento continuo de produtos e pro-

cessos que proporcionem maior
eficiéncia aos seus parceiros, sem
abandonar os conceitos de saude,
seguranca, responsabilidade e
sustentabilidade. A parceria com
fornecedores e marcas conceitua-
dos mundialmente qualificam os
produtos da M.Cassab para atender
quaisquer necessidades do setor.
www.mcassab.com.br
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A Indukern apresenta na Fisa 2012 di- y. » =% Indukern oferece a melhor relagio custo x
versas inovagoes para o setor alimenticio. P Q beneficio do produto final, garantindo
Produtos para a industria edrnea, como :f/ G A\ 6tima aparéncia, textura e sabor. No
as proteinas de soja e de coladgeno suina, o , stand 240, da Indukern, vocé podera

prote €sojae de colage Z % INDUKERN | feas 2 €rn, voce pode

além das solugdes em fosfato e carra-
genas. Para os segmentos de bebidas e
lacteos conheca as solucdes completas
para fortificacio mineral, proteina de soja "¢
e fibras. Gracas as excelentes parcerias, a

L S

e

degustar estas inovagoes. Visite a Fisa
2012, que acontece de 18 a 20 de setem-
7 Dbro, das 13h as 20h, no Expo Center
N i .~ Norte, em Séo Paulo.

: ‘:-} & www.indukern.com.br

& IKONICA MINOLTA

A Konica Minolta Sensing
Americas, Inc. (KMSA), uma
subsididria da Konica Minolta
Holdings EUA, Inc., é reconheci-
da como o lider internacional na
medicdo industrial de luz, cor e
forma. A empresa é responsavel
por linhas de produtos que conti-
nuamente revolucionam a forma
como a percepcao visual é medida
pelo mundo. Pioneira e inovadora
no setor, a Konica Minolta Sensing
desenvolveu e apresentou para
o mundo as primeiras unidades
portateis de medicio de cor. Atual-
mente, seu catilogo contém ins-
trumentos como colorimetros
portateis, espectrofotometros
portateis e de bancada para me-
digéo de cor, espectroradiometros,
luximetros para a medicdo de luz
e monitores e digitalizadores 3D
sem contato para a medigdo de
formas. A KMSA participara da
FiSA pela primeira vez e também
serd a primeira vez que o CM-5
serd apresentado em uma grande
feira de alimentos no Brasil. Este
instrumento de medicéo de cor de
ultima geracdo se tornou rapida-
mente um dos mais comentados
e de venda mais rapida em todo
o mundo. Com mais de 50 anos
de experiéncia no setor, a Konica
Minolta projetou o CM-5 para
atender o usudrio e os mais altos

padroes da industria alimenticia. O
CM-5 é um instrumento completo,
altamente preciso e totalmente
independente que ndo requer um
computador. O CM-5 pode mostrar
tudo, de dados numéricos, graficos
espectrais, e graficos colorimétricos,
tornando o uso do computador para
controle basico de cor uma coisa do
passado. A versatilidade do design
top port pode monitorar a medi-
cao de frutas e legumes frescos e
também, de alimentos preparados
e congelados. Ele ainda integra um
painel pivotante para expor a sua
grande cidmara de transmitincia
capaz de medir filmes e liquidos.
“O que define o CM-5 é que ele é o
mstrumento de medicdo de cor mais
facil e, praticamente livre de erro jd
desenvolvido”, afirma

Joseph Esteves, Gerente de Ven-
das do Brasil para Konica Minolta
Sensing. A Konica Minolta ainda
apresenta outra novidade para a

industria, desenvolven-
do no CM-5 um mo-
derno assistente que
orienta o usuario pas-
S0 a passo sobre como
fazer uma medicéo,
o tornando o instru-
mento ideal até mesmo
para os nio-especia-
listas. Além do CM-5,
a Tecnologia de Indice
de Cor de Alimentos
(FCIT), da Konica Mi-
nolta Sensing também
estard em exibicdo este ano na
FiSA. O FCIT é projetado para
economizar tempo e reduzir custos,
fornecendo ao usuario informacoes
pertinentes somente a sua aplica-
¢ao. Um indice simplifica as leituras
de cor, apresentando ao usuario um
nimero para basear sua decisio
em vez de uma infinidade de dados
para a classificacdo. Atualmente,
em exposi¢ao estdo os indices de
tomate, batata frita, manteiga de
amendoim café e feijdo carioqui-
nha. No entanto, com base na sua
aplicagao, indices personalizados
podem ser feitos para o seu produto.
Especialistas em aplicacdo estario
presentes no stand niimero 84 para
responder a perguntas sobre a me-
di¢ao de cor de alimentos utilizando
0o CM-5 e também sobre a nossa
Tecnologia de Indice de Cor de
Alimentos usado em conjunto com
um Colorimetro CR-400/410.
sensing.konicaminolta.com.br
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Pela primeira vez, a Ocean
Spray Ingredient Technology
Group (ITG) leva a cranberry
para a Fi South America. Uma
das trés frutas nativas cultivadas
na América do Norte, a cranberry
(conhecida por oxicoco no Brasil)
é um grande sucesso mundial, ja
que os consumidores adoram a sua
cor vermelho vivo e o seu sabor
agridoce. A variedade de ingre-
dientes a base de cranberry exibida
pela Ocean Spray inclui cranber-
ries doces desidratadas (SDCs), a
linha de frutas BerryFusions® de
cranberries doces desidratadas
com sabores variados, puré de
cranberry e concentrado de cran-
berry. Para inspirar a inovagio de
produtos na regido, a Ocean Spray
ird destacar diversas aplicacoes
da cranberry e demonstrar como
esta fruta pode ser utilizada para
valorizar produtos de confeitaria,
produtos de panificacio, cereais
e laticinios. O México ja aderiu a
cranberry. Desde junho de 2011
foram langados 75 novos produtos
a base desta fruta, sendo um terco
snacks, como as barras de fruta e
cereais, o que reflete a popularidade
dos lanches saudéveis no México e
a influéncia do recente projeto de
lei banindo a venda de alimentos
de baixa qualidade em escolas.
Segundo Kim Ionta, gerente de

desenvolvimento de negécios da Ocean
Spray ITG, “A cranberry é wma fruta
muito conhecida por seus beneficios
a sazide e liga bem com outras frutas
e castanhas, conferindo um apelo
visual e sensorial aos produtos. Os
ingredientes a base de cranberry da
Ocean Spray lideram o mercado,
oferecem beneficios de processamento
para os fabricantes e estdo disponiveis
em vdrios contedidos de umidade e ta-
manhos apropriados a praticamente
qualquer aplicagdo”. Kim Ionta co-
menta: “com a tendéncia de os lanches
sauddveis se espalharem do México
para o resto do continente, esperamos
que a cranberry sirva de nspirac@o
aos fabricantes nos demais paises
da América Latina e aguardamos
a oportunidade de trabalhar com
a indistria no desenvolvimento de
produtos inovadores para a regido”. A
Ocean Spray apresentard uma sessio
informativa durante a exibicdo sobre
a super fruta nativa da América do
Norte, explorando o sucesso global da
cranberry e as tendéncias do mercado.
Esta apresentacio terd lugar a 19 de
setembro as 14.00 na drea de exposi-
¢oes. A empresa convida para visitar
seu estande na Fi South America
para mais informacoes e para provar

a grande variedade de produtos
Ocean Spray a base de cranberry.
Representantes da Ocean Spray
estardo presentes para informar e
aconselhar sobre a cranberry e suas
aplicacoes.

A Ocean Spray é uma coopera-
tiva agricola da qual fazem parte
mais de 700 produtores de cran-
berry em Massachusetts, Wiscon-
sin, Nova Jersey, Oregon, Washing-
ton, Columbia Britanica e outras
partes do Canad4, além de mais de
50 produtores de citricos da Fl6-
rida. A Ocean Spray foi criada ha
mais de 80 anos por trés produtores
de cranberry de Massachusetts
e Nova Jersey. Os produtores de
citricos da Flérida juntaram-se
a Cooperativa em 1976. A Ocean
Spray é a principal produtora de
sucos enlatados e engarrafados
e de bebidas & base de suco da
América do Norte, sendo também
amarca que mais vende no setor de
suco enlatado e engarrafado desde
1981. A Cooperativa registrou uma
receita total superior a 2 bilhdes de
délares no ano fiscal de 2011. O In-
gredient Technology Group (ITG)
da Ocean Spray vende concentrado
de cranberry para todo o mundo
e oferece uma vasta carteira de
outros ingredientes de frutas, tais
como cranberries doces desidrata-
das, frutas BerryFusions®, pos e
purés de cranberry - com vendas
anuais totais de aproximadamente
US$ 157,8 milhdes.

WWW. 0CEaNnSPrayity.com
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NATUREX#

Ultimate Botanical Benefits

Expositora no estande 45, a
Naturex mostrard na FiSA 2012
suas mais recentes inovacgoes, bem
como apresentara alguns dos seus
ingredientes mais vendidos para
varias aplicacoes. Uma das novida-
des é o langamento do VegeBrite”,
uma nova paleta de concentrados
puros de frutas, legumes, flores co-
mestiveis e algas que complementa
a gama de aditivos de cores natu-
rais, agora chamado de E-Color”™.
Segundo, Lionel Lesegretain, ge-
rente de negécios - NAT cor®, “E's-
ses ingredientes sdo obtidos sem
extracdo ou isolamento, e indica-
dos em uma ampla gama de apli-
cagoes, sdo livres de conservantes,
e acondictonados em embalagem
asséptica”’. O NAT F & V" inclui
uma variedade de pds de frutas e
vegetais que podem melhorar o sa-

e a imagem natural dos -
produtos alimenticios e de -

bebidas. Disponiveis em | | =%
uma grande variedade &
de formas e cores, esses

bor, o perfil nutricional -, , (

possibilidades ilimitadas

ek
para o desenvolvimento ”&Q\C“

de alimentos com apelo 4
visual e paladar tnico. Ja 9
para o mercado de bebidas
prontas, que necessita de cores
brilhantes e naturais, sabor original
e misturas exdticas, bem como de
beneficios nutricionais, a Naturex
apresenta o Instabev, um conceito
de pré-mistura para bebidas instan-
tineas que responde aos desafios
deste mercado dindmico. Instabev
apresenta solubilidade instantinea
em po e cores naturais que solubilizam
instantaneamente em agua. Outros
ingredientes naturais também estio
presentes na forma de p6 de extrato

.Mq ~

produtos também oferecem - W

de fruta e acerola, naturalmente
_ricos em vitamina C. Para
ampliar a experiéncia do
sabor das bebidas ins-
ks, tantineas,aequipede
P&D trabalhou na
associacio de sa-
ot bores refrescantes,
como laranja/ pimenta
ou morango/manjericdo. A
Naturex produz ingredientes
naturais para as industrias alimen-
ticias e de bebidas, nutrigio e satide
e cuidados pessoais. Com sede na
Franca, a Naturex emprega 1.200
pessoas e possui 15 unidades de
producéo localizadas na Europa
(Franca, Italia, Espanha, Suica,
Inglaterra e Polonia), nos Estados
Unidos (New Jersey e Califérnia),
no Brasil, na Australia, no Marro-
cos e na India. Além disso, o Grupo
possui varios escritérios de venda
em todo o mundo.
WWW.NALUTEX.COM
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A atividade da empresa Prova
baseia-se em uma equilibrada com-
binagio de anos de experiéncia no
processamento de matérias-primas
ena criacdo de composicoes aroma-
ticas, associada a um sélido conhe-
cimento das reais necessidades do
mercado. Esse savoir-faire faz da
Prova um fornecedor especializado
em aromas quentes - de sabor ado-

cicado e tonalidade marrom -
em quarto areas especificas:
baunilha, cacau, café e notas
gourmet. A empresa ocupa po-
sicao de lideranga no campo da
baunilha, sendo o maior extra-
tor de baunilha do mundo, com
mais de 60 anos de experiéncia
no seu processamento. A Prova
é uma empresa global, inter-
nacionalmente integrada com
coordenagdo multinacional;
65% do seu volume de negd-
cios séo realizados na exporta-

cao para todos os cinco continentes.
A demanda crescente por aromas
naturais, particularmente substitutos

da vanilina quimica, levou
a Prova a desenvolver uma
gama especifica de extra-
tos e aromas altamente
concentrados de baunilha
natural, extremamente
performantes e compe-
titivos. Disponiveis nas
formas liquida, em pé e
sélida, esses produtos
seguem duas grandes
' correntes comerciais: ex-
tratos puros de baunilha,
oferecendo uma compatibilida-
de perfeita e um alto rendimento
aromaético em chocolate, e aromas
naturais de baunilha, altamente
concentrados, especial-
mente desenvolvidos para
apresentar perfeito sabor
de baunilha e serem uma
alternativa qualitativa na-
tural, de baixo custo.
WWW. Prova. fr
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A Quimica Anastécio levara
para a FiSA 2012 uma linha com-
pleta de produtos que marcara a
entrada da empresa no mercado
de nutricao esportiva. Produtos
como dextrose e aminodcidos
de cadeia ramificada (BCAA)
serao os destaques no evento. A
Indistria Quimica Anastécio, é
considerada uma das trés maio-
res distribuidoras de matérias-
-primas para indistrias quimicas
do Brasil. Sua principal operagio
consiste em ser um excelente
operador logistico, transforman-
do sua expertise em localizar em
mais de 30 paises, matérias-pri-
mas de qualidade para abastecer
seus clientes na modalidade
Jjust-in-time, fornecendo produ-
tos de acordo com a capacidade
de recebimento e utilizagdo de
seus clientes na América Latina,
obviamente incluindo o Brasil.
A empresa conta atualmente
com trés divisdes de negéceios:
Cuidados Pessoais, Processos
Industriais e Alimentos.

WWW. quIMmicaanastacto.com.br
\ J

o°
Rousselot

A Rousselot destacara na FiSA
2012 os produtos Sugar-free Beau-
ty Hard Candies, ingrediente que
reduz a ingestio didria de acticar, e
requeijao. Ambos contém peptide-
os de colageno Peptan®, para bele-
za da pele. No estande da empresa
os visitantes poderao contribuir
com acdes de reflorestamento.
Peptan® é um produto bioativo
natural, de alta pureza que contém
mais de 97% de proteina (base
seca), fornecido em uma forma
que se pode utilizar e digerir facil-
mente pelo corpo humano. Devido
ao seu elevado contetdo protéico,
Peptan® contribui com o aumento
do teor de proteinas, além de atuar
como agente ligante. A Rousselot
trabalha fortemente a formulacio
de produtos alimenticios, a fim
de aumentar os beneficios para a
saude, mantendo o sabor, a tex-
tura e a vida ttil. Para isto, seus
Laboratérios de Aplicacoes tém
orientado varios de seus projetos
de desenvolvimento para produ-
tos com menor contetdo caldrico,
mantendo textura e sabor.
www.rousselot.com

SENSIENT

A Sensient Technologies Brasil
apresentara na FiSA 2012 inovacoes
em solugdes de corantes para a indus-
tria de alimentos e bebidas, desta-
cando o extenso espectro de cores na
linha de corantes naturais, Microfine
Natural Colors, Microemulsions, azul
natural, Color Crystals, Spectra-
Flex, Aseptic bags e Soluble bags. A
Sensient Technologies Brasil faz par-
te da Sensient Technologies Corpo-
ration, lider mundial na fabricagio e
comercializacio de corantes, aromas
e fragrancias. Emprega tecnologias
avancadas nas instalagoes ao redor

do mundo para desenvolver alimen-
tos especiais e sistemas de bebidas,
cosméticos e farmacéutico, tintas
para impressora, tintas especiais e
outras especialidades. Com inicio
de suas atividades no Brasil em
2003 e com nova planta na cidade
de Jundiai, SP, a partir de 2010, esta
muito mais moderna, com producio
local num ambiente com atmosfera
controlada e avancado Centro Tecno-
légico de Aplicagio de Corantes.
www. sensient.com.br

Para nés Qualidade e Seguranca de Alimentos
€ um compromisso.

A Sensient Technologies Brasil recebeu a
recomendagao da SGS ICS Certificadora para
Certificagdo das Normas: FSSC 22000:2010 e
15022000:2005.
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A Nexira mostrara na FiSA
2012 sua nova identidade, além
do conceito natural para os
mercados de nutricio e saide,
como os ingredientes Oli Ola,
Fibregum Crystal, entre ou-
tros. A Nexira é lider mundial
em goma acicia e conceituado
fornecedor de ingredientes
naturais e inovadores. A Nexi-
ra é um grupo agroindustrial
composto por trés negdcios
complementares: Food, Health
& Technology. As trés divisdes
oferecem conhecimento global
no fornecimento de matérias-
-primas e tecnologias proéprias
de processamento para o su-
porte técnico de formulacoes.
A Nexira tem operacbdes de
negdcios nos cinco continentes,
complementadas por uma forte
rede de parceiros em 80 paises.
WWW.NELIVT. COM

vara para a FiSA produtos como
caseina, caseina comestivel, ca-
seina acido lactico, coalho casei-
na, caseinato de sédio e caseina cola.

MAHARAJA DESIDRATACAO

A Maharaja Desidratacao tera
disponivel na FiSA sualinha de cebola
desidratada, alho, vegetais, especia-
rias, ervas e spray de pé seco de frutas
e vegetais.

MAIAN

A Maian, apresentard o TCE, um
triglicerideo que atua como fonte
direta de energia e é prontamente
absorvido pelo organismo, com a
vantagem de ndo acumular gordura
no corpo. Também levara a lecitina
de soja em po, que age como redutor
do tempo de cozimento, facilita dis-
persdo e fluidez e evita formacéao de
cristais de gelo.

- &), 500R0

Com fabricacio exclusiva no
Brasil, a Sooro mostrara na FiSA
o WPC 35 ou concentrado pro-
téico de soro de leite (35%), com
teor de lactose minimo de 88%. O
concentrado é indicado para itens
de padaria, chocolates e racio
animal. A Sooro tem como missio
produzir e desenvolver produtos e
servicos com alto valor agregado e
a precos competitivos, garantindo
a satisfacfo dos clientes. Com
parque industrial implantado
em um terreno de 100 mil m2, a
Sooro é uma empresa de estru-
tura moderna, eficaz e completa.
A producéo é feita em circuito
fechado, totalmente automati-
zado. O produto percorre todo o
processo em tubos de ago inox e
sem contato humano. A qualidade
é garantida por controles durante
todo o processo, feitos em dois
modernos laboratérios préprios.
Esta estrutura e uma equipe
altamente treinada e qualificada,
explicam porque a empresa é lider
de mercado de processamento de
soro de leite no Brasil.
WWW.$0070.cOM.br
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MAKENI CHEMICALS

A Makeni Chemicals levara
os lanca-mentos em ingredientes
voltados para saudabilidade e pra-
ticidade para os diversos segmentos
da industria de alimentos, além de
novidades no portfélio para nutricio
esportiva e funcional, solucoes em
reducdo de sédio para panificacio
e embutidos.

MASTERSENSE

A MasterSense mostrara as van-
tagens tecnoldgicas de produtos
de lideres globais de ingredientes,
principalmente os dirigidos a sauda-
bilidade, indulgencia, conveniéncia e
otimizacdo de custos.

MOINHO ROMARIZ

A empresamostrardsistemasde co-
bertura e empanamento,marinadores;
sistemas de condimentagio; fumacas
liquidas; molhos, amidos modificados

de batata, flocos e fécula de batata.

N&B INGREDIENTES

Uma empresa dedicada & im-
portacdo, distribuicdo de insumos
e servicos de exceléncia, a N&B
Ingredientes leva para a FiSA 2012
novidades na linha de especialidades
(cacau e gorduras fracionadas)e apre-
sentara ao mercado os diferenciais de

sua drea de aplicaco!

Ve
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SweetMix

y )/ 4

Atuante no mercado de
importagdo, exportacio e dis-
tribuicdo de commodities e
especialidades hd mais de 18
anos, a Sweetmix mais uma vez
apresentara na FiSA os seus
produtos de qualidade e alta
performance. Com forte pre-
senca no mercado brasileiro de
ingredientes alimenticios desde
1994, a Sweetmix se destaca por
sua versatilidade em fornecer so-
lucoes especificas a seus clientes.
No ano de 2007 organizou-se em
quatro divisoes: Alimenticios,
Farmacéutica, Satide Animal e
Quimica Industrial. A empresa
conta com um corpo técnico-
-comercial de alto nivel, capaz
de propor solugdes para as mais
diversas demandas do mercado.
A criteriosa selecdo dos fabri-
cantes de matérias-primas, bem
como a rastreabilidade em todo o
processo, garantem a qualidade
dos produtos comercializados
pela Sweetmix.
www. sweetmix.com.br

|

ogler

A Vogler Ingredients desta-
card na FiSA 2012 duas divisdes
de seu negdcio: Flavors e Sys-
tems (blends), apresentando-se,
assim, como uma fornecedora
completa para a industria ali-
menticia. A divisdo Vogler Fla-
vors é uma unidade de negocios
focada em aromas e emulsoes.
Contando com pessoal técnico
comercial com grande know
how em aromas, disponibiliza
ao mercado uma grande varie-
dade de aromas e emulsdes que
podem ser aplicados em toda a
industria alimenticia, bebidas,
farmacéuticos, lactea, balas e
doces, pet food, entre outras. A
divisdo Vogler Systems é com-
posta por tecnologias focadas
em aplicagbes que garantem
sinergismo, elevando a qualidade
de seus produtos. Atualmente,
conta com 7 linhas de produtos,
que sdo personalizados conforme
necessidade: Innogum, Innodol-
ce, Innostab, Innodox, Innofiber,
Innocolor, e Innovit.
www.vogler.com.br

\ J

NANTONG ACETIC
ACID CHEMICAL

A Nantong Acetic Acid Chemical
levara para a feira produtos como
acetonitrilo sorbato de potéssio,
acido sérbico, acido desidroacético,
dehydroacetate de sédio, acido nico-
tinico, entre outros.

NATUREX

A Naturex participara da FiSA
2012 com sua linha especializada em
extratos, corantes, e conservantes
naturais, frutas e vegetais em po,
adaptados para aplicacoes em alimen-
tos e bebidas.

PLURY QUIMICA

A Plury Quimica participard da
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FiSA 2012 com diversas novidades,
com destaque para o mercado consu-
midor de cacau e derivados e para os
segmentos de bebidas energéticas e
chocolates.

PROBIOTICA

A Probiética (Divisdo de Ingre-
dientes) divulgara na FiSA2012 sua
linha completa de matérias-primas,
além de diversos produtos inovado-
res.

PURAC

A Purac levari solugdes inovado-
ras e naturais para reducio de sédio,
preservacio natural, fortificacao
mineral e reducgio de after taste de
estévia em bebidas, além de ingre-
dientes naturais para que a industria
de produtos mais saudaveis.

ROQUETE

A Roquete apresentars solugdes
inovadoras desenvolvidas para redu-
¢ao de aglcar, enriquecimento com
fibras e proteinas, com destaque para
a fibra soluvel (Nutriose™) e a protei-
na de ervilha (Nutralys™).

SAMINCHEM

A Saminchem apresentari na
FiSA fosfato tricdlcico, fosfato
bicalcico,fosfato monossddico, fosfa-
to dissédico, citrato de s6dio, além de
conservantes, como goma xantana,
sorbato de potassio, acido sérbico
e eritorbato de sédio; e adocgantes,
como aspartame, acessulfame-k,
ciclamato de sddio, sacarina sodica,
entre outros.

SANLEON

A SanLeon apresentara seu por-
tfélio de produtos através de apli-
cacoes inovadoras, como os aromas
e corantes naturais. Conheg¢a mais
sobre cranberry e confira os extratos
de chas, proteina de soja e concentra-
dos de frutas.

SHANGHAI BRILLIANT GUM

A Shanghai Brilliant Gum, fa-
bricante especializado de borracha
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chinesa, levara para o evento a bor-
racha de kara, agar-agar e borracha
do riveri de amorphopallus.

SYNERGY AROMAS

A Synergy Aromas apresentars
aos visitantes da Food Ingredients o
que ha de mais novo em aromas em
geral, oOleos, extrato de levedura e
aromas naturais.

TECNESSENZE

A Tecnessenze apresentara na
FiSA 2012 uma vasta gama de sabo-
res tradicionais da cozinha italiana
e mediterranea, tendo a qualidade
como fator principal do sucesso dos
tecno aromas.

TIARAJU

A Tiaraju levard seu 6leo de
castanha-do-para soft. Sio cipsulas
com 6leo de améndoas selecionadas
da castanha-do-para, Bertholletia
Excelsa, Lecythidaceae, extraido
por prensagem mecanica, sem uso de
substéncias quimicas.

TOVANI BENZAQUEN
INGREDIENTES

A Tovani Benzaquen Ingredients
exibirad os produtos queijos em pé,
tabulose, VersaCAL Clear, cranberry,
Carnipure® (L-carnitina), Creapure®
(creatina), estévia, concentrado RC
Cola, Methocel e Clear+Stable, glu-
tamato e nucleotideos, fibra de trigo,
poliéis e iogurte em po.

TREATT

A Treatt mostrara as novas adi-
¢oes a Treattarome, gama natural
de destilados, nas versdes manga,
goiaba e café.

W.ROBLESS INTERNACIONAL /
ALLIED BIOTECH

A W.RoBless Internacional/Allied
Biotech apresentara com sua linha
de carotenodides, tais como betaca-
roteno, emulsbes e suspensoes, em
diferentes concentracgoes, além de
ingredientes como licopeno, luteina
e coenzima Q10.

(WACKER |

A Wacker demonstrard na
FiSA 2012 uma nova solucéo
para estabilizar emulsoes 6leo
em agua utilizando a fibra alfa-
ciclodextrina Cavamax® W6.
Essamolécula, na forma de anel,
¢é fabricada a partir do amido.
Cisteinas de fonte vegetal com-
pletam o portfélio. A Wacker é
uma empresa B2B que fornece
matérias-primas quimicas e pro-
dutos biotecnolégicos a outras
empresas. A Wacker também
foca suas atividades em solucoes
individualizadas para a indistria
alimenticia, com a divisido de
Ciéncias da Vida, Wacker Bioso-
lutions, dedicada & producio de
ingredientes para bebidas, goma
de mascar, laticinios, suplemen-
tos alimentares e aromas para
alimentos. O continuo crescimen-
to global da Wacker é resultado
das bem-sucedidas atividades
de pesquisa e desenvolvimento
e também da sensibilidade em-
presarial para reconhecer ten-
déncias e demandas do mercado.
www.wacker.com

AMERICA

FISA 2012

Data: 18 a 20 de
setembro de 2012
Horario: 13:00 as 19:00
Local: Expo Center Norte
Sao Paulo, SP
Organizador: UBM Brazil
www.fi-events.com.br
nutraceuticals@ubmbrazil.com. by
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TATE® LYLE

Com ampla experiéncia em
ingredientes e formulas, a Tate
& Lyle auxilia as induastrias de
alimentos e bebidas a inovar e
desenvolver novos produtos com
grande apelo de consumo. A FiSA
Brasil 2012 é a oportunidade per-
feita para se conhecer as maiores
criacoes da Tate & Lyle na area
de ingredientes, saborear novos
protoétipos, além de encontrar toda
a equipe da empresa.

No estande da empresa, os
visitantes terio a oportunidade de
descobrir:

v Refrigerantes: (Experimente
bebidas sauddveis e refrescantes)

Especializada em adogantes,
a Tate & Lyle demonstra como
produzir produtos melhores com
menos aglear, através de versoes
com teor reduzido de calorias que
utilizam o SPLENDA® (Sucralo-
se) ou nosso novo produto, o ado-
cante TASTEVATM Stevia.

v Café e Lanches: Desfrute de um
café da tarde sauddvel e inovador

O foco cada vez maior dos con-
sumidores em estilos de vida mais
saudaveis estd estimulando as
inovacoes nesta area. Através de
suas solucoes REBALANCE® e
ENRICH®, a Tate & Lyle oferece
produtos de panificacdo e lanches
enriquecidos com fibras e com teor
reduzido de agticar. Solucdes com
custo otimizado também serao ex-
postas durante o evento, incluindo
produtos de panificagio feitos com
p6 de alfarroba, o CARCAO™,
uma solucdo da Tate & Lyle que
substitui o cacau.

v Linha de Molhos: Molhos
Deliciosos

Procurando inovar constan-
temente a qualidade superior
de seus produtos, os fabricantes
desta categoria dindmica também
buseam otimizar custos e criar

ingredientes mais simples. Descubra
como as linhas de amidos e estabiliza-
dores da Tate & Lyle podem ajudar.
A nutricdo também é um ponto que
merece atencio especial, e a Tate &
Lyle apresentara novos conceitos em
molhos sem acicar.
v Delicias Lacteas: Produtos ldcte-
o0s atraentes

A Tate & Lyle continua a aumen-
tar sua expertise no vasto campo de
produtos lacteos através do desen-
volvimento de conceitos que per-
mitem atender as necessidades dos
consumidores: baixas calorias, menos
gordura, mais cremosidade e mais
fibra. Novos protétipos demonstrario
solucdes que permitem a otimizacéo
de custos e listas de ingredientes
mais simples. Serdo demonstradas
também as dltimas novidades em so-
bremesas, incluindo o CREAMIZ™,
um produto inovador que substitui a
gordura.

Com o adocante Tasteva™ Stevia,
um inovador ingrediente natural com
zero caloria, a Tate & Lyle auxilia os
fabricantes brasileiros a reduzir o
teor de acticar em pelo menos 50%,

oferecendo, a0 mesmo tempo,
um 6timo sabor e a oportuni-
dade de atingir metas ligadas
a saide e ao bem estar.

Ao expandir sua capa-
cidade para produzir uma
linha com diversas solugoes
de adocantes, a Tate & Lyle
confirma seu compromisso
com a crescente demanda
por produtos saudaveis e que
proporcionem bem-estar ao
consumidor.

A Tate & Lyle é uma em-
presa global no fornecimento
de ingredientes e solugdes
para o segmento de alimen-
tos e bebidas, além de outros
setores, com cerca de 30 uni-
dades fabris no mundo todo.
A empresa opera através de
duas unidades de negdcios
globais: a Specialty Food Ingre-
dients e a Bulk Ingredients, com
suporte das areas de Inovacio e
Desenvolvimento Comercial. A
estratégia do grupo é se tornar
o maior fornecedor mundial de
ingredientes especializados atra-
vés do foco disciplinado n o cres-
cimento, bem como possibilitar
que seu negdécio de ingredientes
a granel proporcione geragio de
caixa sustentavel que garanta esse
crescimento. A drea de Speciality
Food Ingredients inclui ingre-
dientes especiais baseados em
amido (amidos de milho especiais,
adocantes e fibras), adocantes sem
calorias (incluindo a sucralose
Splenda®) e Sistemas de Alimen-
tos que proporcionam solucdes
com ingredientes combinados. A
drea de Bulk Ingredients inclui
adocantes a granel produzidos
com milho, amidos industriais
e produtos para fermentacgio
(principalmente acidulantes). Os
produtos dessas duas divisoes
sao vendidos principalmente para
nutricdo animal.
www.tateandlyle.com.
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18 de Setembro

PROGRANA DE CONFERENCIAS

FUNCIONAL FOODS

Horarios Empresa Tema Palestrante
09:00 - 09:40 DuPont Nutrition & Health 0 consumo de fibras no Brasil A io Salles - Especialista em Aplicag@o Sénior
09:40 - 10:20 Tate & Lyle Inovagu_es em adogantes naturais para atender a demanda crescente do | Mary Quinlan, BSc, MSc - Gerente de Desenvolvimento de Tecnologia
consumidor para Adocantes
10:20 - 10:40 DSM Fruitflow, uma nova oportunidade para a sadde cardiovascular Giovani Saggioro - Gerente de Desenvolvimento de Mercado
y . Os beneficios do ﬁmega 3 DHA e suas oportunidades para a fortificagdo | Giovani Saggioro - Gerente de Desenvolvimento de Mercado
10:40 - 11:00 DSM "
alimentar Renata Razuk - Gerente de Segmento
11:00 - 11:20 Coffee Break
11:20 - 12:00 AAK Solugdes AAK em Gordura$ Especiais Saudéveis Luciano Luz Pupp - Diretor Técnico
12:00 - 12:40 Gelita Peptideos de colageno especiais a_lmhados aos conceitos de beleza de Vivian Zague- Pesquisadora
dentro para fora, redugao de calorias e controle de peso
12:40 - 14:30 Almogo

EMERGING FLAVOURS

19 de Setembro

Horarios Empresa Tema Palestrante

14:00 - 14:40 Givaudan Solugoe§ Eicahotes tlornando a rgijug'au delsalfsolcerjoulprediitos Eduard Fontcuberta - Diretor de Marketing para América Latina
funcionais em uma deliciosa experiéncia de consumo.

14:40 - 15:20 IFF Inovacao nas principais familias de sabor Marcos Baraldl_— Gerente: d_e Mar!(etmg - Brasil / Gerente Regional de

Sabores Marketing — América Latina

15:20 - 16:00 Purac Solucdes naturais para a reducao de sal Ricardo Moreira - Gerente de Desenvolvimento de Novos Negécios

16:00 - 16:20 Coffee Break

16:20 - 17:00 Doehler América Latina Tocando sabores - novas e “saborosas” solugdes em cores e sabores! ggufgoe;ﬁg:”' CerenteSeninpaaliionasiliofetianie=lsaavaizle

17:00 - 17:40 Isi Gmbh & Co. KG (Clariant) Contemplando a lacuna do sabor com inovacgao do enducolrante Robert Mdslein - Diretor de Anélise Sensorial

17:40 - 18:20 Duas Rodas Acerola e o poder da Vitamina C Karina Luize da Silva Messias - Especialista em Nutri¢ao

FOOD SAFETY

Horarios Empresa Tema Palestrante

09:00 - 09:40 Food Design s:iﬁ;‘g{i‘\;z: ginitliepuiastdajolobalizacaoalianislacanialnlianca Ellen Lopes, PhD - Diretora Executiva

09:40 - 10:20 Frost & Sullivan 0 mercado de aditivos para alimentos pereciveis no Brasil Alessandra Lacellotti - Chefe do setor de Quimicos, Materiais & Alimentos
10h20 - 10h50 Purac Preservacao Natural e Seguranca Alimentar Edwin Botenba - Diretor Executivo de Marketing

11:50 - 11:10 Coffee Break

11:10 - 11:50 Flavor Food Normas de Qualidade e Seguranca de Alimentos - uma deciséo estratégica |Juliana Dias Gongalves - Diretora Técnica

11:50 - 12:20 Isis Brasil HMF: o perigo do aquecimento de mel em processos industriais Davi Naraya Bastos de Sa - Diretor de Marketing

12:20 - 14:20 Almogo

FORUM L FOOD & MARKETING

20 de Setembro

Horarios Empresa Tema Palestrante

14:20 - 15:00 Euromonitor Vendendo Satde: desafios e oportunidades para os produtores de alimentos | Francisco Redruello - Analista de Alimentos Sénior
15:00 - 15:40 Mintel 2015: Tendéncias futuras e oportuunidades Sebastian Concha - Diretor de pesquisa América Latina
15:40 - 16:00 Coffee Break

16:00 - 16:40 Bureau de Solugoes Comunicag&o de Embalagens e Rotulagem de Alimentos Fatima D’elia - Diretora da Bureau de Solucdes

16:40 - 17:20 EAS Iggﬂz"::fustr’i‘;ﬁﬁmé”“ Latina em relagao as praticas regulatdrias em |y, pineta - Diretor Regional América Latina

17:20 - 18:00 Innova Market Insights Top 10 tendéncias que indicam o futuro do mercado de alimentos Jorge Sarasqueta - Diretor para América Latina

FOOD SUPPLEMENTS

Horarios Empresa Tema Palestrante

09:00 - 09:40 ABENUTRI Legislac@o Brasileira para Suplementos Daniela Tomei - Assessora Regulatoria

09:40 - 10:20 Gelita Do Brasil Gomas fortificadas com vitaminas e o papel diferenciado da gelatina Cathia Reis - Pesquisadora Sénior

10h20 - 11h00 Mastersense Oleos Nutricionais em po- satide e versatilidade de aplicacado Tiago Pusas - Diretor de Vendas e Inovacao

11h00 - 11:20 Coffee Break

11:20 - 12:00 Biosearch (Denver) Ingredientes naturais inovadores ad dos as suas r idad Alfc Moreda Cantero - Gerente de Negdcios
12:40 - 13:20 General Ingredients E:;zﬁ;feﬁ:ﬁzxiglde ESialeoeta Licabphtiaieaniacarete Joao Marcelo M. Teles - Engenheiro de Alimentos
13:20 - 14:20 Almogo

SPORTS NUTRITION

Horarios Empresa Tema Palestrante

14:20 - 15:00 DuPont Conceitos - chave para o consumidor de suplementos esportivos Philip Adekunle - Diretor de Servigos para Clientes e Ferr de Mercado
15:00 - 15:40 DSM Opcdes inovadoras para o mercado de nutrigéo esportiva Giovani Sagioro - Gerente de Desenvolvimento de Marketing - América Latina
15:40 - 16:00 Coffee Break

16:00 - 16:40 A confirmar A confirmar A confirmar

16:40 - 17:20 A confirmar A confirmar A confirmar

17:20 - 18:00 DuPont Porque a combinagao de proteinas € ideal para a Nutrigao Esportiva? Greg Paul - Diretor Global de Marketing
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