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0 maior evento
de Iingredientes
alimenticios da
Ameérica Latina

Ingredientes inusitados e inovadores
garantem boas oportunidades de negocios.

lancamento de ingredientes inusitados e inovadores,
muitos deles voltados aos cuidados com a satde, a
conveniéncia e ao bem-estar foram os principais
atrativos da 14° edi¢éo da Food Ingredients South America
(FiSA 2008), realizada entre os dias 3 e 5 de junho, no
Pavilhdo Amarelo do Expo Center Norte, em Sdo Paulo.
Com duas vezes mais expositores, a FiSA 2008 recebeu
8.238 visitantes, entre presidentes, diretores, profissionais
de compras, vendas, marketing, controle de qualidade e de
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pesquisa e desenvolvimento, fornecedores e distribuidores
das principais empresas de produtos alimenticios do mundo.
Segundo a CMP Information Brazil, organizadora do evento
na América Latina, a FiSA 2008 foi um sucesso e se conso-
lidou como o maior evento de ingredientes para a indistria
alimenticia da América Latina, registrando um crescimento
de 35% na visitacdo em comparacio com a edicio realizada
em 2007. “Temos orgulho do sucesso do evento, que nio seria
possivel sem o reconhecimento das empresas e entidades
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que apdiam a FiSA, além dos
nossos fiéis expositores que ao
longo desses anos, vém deposi-
tando sua confianca e colaborando
para tornar o evento ainda mais
atrativo e profissional”, destacou
Joris Van Wijk, diretor da CMP
Information Brazil.

Um dos maiores atrativos des-
ta 14% edico do evento foi a apro-
ximacéo com novos fornecedores
e o conhecimento das inovagoes
da inddstria de alimentos. Para
muitos dos visitantes que per-
correram os corredores da FiSA,
este é um evento fundamental
para os profissionais que querem
se atualizar no mercado alimenti-
cio. Esse pensamento também é
compartilhado por Carmen Ligia Baron, gerente de pesquisa
e desenvolvimento da Josapar, fabricante dos conceituados
produtos damarea Tio Jodo: “Parawm profissional do setor de
alimentos é vmprescindivel acompanhar o que acontece de novo
neste mercado e a FiSA nos dd essa oportunidade. Jd obtive
muitos resultados positivos com inovacoes, como a adigdo
de novas vitaminas e minerais, fibvas soliiveis e insoliveis e
amidos modificados aos meus produtos”.

Os resultados positivos também se refletiram nos
expositores da FiSA 2008, que neste ano chegaram a
aproximadamente 150, entre empresas nacionais e in-
ternacionais. A receptividade do ptiblico e o volume de
negdcios proporcionado pelo evento, foi um dos pontos
destacados por grande parte dos expositores.

i
Joris Van Wijk, diretor da
CMP Information Brazil

Ingredientes inovadores

O grande ntimero de expositores que apresentaram
ingredientes voltados para a saide e o bem-estar dos con-
sumidores chamou a atencéo dos visitantes. “Visito a FiSA
todos 0s anos e, neste ano, acho que a feira foi ainda mais
forte e trouxe produtos ainda mais inovadores. A FiSA éum
encontro das induistrias alimenticias que estdo procurando
melhores solucoes e beneficios para a savide que tragam
tecnologia em favor das pessoas. Sem divida estarei na
préxima, pois me surpreendi com o nimero expressivo de
empresas que me interessaram”, destacou Moses Benza-
quem, diretor presidente da Tovani Benzaquem.

Asnovidade incluiram desde ingredientes inusitados até
funcionais que oferecem grande atrativo para o setor.

A Alibra e a Genkor, que participaram da FiSA 2008 em
parceria, apresentaram produtos que aliam novos conceitos de
beneficios nutricionais direcionados as criancas, jovens, atletas
e ao bem-estar de adultos. Sorvete de noz moscada com carne
de cordeiro e chutney de manga, bebida lictea achocolatada
com cafeina encapsulada para a manutencéo de vigilia dos es-
tudantes, além de sobremesa lictea cremosa de chocolate, rica
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em célcio, vitaminas A, B e D, e ferro encapsulado
para o crescimento saudavel das criancas, foram
alguns dos produtos apresentados pelas duas
empresas. A Alibra e a Genkor também apresen-
taram em conjunto com a Glanbia Nutritionals,
alguns ingredientes voltados & satide e bem-estar,
como o Prolibra, gerenciador de emagrecimento,
o Trucal, calcio de leite, o Olivactic, extrato de
oliva com 36% de antioxidantes, a linhaca moida,
com dois anos de shelf life, a Bargain, proteina
para barras protéicas, e a Meadow Pure, fonte
completa de 6mega 3.

A Tate & Liyle, empresa que atua na produ-
cao deingredientes de fontes renovaveis, apre-
sentou prototipos com aplicagoes de suas linhas
de fibras Promitor e Splenda sucralose, como
chocolate cookie, salgadinhos inteligentes, be-
bidas com otimizagao do dulgor, entre outros.
A empresa também participou do programa de
conferéncias da FiSA 2008, na sessio Ingredientes Inovado-
res, com duas palestras: “Mais fibras para os consumidores:
uma visdo de marketing e P&D” e “Otimizacio do dulgor com
blends de Splenda sucralose”.

A Domondo levou para o evento os tltimos desenvolvi-
mentos de suas representadas. Pelo lado da Beneo-Palatinit,
empresa alema fabricante do edulcorante Isomalt, produto
substituto do acticar, mostrou novas aplicacoes na area de
confeitos sem acticar, particularmente em chicletes drage-
ados coloridos e produtos panificados. Pelo lado da Centro-
flora, apresentou novos extratos de frutas e vegetais ricos
em vitaminas e polifendis, produzidos dentro do conceito de
total rastreabilidade das matérias-primas.

Preocupadas com cor, sabor e aroma do produto, as
empresas Hoganis e Epa Quimica levaram novidades que
prometem néo alterar as caracteristicas dos alimentos,
como o corante de caramelo Corpal, apresentado pela
Epa Quimica, que proporciona cor sem alterar o aroma
e o sabor do produto. Da mesma forma, o p6 de ferro
Nutrafine RS, da Hoganés, ndo altera cor ou sabor da
farinha e cereais ap6s a fortificaco.

A multinacional Kemin apresentou cinco langamentos:
o FloraGLO Luteina, que beneficia pele e olhos, o Slendes-
ta, um inibidor natural de apetite, além dos antioxidantes
naturais e sintéticos Shield, Enhance e Fortium.

Outra empresa que exp6s suas solugdes saudéveis,
seguras e fortificadas foi a Purac, com o Purac Fit, acidi-
ficacdo com maximo sabor para bebidas “zero agticar”, e
com o Puracal, que deixa as frituras mais saudaveis.

“A nossa participacao na FiSA foi muito
importante para apresentarmos a nova
identidade visual que agrega modernidade e
conexao com a natureza. Para o proxima edicao
da FiSA, esperamos divulgar os novos estudos

clinicos da empresa”.
Tereza Yazbek, gerente comercial da CNI.
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“A FiSA é muito importante por ser uma feira
global e a Gelita, como multinacional alema,
acredita ser importante mostrar sua marca na
América do Sul. 0 mercado recebeu a Gelita

muito bem e o evento superou as expectativas”.
Claudia Yamana, vice-presidente de marketing e vendas da Gelita.

A Angel Yeast, conhecida pelo lema “Natural, Nutri-
tivo e Saudavel”, apresentou produtos para panificacio,
fermento para a producio de cerveja, aditivos biolégicos
e matérias farmacéuticas.

A Fiberstar levou um ingrediente alimenticio funcional
natural para umedecer e controlar a migracio de umidade dos
alimentos, melhorando o rendimento, reposicio de gordura e
reducéo de custo de uma ampla variedade de produtos.

A Plantextrakt, que participou pela primeira vez da
FiSA, apresentou seu portfélio de producio de chis,
extratos de ervas e chis descafeinados.

Outras novidades foram mostradas pela Usina Sao
Joao, que levou aos visitantes sua linha de “ac¢ticar moido”,
os chamados powdered, uma opcio para confeitos em
geral, com destaque para misturas com baixo teor de
agua. Também foram apresentados os “icing sugar”, que
promovem efeitos de refrescincia.

Além de expor seus principais aditivos para a industria
de alimentos, a Comarplast apresentou produtos de alta qua-
lidade e bases vegetais, tais como monoestearatos, ésteres,
PGPR 90, monooleatos, gorduras vegetais hidrogenadas de
palma e soja, ceras de abelha e carnaiiba e estearatos.

Solugdes em aditivos, ingredientes e tripas artificiais, in-
vestindo na linha de alimentos com propriedades funcionais e
nutricionais foi o que a Clariant levou para a FiSA 2008. Entre
os produtos apresentados, destacaram-se os acidulantes,
antioxidantes, conservantes, polifostatos, derivados de arroz
(proteina, amido e farinha de arroz), edulcorantes de alta
intensidade, estabilizantes, emulsificantes, revestimento co-
polimero, tripas artificiais, fibras alimentares soliveis (inulina
e oligofrutose), fibras alimentares insoltiveis (fibra de maga,
aveia, trigo, laranja, batata e bambu) e as novidades edulco-
rante natural de stevia e substituto de gordura Olestra.

Outras empresas também marcaram presenca na FiSA
2008, como a Arcotrade, empresa egipcia fundada em 1966,
que apresentou sua ampla linha de ervas secas, pimentas e
sementes; a Crystalsev, que levou aos visitantes sua completa
linha de produtos; a Deerland Enzymes, empresa internacio-

RAMO DE ATUAGAO DOS VISITANTES

Marketing / vendas - 22%
P&D - 20%
156

12%

Compras -

Gerente geral
Produgao - 11%
Consultoria - B%
Controle de qualidade - T%

Qutros - 5%
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SEGMENTO DA EMPRESA

Produlos lacless - 19%
Panificagao - 18%
Bebidas - 17T%

Confeilos / Snachks - 16%
Carngs / Pelxes - 15%
14%
11%

Ingredientes - 9%

Alimentos prontos -

Alimentos funcionais -

QOleos & gorduras - 9%
Cereals - B%
Ragao animal - B

“A FiSA é a feira mais importante da Ameérica
do Sul para o segmento de ingredientes
alimenticios. Estamos muito satisfeitos, pois
recebemos clientes-chaves de todas as partes

da Ameérica do Sul”.
Martin Tolksdoerf, diretor da Dohler na América Latina.

nal produtora de enzimas nutricionais; a Dohler, que levou para
afeira o tema “Enjoy Natural and Healthy Nutrition”, apre-
sentando solugdes inteligentes através de um amplo portfélio
de conceitos regionais e inovadores, com destaque para o este-
rilizante Velcorin, que permite o envase a frio de bebidas com
alto teor de suco em PETs e enlatados; a Dulcini com os seus
acuicares liquidos; a Farm Direct Food, que atua na producéo
e comercializacio de vegetais, especiarias e frutas liofilizadas e
desidratadas; a Fortitech, que mostrou as Gltimas tendéncias e
iniciativas em fortificacio de alimentos; a Gat Food Essentials,
especialista em microencapsulacio, focando a estabilizacao de
ingredientes sensiveis, como PUFAs, antioxidantes e minerais
para a industria de alimentos funcionais e bebidas; a Gelita,
especialista mundial em gelatina e coldgeno hidrolisado; a
Kalsec, que apresentou uma completa linha de pimentas e
extratos vegetais, blends, corantes naturais e antioxidantes
naturais; a Martek, que atua em pesquisa e desenvolvimento
de DHA, um &cido derivado do 6mega 3; a Penina Alimentos,
que apresentou sua parceria com a empresa indiana Kancor
Ingredients, levando especiarias, 6leos essenciais e 6leo re-
sinas; a Rubinking, empresa romena focada na producéo de
biscoitos, cones para indistria de sorvetes e produtos em po;
a Camlin Fine Chemicals, que lancou com exclusividade na
FiSA 2008 sua linha de produtos naturais para aprimorar o
shelf life de frutas, vegetais e carnes; a Vogler, que apresentou
ingredientes inovadores que promovem prazer, nutricao, prati-
cidade, seguranca, cor e sabor aos produtos finais; e a Worleé,
que apresentou sua linha de produtos naturais.

“Acreditamos na importancia da FiSA para o
mercado de ingredientes alimenticios. Tanto,
que este ano somos patrocinadores do evento. O
conteido dos congressos enriquece o evento e &
uma excelente oportunidade para relacionamento

com clientes e reforco da marca”.
Marco Bootz, diretor comercial da Purac na América Latina.



“Essa € a nossa segunda participacao na FiSA. O
evento superou as nossas expectativas e o nivel de

reunioes de negocios foi bem acima do esperado”.
Gustavo Assis Rodrigues,
gerente comercial da MasterSense

A Fobras, a MasterSense, a Sweetmix e a Taiyo Inter-
national também estiveram presentes na FiSA 2008. A
Fobras mostrou seu servico de suporte técnico para o desen-
volvimento dos produtos na linha de producéo, oferecendo
consultoria de vendas personalizada. J4 a MasterSense
realizou um workshop abordando os conceitos, beneficios
e aplicacoes de ingredientes na elaborago de alimentos que
proporcionam conveniéncia, satide e bem-estar.

A Sweetmix e a Taiyo International fizeram apresenta-
¢des e esclareceram duvidas sobre o neotame, edulcorante
de alta intensidade, e sobre o extrato de alcaguz, que re-
alca o sabor mascarante amargo de adocantes e sabores
residuais, principalmente o da soja.

A FiSA 2008 reuniu aproximadamente 10 mil profis-
sionais do setor, entre fornecedores e usudrios de ingre-
dientes, aditivos e solucoes para a inddstria alimenticia
em toda a América do Sul.

Workshops e conferéncias

Paralelamente a feira, a FiSA 2008 proporcionou um
amplo programa de palestras, conferéncias e apresenta-
¢oes proferidas pelos mais renomados especialistas do
setor alimenticio. Um exemplo foi o “I Simpésio Interna-
cional de Alimentos Funcionais”, promovido pela SBAF
— Sociedade Brasileira de Alimentos Funcionais — que
contou com a presenca de varios especialistas conceituados
no Brasil e no exterior, reconhecidos por desenvolverem
atualmente estudos e pesquisas nessa area. Os temas
discutidos foram diversificados, abordando desde uma
avaliacio critica dos componentes bioativos e alimentos
funcionais; o estado da arte do 6mega 3; o potencial fun-
cional do cha preto, verde, branco e erva-mate; até os
efeitos de compostos bioativos de alimentos de origem
vegetal na satde.

O ITAL - Instituto de Tecnologia de Alimentos — tam-
bém levou seu conhecimento e experiéncia para a FiSA 2008
através da conferéncia “Tendéncias em Ingredientes Fun-
cionais para o Mercado de Bebidas”, que abordou entre os
varios temas, os ingredientes funcionais para acompanhar
tendéncias do mercado de bebidas; como obter bebidas zero
actcar com o mesmo sabor, mesmo prazer em beber, mas
com zero calorias; e sistemas aromatizantes: a contribuicio
dos aromas para a palatabilidade das bebidas.

“A Brazmo & uma participante tradicional da feira.
A visitacao da FiSA foi além da expectativa e o
retorno foi muito bom. Com certeza estaremos

presentes na proxima edicao da FiSA”.
Willian Tadeu Hitomi, gerente de mercado da Bandeirante Brazmo.

A SBCTA - Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos — participou da programacao de conferéncias
com o simpésio “Salt & Sugar Reduction”, com palestras
que abordaram o conceito para o controle do consumo de
acticares; alimento processado saudavel; reducéo do agticar
através das enzimas; e os dltimos desenvolvimentos em
reducéo de sal e 0 adocante em alimentos e bebidas.

A ABEA - Associacgio Brasileira dos Engenheiros de
Alimentos — participou com a conferéncia “Anélise Senso-
rial - Ferramenta Essencial para Desenvolver Produtos
Direcionados a Preferéncia dos Consumidores”. Os temas
discutidos incluiram a aceitabilidade de cafés de diferentes
qualidades; o uso de metodologias de analise sensorial para
desenvolvimento e otimizacdo de produtos na indudstria de
aromas: como traduzir as percepcoes de consumidores em
informacoes técnicas; e a avaliacio sensorial como uma
area estratégica dentro da empresa.

O IBD - Instituto Biodindmico — apresentou um workshop
sobre ‘“Alimentos Orgénicos”, onde foram discutidos temas
como a certificacdo de alimentos orgéinicos: nos diferentes
mercados e a posicio do Brasil com a nova Lei; os procedi-
mentos e tendéncias para certificacio de ndo-trangénicos; e
as tendéncias e demandas do mercado orgéanico.

A Euromonitor teve uma participagio exclusiva na FiSA
2008 com uma palestra especial sobre o crescente mercado latino
de bebidas, mostrando as tendéncias mundiais, cases de sucesso
e o futuro promissor desse setor; especialmente no Brasil. A pa-
lestra foi proferida por Marcelo Motta, sénior research analist da
Euromonitor Internacional, e todos os participantes receberam
um relatério completo sobre os estudos realizados nho mercado
da América Latina sobre o segmento de bebidas.

F "
k.
o r 1/ No dia de inauguracio do evento,

\.,__,/ cerca de 300 visitantes, expositores
" e participantes da Fi South America

prestigiaram a festa de premiacio do Fi
South America Awards, considerado o “Oscar” da industria
alimenticia. Realizado no North Beer Place, em Sao Paulo,
o FiSA Awards 2008 consagrou a Sadia e a Gelita como as
empresas que apresentaram, respectivamente, o produto
e o ingrediente alimenticio mais inovadores.

FiSA Awards - 0 “Oscar” da
indastria alimenticia
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“Temos orgulho de ter participado da FiSA
desde a sua primeira edicao. Estou bastante
satisfeito pelo sucesso do evento e niimero

surpreendente de visitantes”.

ljones A. Constantino, gerente de marketing
da Tate & Lyle para América Latina.

A Sadia, vencedora na categoria “O Produto Alimenticio
Mais Inovador”, apresentou a sua pizza para microondas,
disponivel nos sabores calabresa e frango com requeijio.
O produto chamou a atencdo por tratar-se de um congela-
do que mantém as caracteristicas de massa e recheio da
pizza tradicionalmente preparada em forno a lenha apés o
aquecimento em forno microondas. “Vencer o FiSA Awards
mostra que estamos no caminho certo e somos reconheci-
dos, ndo apenas pelos consumidores, mas também pelos
profissionais do mercado”, destacou Gustavo Franco, espe-
cialista de marketing e gerente de produto da Sadia.

Na categoria “O Ingrediente Alimenticio Mais Inovador”,
a vencedora foi a Gelita do Brasil com o RTE-ICE, uma gela-
tina que tem a fungio de promover cobertura para picolés e
que gelifica em menos de um minuto & temperatura ambiente,
agregando beneficios como baixa caloria, auséncia de gordura e
menos aglicar, além do apelo estético trazido pelo produto. “E'ste
€ oterceiro ano consecutivo que a Gelita,fica entre os finalistas,
comprovando o reconhecimento domercado e a.consisténcia.da
marea em promoverinovacdo”, ressaltou a vice-presidente de
marketing e vendas da Gelita do Brasil, Claudia Yamana.

A Dori Alimentos e o grupo Pido de Acticar foram os
outros concorrentes finalistas na categoria “O Produto Ali-
menticio Mais Inovador”. Kemin South America e NutraMax
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“A FiSA é importante por se tratar de um evento
internacional, pela visitacao de clientes do Brasil
e de outros paises, e pelo grande niimero de

interessados nos nossos produtos”.
Régis P. Inacio, coordenador e administrador de vendas da Vogler.

foram as duas empresas que também disputaram a final na
categoria “O Ingrediente Alimenticio Mais Inovador”.

Em marco deste ano, o comité julgador composto por
representantes de associagoes, institutos e profissionais de
grandes inddstrias nacionais e internacionais, avaliou os 25
produtos que concorreram ao prémio com a dificil missio
de indicar os trés finalistas em cada categoria. Os critérios
avaliados foram inovacio e originalidade técnica, beneficios
para o consumidor final, grau de complexidade da tecnologia
e fabricacio e impacto econémico. O diretor da Revista Food
Ingredients Brasil, C. Nogueira, foi um dos membros do co-
mité julgador do FiSA Awards 2008. Segundo ele, a premiacio
é um reconhecimento e incentivo para que os profissionais
desenvolvam solucées benéficas para a satde e bem-estar,
bem como apresentem inovagdo no mercado de alimentos.
“As empresas indicadas foram merecedoras por colocarem em
pratica suas experiéncias inovadoras”, acrescentou.

O antncio dos vencedores aconteceu em meio a animacgio
de uma festa que celebrou a inovagio e a originalidade de todos
os concorrentes. Os prémios foram entregues pelo diretor da
CMP Information e responsével pela FiSA, Joris Van Wijk,
pela engenheira de alimentos da CNI , Suzan Nessaif, pelo
diretor da CMP Information, responsavel pela Fi Worldwide,
Nick Rudge, e pelo diretor da revista Food Ingredients Brasil,
C. Nogueira.

Hi South America Summit

A novidade para os préximos anos € que, a partir de uma
tendéncia internacional e da solicitacio do mercado, a FiSA
passe a ser um evento bienal. Buscando trazer inovacéo e
apresentando novas tendéncias, nos anos que nao houver
a realizacdo da FiSA, a CMP trard para o Brasil um novo
conceito em evento, a Hi Health Ingredients South America
Summit. Trata-se de um evento composto por conferéncias,
workshops e exposi¢io, voltado ao mercado de ingredientes
naturais, organicos e funcionais, sempre seguindo uma ten-
déncia de alimentacédo saudavel, programado para ocorrer
entre os dias 2 e 4 de junho de 2009.

Mesmo com esta novidade ja anunciada, um nimero
consideravel de visitantes e expositores solicitaram aos
organizadores que a FiSA aconteca em 2009, em Sao
Paulo, e que inicie sua trajetoria bienal apenas em 2010.
A organizadora se comprometeu a fazer uma pesquisa de
mercado antes de tomar uma decisio.
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