Symrise inaugura centro

global de citricos

O novo Centro Global de Citricos marca

Symrise continua a expandir
Asua expertise no campo de
aromas citricos naturais. Em
novembro, a fabricante de aromas e

fragrancias inaugurou o seu Centro
Global de Citricos, na cidade de

Sorocaba, SP.

O novo Centro de
Global esta localizado
no “cinturao citrico”
brasileiro, estrategica-
mente préximo da prin-
cipal regido produtora
de frutos citricos, onde
frutas da mais alta qua-
lidade sao cultivadas.
Por ter acesso direto
a excelentes matérias-
primas e por investir
no desenvolvimento

www.revista-fi.com

wma nova e decisiva fase na campanha
Internacional de Citricos tniciada em
marco de 2007 pela Symrise.

constante de tecnologias inovadoras,
a Symrise continuara a solidificar
sua posi¢do no mercado mundial de
aromas citricos.

Como parte dessa iniciativa, a ca-
pacidade de producio de aromas en-
capsulados por spray-
bed-drying (SBD) foi
triplicada e um mo-
derno equipamento
de oxidacdo térmica
(RTO) foi construido,
garantindo uma produ-
¢do sem impactos para
0 meio ambiente.

Utilizando tecno-
logias otimizadas de
destilacdo, extracio e
isolamento, as especia-
lidades citricas podem

ser produzidas em grande escala e
localmente. O Centro Global de Com-
peténcia em Citricos desenvolvera e
produzira aromas e outros produtos,
como terpenos e extratos de 6leos
citricos, 6leos citricos concentrados,
especialidades e fragoes, bem como
emulsoes, sucos de frutas e extratos
naturais encapsuladas por SBD.
Adicionalmente, foram construi-
das uma planta-piloto e uma linha
de producao utilizando a tecnologia
SymTrap®, de propriedade da em-
presa; trata-se de uma tecnologia
com baixa utilizacdo de energia e
que recupera componentes naturais
aromaticos de alto valor geralmente
perdidos durante o processamento
industrial dos frutos. Além disso,
um espaco chamado “Citrus Room”
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foi especialmente desenhado para
inspirar clientes e funciondrios da
Symrise na geracio de novos con-
ceitos e produtos.

O presidente global da divisdo
Flavor & Nutrition, Dr. Heinz-Jiirgen
Bertram, explica a importancia do
Centro Global de Citrus para a es-
tratégia de negdcios da Symrise: “Hd
algum tempo vinhamos buscando
wuma estratégia para garantir o aces-
so direto e seguro a matérias-primas
de alta qualidade nas categorias
mais 1mportantes de n0sso negocio.
Esse investimento nos permite as-
segqurar wma cadeia de suprimentos
otimizada. Nossos clientes podem
contar com absoluta confiabilidade
e transparéncia no rastreamento da
origem de nossas matérias-primas.
As parcerias de longo prazo que
buscamos com os mais importantes

processadores de frutos citricos na
América Latina nos garante con-
trole sobre cada aspecto da cadeia
de suprimentos, o que também estd
mtimamente ligado a sustentabili-
dade de nossos negocios. No Brasil,
estamos ativamente trabalhando e
buscando novas parcerias com pro-
cessadores, produtores, institutos de
pesquisa e ONGs. E'sses projetos s@o
planejados visando a utilizacdo de
nossas tecnologias “verdes” no de-
senvolvimento estratégico do negdcio
de Citricos. A unidio entre décadas
de experiéncia, nossa competéncia
criativa e conhecimento do mercado,
tem feito da Symrise wm parceiro
ndispensdvel no campo de aromas
citricos”.

O presidente da divisdo de Flavor
& Nutrition América Latina, Hans
Holger Gliewe, acrescentou: “O
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Brasil e a Argentina se tornaram a
mais 1mportante regido produtora
mundial de citricos. Atualmente, o
Brasil produz mais do que o dobro
de laranjas que a Florida, nos Esta-
dos Unidos, sendo que mais de 50%
de todas as laranjas do mundo sd@o
produzidas aqui. Em Sorocaba, nos
beneficiaremos ndo somente do bom
clima durante todo o ano e a nossa
confidvel rede de parceiros de nego-
cios, mas também do nosso forneci-
mento de energia, que continuard
COM 08 seus precos estdvets em longo
prazo. Estar bastante préximo da
Argentina, o mais importante pro-
cessador de limoes, é também uma
grande vantagem para nos”.

Para o diretor global de desenvol-
vimento de negécios citricos, Erlon
Pereira “Os objetivos de expansdo
s@o continuar buscando cada vez
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mais autenticidade, propriedades
sensoriais e niveis de qualidade
mais elevados nos aromas natu-
rais citricos dentro do portifélio da
Symrise, para garantir aos nossos
clientes wma cadeia de suprimento
confidvel em longo prazo, intensi-
ficar o suporte aos nossos clientes
e otimizar a cadeia de valor para
citricos, com especial énfase em
uma relacdo sustentdvel com o meio
ambiente. Nossa marca Naturally
Citrus reflete a perfeita fusdo entre
natureza e tecnologia, somada
nossa busca constante na criacdo
de produtos que sdo inspirados em
pesquisas sobre prospeccdo de mega
tendéncias de consumo. Nosso exten-
so e moderno portfélio de sabores e
mgredientes citricos permite aos
n08sos clientes reinventar suas mar-
cas, adictonando valores emocionais

e sensoriais que nascem do estudo e
mterpretacdo dessas tendéncias de
consumo”.

No ano de 2012, duas fases adicio-
nais de expansio estario finalizadas
e a area do Centro Global de Citricos
de Sorocaba tera sido expandida
para um total de 30.000 m2

A EMPRESA

A Symrise é fabricante global
de fragrancias, aromas, matérias-
primas e ingredientes ativos para
a industria de alimentos e bebidas,
perfumaria e cosmética.

Com vendas de € 1,27 bilhoes
em 2007, a empresa estd posicio-
nada entre as quatro maiores no
mercado internacional de aromas e
fragrancias.

Com sede em Holzminden, na
Alemanha, a Symrise estd presente

em mais de 30 paises na Europa,
Asia, Estados Unidos e América
Latina.

Utilizado por produtores de ali-
mentos, perfumes e cosméticos, os
produtos da Symrise sdo parte in-
dispensavel do cotidiano. A Symrise
combina consciéncia das tendéncias
de consumo com tecnologias de
ponta, fato esse que lhes habilita
desenvolver produtos de acordo
com as necessidades praticas dos
consumidores, bem como produtos
que estao de acordo com as ultimas
inovacdes e tendéncias.
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Symrise Aromas e
Fragrancias Ltda.
WWW. SYMILSe.com
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taste for life®

YOU CAN’T FOOL A TONGUE, CAN YOU?

Introducing taste for life® — Making the tastes people love, healthier.

Life is getting faster. The less time we have, the sweeter, fatter and saltier our
food gets. A more conscious attitude towards health is reflected in three main
consumer habits: a light, natural and active way of nourishment. taste for life®
uses this trend in developing new products enhanced with substances that
provide healthier options without any compromises on taste.

Just ask your tongue.

LIGHTEN UP

Creating full-flavored,
irresistible foods that

are lower in sugar,
salt and fat.
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GET ACTIVE
For functional foods,
masking is not just

hiding off-tastes. It
also means standing
out with new flavor
profiles.

WWW.symrise.com



