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PLATAFORMA DE CONTEUDO E
NEGOCIOS DA INDUSTRIA ALIMENTICIA

Em linha com as principais tendéncias da
alimentacao, ingredientes naturais,
funcionais e organicos foram destaque na

Fi South America 2017.



Food ingredients South America

(FiSA), principal plataforma de
contetdo e negocios da industria
alimenticia de toda a América Lati-
na, completou sua 21? edicido com os
corredores tomados pela presenca
de nove mil profissionais que foram
ao pavilhao do Transamérica Expo
Center entre os dias 22 e 24 de agosto.
Mais de 700 marcas apresentaram os
recentes lancamentos em alimentos,
ingredientes, bebidas, suplementos
e aditivos alimentares. As macro
tendéncias de consumo, voltadas a
alimentos e bebidas com ingredientes
naturais e organicos, foram evidencia-
das pelo sucesso dos 59 expositores
com solucgbes para ingredientes natu-
rais, 35 com ingredientes orgénicos e
56 com alimentos funcionais.

Pela primeira vez, o evento foi
palco de um pavilhio de ingredientes
naturais e organicos, o Natural ingre-
dients (Ni), que mostrou os compo-
nentes essenciais para suplementos,
nutracéuticos, além de alimentos e
bebidas funcionais. De acordo com
uma pesquisa feita pela organiza-
dora do evento, a UBM Brazil, ha
um aumento de 10% no interesse do
publico pelos ingredientes funcionais
e 8% nos naturais, em relacdo a 2016.

Nesse contexto, a FiSA contribuiu
para o principal desafio da industria
hoje, que é colocar a disposicdo do
consumidor um nimero crescente
de produtos naturais e funcionais.
Ja o New Product Zone apresentou
produtos das grandes marcas com-
prometidas com o desenvolvimento
de ingredientes de qualidade.

As atracdes da 21? edicdo in-
cluiram a Health & Natural Week,
contetdos itinerantes sobre naturais
e organicos que, a cada dia de evento,
foram debatidos em uma grade de
apresentacoes. Entre elas, o Seminar
Sessions, sessoes de 30 minutos que
apresentaram os lancamentos e novas
tecnologias do setor; o Innovation
Tour, cujo tema principal foi a nova
cultura alimentar em um mundo
digital, composto por visitas guiadas
com passagem pelos estandes dos
expositores, que mostraram solu-
coes como extratos naturais, bebidas
proteicas, peptideos de colagenos,
entre outras; e as Conferéncias, que
trouxeram temas como seguranca de
alimentos, diretrizes de regulamenta-
¢ao e inovacao.

“Pela qualidade dos produtos,
movagoes apresentadas, conteido
disponivel e pelo perfil bastante
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qualificado do piiblico, além do re-
torno que tivemos dos expositores,
podemos dizer que esta edi¢do foi
muito bem-sucedida em todos os seus
aspectos”, avalia o gerente do evento,
Fernando Alonso, da UBM Brazil.

A FiSA 2017 antecipou ao ptblico
0 que estara no mercado nos proximos
meses, abrindo espago para as marcas
ampliarem suas oportunidades de
negacios.

CONFERENCIAS

A programacio da Conferéncia
Food ingredients South America,
garantiu os melhores contetdos de
atualizaclo profissional, apresenta-
dos pelas mais importantes entidades
de classe do setor em conjunto com
renomadas universidades brasilei-
ras e companhias de inteligéncia de
mercado. Atenta ao cendrio de trans-
formacoes e aos possiveis impactos
no mercado de ingredientes alimen-
ticios, a 21? edi¢do da FiSA ofereceu
ao publico conferéncias pautadas em
extensas pesquisas de mercado, que
abordaram os assuntos mais solicita-
dos pelo setor.

Os destaques este ano ficaram por
conta das novidades que abrangem as
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solugdes em ingredientes alimenticios
naturais e saudaveis. Nessa linha, as
grandes oportunidades de negécios
no evento estavam na Health ingre-
dients South America (Hi) e na Natu-
ral ingredientes (Ni), segmentos que
representam uma grande tendéncia
de consumo.

Um dos destaques da conferéncia
foi a apresentacdo do médulo Top
Trends em Mercado e Consumer
Insights, abordando entre os temas,
o0 consumo no Brasil, um panorama
de produtos lancados e as categorias
em destaque. Houve também uma
conversa sobre segmentacao de mer-
cado e o impacto no desenvolvimento
de novos produtos, na qual foram
mostradas as tendéncias de perfis
dos atuais consumidores, como os
veganos, vegetarianos e flexitarianos.

Outro médulo de destaque foi No-
vas Diretrizes de Regulamentacio,
cujos principais temas foram os orga-
nismos geneticamente modificados e
as polémicas em torno dos alimentos
e ingredientes que contém transgé-
nicos, além de um debate sobre o
panorama das tendéncias regulaté-
rias em alimentos e ingredientes na
América Latina.

Ja a pauta do médulo Health
Trends: Inovacdo em Naturalidade
e Saudabilidade, focou nos processos
biotecnolégicos no desenvolvimento
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de novos ingredientes, na fortifica-
cao dos alimentos e principais fontes
alternativas para aumentar a sau-
dabilidade, além dos novos desafios
das industrias de alimentos para a
redugio de acucar, sédios e gordura
diante das restricoes ao uso desses
ingredientes.

A grade de conferéncias também
abordou o tema Estratégias de Quali-
dade e Seguranca de Alimentos, que
tratou de questdes como fraudes,
adulteracdo, contaminantes quimicos
em alimentos e os impactos para a
indudstria e, por fim, a importancia
de assegurar o controle da qualidade
e seguir o Padrao Internacional de
Seguranca de Alimentos. Também
foram debatidas as normas de cer-
tificacdo na indastria alimenticia e
os mitos e verdades dos produtos
processados, o julgamento dos con-
sumidores e a 6tica da qualidade e
seguranca dos alimentos.

A FiSA 2017 também contou com
um workshop organizado pela Asso-
ciacdo Brasileira de Ingredientes e
Aditivos para Alimentos (ABIAM).
Os temas apresentaram foram foca-
dos na regulamentacio de produtos
alimenticios, sendo abordados por
palestrantes de érgaos como Agén-
cia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA), Ministério da Agricultu-
ra, Pecuaria e Abastecimento (MAPA)

e Federagao das Industrias do Estado
de Sao Paulo (FIESP).

INNOVAPACK

Em sua segunda edi¢io e realiza-
da paralelamente a Food ingredients
South America (FiSA), a Innovapack
é 0 ponto de encontro entre profissio-
nais da industria de ingredientes e
embalagens para alimentos e bebidas,
oferecendo o que ha de mais moderno
e inovador nesse setor.

Uma das atividades da innovapack
foi a Packaging Innovations Gallery,
area que destacou as principais ino-
vacoes em embalagens da induastria
alimenticia no Brasil e no mundo.
No pavilhdo do evento aconteceu
também o Seminar Sessions, sessoes
de 30 minutos sobre os lancamentos
e novas tecnologias das empresas,
ministradas por lideres de mercado.

Atenta ao cenario de transforma-
¢oes e os possiveis impactos no mer-
cado de embalagens para alimentos
e bebidas, a 22 edi¢do da innovapack
South America promoveu trés dias de
conferéncias pautadas em uma exten-
sapesquisa de mercado. Os destaques
foram os desafios da reciclabilidade
e da logistica reversa, embalagem
como driver de consumo, avancos em
embalagens ativas, evolucdo em em-
balagens de transporte e muito mais.

O primeiro médulo, Sustentabi-
lidade: Novas Oportunidades para
Embalagens, abordou a sustenta-
bilidade na cadeia de alimentos e
como a embalagem pode contribuir
para reduzir o impacto ambiental.
Também mostrou os desafios na im-
plementacéo do sistema de Logistica
Reversa de embalagens, cuja meta é
diminuir o impacto dos residuos de
embalagens no meio ambiente, e os
novos materiais produzidos a partir
de fontes renovéaveis.

Omodulo Tendéncias e Estratégias
de Marketing para Embalagens,
apresentou as inovagoes mundiais de
embalagens e como elas influenciam
na decisdo de escolha do consumidor
para a compra do produto.



No médulo Tendéncias e Inova-
coes em Tecnologias para Embala-
gens, foram discutidas as tecnologias
para oferecer praticidade, convenién-
cia e seguranca para o consumidor,
as novas Normas Técnicas Interna-
cionais, os impactos nos processos
e tecnologias de impressio, e os
avancos no campo das embalagens
para preservar, indicar ou aumentar
caracteristicas do produto.

Ja os participantes do médulo
Inovagdes em Materiais para Embala-
gens, conheceram as novas exigéncias
regulatérias para materiais de emba-
lagens, as inovagoes tecnolégicas de
materiais para aumentar a barreira de
protecio, conferindo boa performance
aos produtos, e as principais inova-
coes de embalagens de transporte e
segmento industrial.

O Instituto de Embalagens levou a
innovapack o Packaging on the Road,
palestras ministradas por profissio-
nais do setor, que visam a atualizacdo
profissional.

A innovapack reuniu, ainda,
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segmentos como Concepcio & Design,
Embalagens & Afins e Eco Packaging
& Solucoes Sustentaveis, levando a
seu espaco expositores e visitantes de
agéncias de design de embalagem, im-
presséo, rotulagem, materiais de em-
balagem, recicladores, entre outros.

FI INNOVATION AWARDS

Na primeira noite do evento, foi a
vez dos vencedores do Fi Innovation
Awards 2017, prémio nacional de ino-
vacdo em homenagem as empresas e
a0s profissionais que investem tempo
e recursos em P&D.

Neste ano, o Fi Innovation Awards
teve quatro categorias, com trés
vencedores em cada uma: Ingre-
diente Alimenticio Mais Inovador,
Ingrediente Funcional Mais Inovador,
Produto Mais Inovador e Produto
Funcional Mais Inovador.

O Fi Innovation Awards é a prin-
cipal premiacido nacional para a
industria de ingredientes e produtos
alimenticios, entiao é uma vitrine para

todo mercado da regido. A premia-
¢ao estimula e valoriza a inovacao,
contribuindo para o crescimento das
empresas e para o reconhecimento
dos seus profissionais, além de gerar
novas ofertas de beneficios ao con-
sumidor final, que procura cada vez
mais alimentos e bebidas saudaveis e
de consumo pratico.

As marcas que ficaram no topo do
pédio foram DuPont, Capsugel, Ca-
rioca da Terra, BRF, Vigor, Danone,
Duas Rodas, Novozymes e Naturex.
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